Zatgcznik nr 4 do zapytania ofertowego — wytyczne techniczne

WYTYCZNE DLA NAJEMCY GASTRONOMICZNEGO
DLA STREFY GASTRONOMII ZLOKALIZOWANEJ NA 18 PIETRZE
W BUDYNKU COLLEGIUM ALTUM PRZY UL. POWSTANCOW WLKP. 16 W POZNANIU

I.  WYTYCZNE OGOLNE:

1. Strefa gastronomiczna na XVIII pietrze w budynku Collegium Altum zlokalizowanym przy
ul. Powstancéw Wielkopolskich 16 w Poznaniu zostata przygotowana przy zatozeniu prowadzenia
W niej sprzedazy napojow oraz gotowych potraw. W strefie nie ma kuchni ani instalacji
pozwalajgcych na przygotowywanie potraw. Ze wzgledu na brak odpowiedniej kanalizacji
technologicznej ttuszczowej oraz brak odpowiedniej wentylacji gotowanie, smazenie, pieczenie
lub inne procesy przygotowania potraw zwigzane z emisjg zapachdw oraz ttuszczu sg zabronione!

2. Obowigzkiem Najemcy jest utrzymanie porzadku i czystosci w strefie gastronomicznej oraz
utrzymanie sprawnosci przekazanego wyposazenia. Obowigzkiem Najemcy jest zgtaszanie do UEP
wszelkich usterek lub awarii przekazanego przez UEP wyposazenia.

3. Obowigzkiem Najemcy jest utrzymanie przekazanego wystroju strefy gastronomicznej oraz
uzgadniania z UEP wszelkich zmian dotyczacych wystroju wnetrz.
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4. Obowigzkiem Najemcy jest:
— dopilnowanie aby drzwi do pom. zaplecza kuchni (1) pozostawaty zamkniete (drzwi
przeciwpozarowe);
— jest zapewnienie dostepu dla pracownikéw UEP do: drzwi szachtow instalacyjnych (3, 4),
sterownika oswietlenia (2) oraz rewizji umieszczonych w suficie podwieszanym.
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WYTYCZNE DLA INSTALACJI ELEKTRYCZNYCH, OSWIETLENIOWYCH | PPOZ.:

Instalacja elektryczna strefy gastronomii jest zasilana z rozdzielnicy RP18a, ktdra zasilana jest z
rozdzielnicy RP18, gdzie zlokalizowany jest licznik energii elektrycznej dla gastronomii (opisany
jako: Licznik energii RG18A). Obie rozdzielnice znajdujg sie na 18 pietrze.

Rys. 1. Rzut 18 pietra.

— nafioletowo zaznaczono lokalizacje rozdzielnic RP18A i RP18,

na niebiesko zaznaczono wejscia do szachtdw,

na pomaranczowo obszar zakazu zastawiania,

zielong linig zaznaczono obszar gastronomii.
Zabronione jest:

— zastawianie dostepu do rozdzielnicy RP18A (Rys 1.),

— mocowanie i stawianie na rozdzielnicy RP18A wszelkich przedmiotéw i urzadzen,

— Zabronione jest samodzielne otwieranie rozdzielnicy RP18A.
W przypadku podejrzenia braku zasilania w jakikolwiek obwodzie elektrycznym obowigzkiem
Najemcy jest zgtosic ten fakt do UEP.
Zabronione jest zastawianie wejs¢ do szachtu 1 i 2 (Rys 1.). Zabronione jest wieszanie wszelkich
przedmiotéw i urzgdzen na drzwiach do szachtéw, oraz samodzielnie otwieranie lub wchodzenie
do szachtu. Obowigzkiem Najemcy jest zapewnienie dostepu do szachtéw dla pracownikéw UEP
oraz wykonawcow zewnetrznych realizujgcych prace na zlecenie UEP.
Zabronione jest samodzielne odtgczanie, podtgczanie ani wymienianie elementéw (np. Zrédet
Swiatta, gniazd elektrycznych) w obszarze gastronomii.
Zabronione jest samodzielne naprawianie wszelkich urzadzen Ilub instalacji w obszarze
gastronomii. Zabronione jest otwieranie oraz demontowanie ww. elementéw, a w przypadku
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10.

11.

12.

13.

zauwazenia uszkodzenia lub niekompletnosci osprzetu elektroinstalacyjnego, nalezy zgtosi¢
usterke do UEP.

Urzadzenia dostarczone przez Najemce powinny by¢ sprawne, bez widocznych uszkodzen.

Nalezy unika¢ stosowania przedtuzaczy i rozdzielaczy.

Potrzebe dotozenia gniazdka elektrycznego nalezy zgtosi¢ do UEP.

Nalezy przestrzega¢ odlegtosci podtgczenia urzadzen elektrycznych, wzgledem Zrédet biezacej
wody (nalezy zachowa¢ odstep min. 60cm od skraju zlewozmywaka).

Wszystkie  obwody  elektryczne sg  zabezpieczone  wytgcznikami  nadpradowymi
oraz wytgcznikami réznicowo-pradowymi.

Do dyspozycji gastronomii jest okoto 25 gniazd 230V, podzielone na 4 obwody elektryczne. Na
poszczegdlnym obwodzie nie wolno przekroczy¢ mocy 3680 W, jako sume mocy wszystkich gniazd
obwodu. W praktyce niezalecane jest stosowanie urzadzen duzej mocy obok siebie, bo zwieksza
to szanse, na przekroczenie prgdu maksymalnego i zadziatanie zabezpieczenia w rozdzielnicy
RP18A. Kwestie podfaczenia urzadzen o wiekszej mocy elektrycznej (np. ekspres do kawy) pod
poszczegdblne gniazda, zaleca sie skonsultowac z pracownikiem Dziatu Inwestycji i Remontéw UEP.

Obwéd | Opis obwodu Maksymalna moc llos¢
pobierana z obwodu | gniazd/przytaczy
(W]
F1 zasilanie zmywarka 4500 1
F2 zasilanie ekspres 3500 1
F3 zasilanie witryna cukiernicza 3500 1
F4 zasilanie witryna cukiernicza 3500 1
F5 zasilanie witryna cukiernicza 3500 1
F6 zasilanie lodowka 700 2
F7 zasilanie gniazda ogdlne 2000 4
F8 zasilanie gniazda ogdlne 2000 10
F9 zasilanie gniazda ogdlne 2000 6
F10 zasilanie gniazda ogdlne 2000 8

Oproécz wiacznika swiatta na zapleczu do dyspozycji gastronomii sg wtgczniki Swiatta umieszczone
obok wejscia do baru, odpowiadajgce za wtgczenie oswietlenia nad ladg i za barem (Rys 2.).

wiaczniki o$wietlenia
wnetrza baru lady loga EUP catosci pigtra

Rys 2. Wyglad wiacznikéw swiatta do sterowania oswietleniem nad lada i za barem.
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14. Za barem znajduje sie dostep do panelu sterowania o$wietleniem i muzyka (Rys 3.). Obowigzkiem
Najemcy jest zapewnienie dostepu do tego panelu wyznaczonym pracownikom UEP.

Muzyka w tle Oéwietlenie
Taras Sala  Sala

Lada Gléwne Dekoracyjne

B

Tryb Dzfenny Tryb Nocny

Rys 3. Wyglad sterowania na panelu sterowania muzyka i oSwietleniem za barem gastronomii.

15. W przypadku, gdy Najemca ostatni opuszcza pietro 18 jego obowigzkiem jest wytaczenie
oswietlenia na catosci obszaru 18 pietra. W tym celu konieczne jest:

zamkniecie systemu oswietlenia (ikona: ,Zamknij system”) na panelu sterujgcym
oswietleniem zainstalowanym w obszarze bufetu gastronomii (rys. 3),

sprawdzenie czy o$wietlenie zostato wytgczone na 2 salach konferencyjnych,

w przypadku braku wytgczenia oswietlenia na salach konferencyjnych nalezy zamkng¢ system
oswietlenia (ikona: ,,Zamknij system”) na panelach sterujgcych obu sal konferencyjnych,

przed opuszczeniem pietra nalezy wytgczy¢ oswietlenie przyciskiem ,catos¢ pietra” (rys. 2).
16. Zabronione jest modyfikowanie, naklejanie i rozbieranie elementéw systemu przeciwpozarowego
(Rys 4.):
a) czujniki dymu,
b) wskazniki czujnika nadsufitowego,
c) lampy oswietlenia awaryjnego,
d) gtosniki systemu DSO.

Rys 4. Wnetrze zaplecza kuchni ze wskazanymi przyktadowymi elementami systemu p-poz.
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17. Obowigzkiem Najemcy jest potwierdzi¢ z UEP umiejscowienie urzgdzen generujgcych pare, takich

jak czajniki i ekspresy do kawy, w zwigzku z umiejscowieniem na suficie podwieszanym czujnikow

dymu i niebezpieczenstwem wywotania fatszywego alarmu pozarowego na skutek emisji pary w

poblizu czujnikéw dymu.

WYTYCZNE DLA INSTALACJI WODOCIAGOWYCH:

Instalacja wodociggowa wody zimnej i ciepte] jest doprowadzona do 4 punktéw poboru:

bateria zlewu w strefie bufetu,

bateria zlewu w pom. zaplecza gastronomii,
zawor czerpalny w pom. zaplecza gastronomii,
zmywarka w pomieszczeniu zaplecza gastronomii.

Instalacja wodociggowa dla Najemcy jest opomiarowana - wodomierze wody zimnej i cieptej dla

Najemcy zainstalowane zostaty w szachcie instalacyjnym W1 w toalecie meskiej na 18 pietrze:

wodomierz wody zimnej nr: 73576714
wodomierz wody cieptej nr: 72544322

Rys. 5: zdjecia wodomierzy

Wytyczne eksploatacyjne instalacji wodociggowej:

przed zakoriczeniem pracy w danym dniu w strefie bufetu i w pomieszczeniu zaplecza nalezy
sprawdzi¢ czy zawory z wodg oraz baterie umywalkowe zostaty zakrecone,

przed zakonczeniem pracy w danym dniu w pomieszczeniu zaplecza gastronomii nalezy
zakreci¢ wode na zaworach baterii umywalkowej (Rys.6 — ozn. A) w taki sposéb aby nie byto
cisnienia wody na gtowicy spryskiwacza wylewki umywalkowej (Rys. 6 — ozn. B),

wszelkie zauwazone wycieki lub usterki nalezy zgtasza¢ do UEP.
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Rys. 6: zdjecie baterii umywalkowej na zapleczu gastronomii

A — zawory baterii umywalkowej,

B - gtowica spryskiwacza baterii umywalkowej z dodatkowym zaworem.
WYTYCZNE DLA INSTALACJI KANALIZACYJNYCH:

Przybory sanitarne w strefie Najemcy tj. zlew w strefie bufetu, zlew w pomieszczeniu zaplecza
gastronomii oraz kratka Sciekowa w pomieszczeniu zaplecza gastronomii zostaty podtgczone do
instalacji kanalizacji bytowej budynku.

Wytyczne eksploatacyine instalacji kanalizacyjnej:
— instalacja kanalizacyjna nie jest instalacjg ttuszczowa! Zabrania sie zlewania ttuszczu i
oleju do odptywu! Pozostatosci ttuszczu i oleju nalezy zlewa¢ do zapewnionych
przez najemce pojemnikdw. Obowigzkiem Najemcy jest zapewni¢ wywiezienie

oraz przekazywanie zuzytego ttuszczu i oleju do utylizacji,

— nalezy zadba¢ o doktadne oczyszczenie talerzy z resztek przed ich umyciem
W zmywarce,

— kratke sciekowg w pomieszczeniu zaplecza gastronomii nalezy systematycznie zalewac
wodg aby unikngé wyschniecia syfonu w odptywie kratki,

— wszelkie zauwazone usterki instalacji kanalizacyjnej nalezy zgtasza¢ do UEP.
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V. WYTYCZNE DLA INSTALACJI WENTYLACYJNYCH:

W strefie Najemcy nie zainstalowano specjalnej wentylacji dedykowanej dla kuchni.
Z uwagi na powyzsze, najemca moze prowadzi¢ sprzedaz jedynie gotowych produktéw
gastronomicznych. Gotowanie, smazenie, pieczenie ze wzgledu na brak dedykowanej
wentylacji kuchni oraz brak okapéw kuchennych jest zabronione!

W  pomieszczeniu  zaplecza  gastronomii  zainstalowano  wentylacje = wyciggowa
o wydajnosci 100m3/h. Wentylacja jest sterowana czasowo — w okresie nocnym jest wytgczona.
W strefie bufetu funkcjonuje ogdlna wentylacja nawiewno-wywiewna 18 pietra.

Wytyczne eksploatacyjne dla instalacji wentylacyjnej:

— zakaz podtgczania jakichkolwiek urzgdzen (np. okapdw) do kratek i anemostatow
wentylacji w pomieszczeniu zaplecza oraz w strefie bufetu,

— zakaz wprowadzania zmian nastaw, zaslepiania lub zamykania kratek i anemostatéw
wentylacji w pomieszczeniu zaplecza oraz w strefie bufetu,

— wszelkie zauwazone usterki instalacji wentylacyjnej nalezy zgtasza¢ do UEP.

VL. WYTYCZNE DLA INSTALACJI KLIMATYZACJI:

Strefa bufetu jest objeta klimatyzacjg ogdlng zainstalowang na 18 pietrze. W pomieszczeniu
zaplecza gastronomii nie zainstalowano klimatyzacji. Wszelkie zauwazone usterki instalacji
klimatyzacyjnej nalezy zgtasza¢ do UEP.

ZESTAWIENIA WYPOSAZENIA STREFY GASTRONOMII NA XVIII PIETRZE W BUDYNKU CA:

1) Zabudowa meblowa baru zgodnie z rysunkiem - zat. 1 — 1 komplet;
2) Loddwka podblatowa Polar 150 litréw - zat. 2 — 3 sztuki;

3) Witryna szklana Texas — zat. 3 — 1 sztuka;

4) Zmywarka Hendi—zat. 4 — 1 sztuka;

5) Stét przyscienny z potkg — zat. 5 - 1 sztuka;

6) Stotz dwoma zlewami — zat. 6 wraz z baterig - zat. 7 — 1 komplet;
7) Zlewozmywak wbudowany w zabudowe baru — zat. 8 — 1sztuka;

8) Witryna chtodnicza — zat. 9 — 2 sztuki.
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