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WPLYW STRESU OSMOTYCZNEGO NA FENOTYPOWA OPORNOSC NA
ANTYBIOTYKI ORAZ ZDOLNOSC TWORZENIA BIOFILMOW PRZEZ PALECZKI
LISTERIA MONOCYTOGENES WYIZOLOWANE Z ZAKtADU PRZETWORSTWA

ZYWNOSCI

Patryk ADAMSKI, Patryk WISNIEWSKI

Naukowe Koto Mikrobiologii Zywnosci "Kocuria", Katedra Mikrobiologii Zywnosci, Technologii
i Chemii Miesa, Wydziat Nauki o Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
Opiekun SKN: dr hab. inz. Wioleta Chajecka-Wierzchowska, prof. UWM

patryk.adamski@uwm.edu.pl

Wstep: Listeria monocytogenes jest patogenem przenoszonym przez zywnos¢, zdolnym do
przetrwania w réznych warunkach stresowych wystepujacych podczas jej przetwarzania.

Cel badania: Przeprowadzone badania miaty na celu scharakteryzowanie profili opornosci
fenotypowej izolatéw L. monocytogenes (n=10) pochodzacych ze Srodowisk przetwdrstwa
zywnosci, przed i po ekspozycji na cisnienia osmotyczne (4%, 6% NaCl) oraz ocene ich zdolnosci
do tworzenia biofilméw.

Metodyka: Szczepy hodowano w bulionie TSB (kontrola) oraz w zmodyfikowanym bulionie
TSB (4%, 6% NaCl). Opornos¢ na srodki przeciwdrobnoustrojowe oceniono przy uzyciu metody
dyfuzyjno-krgzkowej wg Kirby’'ego-Bauera oraz oznaczajgc wartosci MIC wybranych
antybiotykéw. Zdolnos¢ do tworzenia biofilmu okreslono z wykorzystaniem metody wg
Stepanoviéa. Przy uzyciu metody PCR izolaty przypisywano do okreslonych serotypdow.
Whyniki: Wszystkie badane izolaty nalezaty do serotypu 3a. Wartosci MIC antybiotykdw réznity
sie w zaleznosci od zastosowanego stezenia NaCl i badanego szczepu. Stwierdzono, ze
wszystkie badane izolaty posiadaty wysokg zdolnos$é do tworzenia biofiiméw, a niektére
wykazywaty jej wzrost przy 6% NaCl, co wskazuje na obecno$¢ mechanizmdéw adaptacyjnych.
Whioski: Stres osmotyczny moze istotnie wptywac¢ na fenotypowa opornos$é szczepow

L. monocytogenes na antybiotyki oraz ich zdolnos¢ do tworzenia biofilmdw.

Stowa kluczowe: cisnienie osmotyczne; L. monocytogenes; biofilmy; antybiotykoopornosé



OCENA POSTRZEGANIA ZINTEGROWANYCH NAKRETEK PRZEZ POKOLENIE Z

Bogna BARTECKA

Studenckie Koto Naukowe NEXUS, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr inz. Sylwia Sady
92307 @student.ue.poznan.pl

Wstep: W ostatnich latach rosngca swiadomosé ekologiczna konsumentéw wptywa na sposéb
postrzegania opakowan, w tym ich funkcjonalnosci oraz wptywu na $rodowisko. Jednym
z przyktadéw ekologicznych rozwigzan sg zintegrowane nakretki, ktére majg na celu
ograniczenie odpaddéw z tworzyw sztucznych. Mimo to, niewiele badan koncentruje sie na
tym, jak to rozwigzanie jest odbierane przez pokolenie Z.

Cel badania: Celem badania byta ocena postrzegania zintegrowanych nakretek przez
konsumentdéw nalezgcych do pokolenia Z.

Metodyka: Badanie zrealizowano metodg sondazowg CAWI, przy uzyciu autorskiego
kwestionariusza ankiety. Wzieto w nim udziat 92 respondentéw z pokolenia Z. Dane zostaty
zebrane za pomocg Formularza Google, ktéry umozliwit przeprowadzenie badania w formie
online.

Wyniki: Wyniki badania wykazaty, ze blisko 90% mtodych konsumentéw dostrzega negatywny
wptyw zanieczyszczenia tworzywami sztucznymi na srodowisko i wskazuje nakretki jako jego
istotny element. Mimo to, tylko 15% respondentéw uwaza, ze zintegrowane nakretki realnie
przyczyniajg sie do redukcji tego problemu. Co istotne, 48% badanych dostrzega ich
praktyczny aspekt, zwracajgc uwage na mniejsze ryzyko zgubienia zakretki dzieki jej trwatemu
potaczeniu z butelka.

Whioski: Konsumenci pokolenia Z sg swiadomi negatywnego wptywu tworzyw sztucznych na
srodowisko, jednak tylko niewielka czes$¢ z nich uwaza, ze zintegrowane nakretki mogg realnie
przyczyni¢ sie do zmniejszenia tego problemu. Z drugiej strony, konsumenci dostrzegajg

praktyczne korzysci z tego rozwigzania, takie jak zmniejszenie ryzyka zgubienia zakretki.

Stowa kluczowe: zintegrowane nakretki, pokolenie Z, ekologia, zrownowazony rozwaj
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GRZYBY STRZEPKOWE A BIODEGRADACJA WYBRANYCH POLIMEROW
SYNTETYCZNYCH: BADANIA SCREENINGOWE

Bruno BOCZKOWSKI

Studenckie Koto Naukowe INVENTUM, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP

bruno.boczkowskil23@gmail.com

Wstep: Zanieczyszczenie odpadami z tworzywami sztucznymi stanowi obecnie jeden
z wiekszych probleméw z jakimi w ostatnich latach zmaga sie $wiat. Metody ich utylizacji lub
redukcji ich masy nie sg na ten moment wystarczajgce, dlatego obserwuje sie coraz wieksze
zainteresowanie metodami biologicznymi, szczegdlnie mikroorganizmami, ktére moga
wykazywac zdolno$¢ do rozktadu niektérych polimeréw, nie powodujgc przy tym degradacji
$rodowiska.

Cel badania: Celem badania byt screening duzej grupy mikroorganizmodw $rodowiskowych pod
wzgledem ich zdolnosci do wytwarzania enzymu kutanazy, uznawanego za istotny
w procesach rozktadu lub zmniejszenia masy wybranych polimeréw.

Metodyka: W badaniach wykorzystano metody posiewéw ptytkowych z wykorzystaniem
roznych pozywek odpowiednich dla testowanych grup mikroorganizméw. Badania
prowadzono wielotorowo w obecnosci roznych dodatkdw do pozywki takich jak Tween 20,
PLA w formie folii oraz PP w formie proszku.

Whyniki: Wyniki badan wskazujg, ze zdolnos¢ do wytwarzania enzymu kutanazy i degradacji
wybranych polimerdw nie jest cechg rozpowszechniong w srodowisku, co wymaga
prowadzenia szeroko zakrojonych badan.

Whioski: Prowadzenie badan nad mikrobiologicznym rozktadem polimeréw wymaga
odpowiedniego zaprojektowania metodyki badan oraz testowania mikroorganizmow

z réznych grup oraz Srodowisk.

Stowa kluczowe: kutanaza, polimery, screening, PP (polipropylen), PLA (kwas polimlekowy)



JARZEBINA CZERWONA - CENNY SKEADNIK SZAMPONOW

Inga BUDKIEWICZ, Julia WOJCIECHOWSKA

Studenckie Koto Naukowe EKOsfera, Katedra Technologii i Analizy Instrumentalnej,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. inz. Katarzyna Wybieralska, prof. UEP
87762 @student.ue.poznan.pl

Wstep: Szampony oparte na naturalnych sktadnikach zyskuja coraz wieksza popularnosé
wsérdéd konsumentéw poszukujacych skutecznych, a zarazem ekologicznych rozwigzan
w pielegnacji wtosow. Jednym z mniej popularnych, a zarazem obiecujgcych sktadnikéw
ro$linnych jest olej z jarzebiny (Sorbus aucuparia), wykazujacy potencjalne witasciwosci
pielegnacyjne.

Cel badania: Celem pracy byta analiza i poréwnanie wifasciwosci fizykochemicznych oraz
uzytkowych dwéch szampondw zawierajgcych olej z jarzebiny w stezeniach 5% i 10%.
Metodyka: Przeprowadzono ocene organoleptyczng preparatdw. Badania laboratoryjne
obejmowaty  pomiary: gestosci, rozpuszczalnosci, poziomu nawilzenia  skory,
przeznaskorkowej utraty wody (TEWL), zdolnosci pianotwdrczej, trwatosci piany i lepkosci
dynamicznej obu preparatéw.

Wyniki: Przebadano dwa szampony zawierajace 5% i 10% oleju z jarzebiny. Oba wykazaty
stabilng konsystencje, optymalng lepkos¢ i wysoka jakos¢ sensoryczng. Wersja 10%
zapewniata wyzszy poziom nawilzenia skéry, natomiast wariant 5% skuteczniej ograniczat
utrate wody (TEWL) i lepiej sie pienit. Zwiekszenie zawartosci oleju wptyneto na obnizenie
lepkosci i gestosci preparatu.

Whioski: Olej z jarzebiny to obiecujgcy skfadnik szampondéw naturalnych. Wtasciwosci
szamponu oceniono jako odpowiednie dla preparatow o dziataniu regenerujgco-
nawilzajgcym. Oba preparaty wykazujg potencjat jako produkty pielegnacyjne o naturalnym

sktadzie, z mozliwoscig dalszego rozwoju i optymalizacji receptury.

Stowa kluczowe: olej z jarzebiny, szampon, pielegnacja wtosow, naturalne sktadniki
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OCENA ZDOLNOSCI CHLORKU BENZALKONIOWEGO DO ERADYKACII
BIOFILMU

Zuzanna BYCZKOWSKA-ROSTKOWSKA, Joanna GAJEWSKA

Naukowe Koto Mikrobiologii Zywnosci ,,Kocuria”, Katedra Mikrobiologii Zywnosci, Technologii
i Chemii Miesa, Wydziat Nauki o Zywnosci,
Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
Opiekun SKN: dr hab. inz. Wioleta Chajecka-Wierzchowska, prof. UWM

zuzanna.byczkowska@uwm.edu.pl

Wstep: Wiele bakterii wykazuje zdolno$¢ do adhezji do powierzchni biotycznych
i abiotycznych. Prowadzi to do wytwarzania biofilmu, ktéry stanowi powazne zagrozenie dla
przemystu spozywczego. Bakterie wchodzgce w sktad struktur biofilmu wykazujg duzo wyzszg
opornos¢ na srodki antymikrobiologiczne w poréwnaniu do form planktonicznych.
Wiasciwosci te sprawiajg, ze standardowe procedury czyszczenia i dezynfekcji czesto okazujg
sie by¢ nieskuteczne, co prowadzi do strat ekonomicznych w zakfadach przetwdrstwa
zywnosci i stanowi powazne zagrozenie dla zdrowia publicznego.

Cel badania: Ocena skutecznosci chlorku benzalkoniowego (BAC) do eradykacji biofilmu
wytworzonego przez bakterie z rodzaju Staphylococcus sp.

Metodyka: W badaniu wykorzystano szczepy nalezgce do rodzaju Staphylococcus sp. (n=5)
opisane pod wzgledem produkcji biofilmu i wrazliwosci na BAC. Uprzednio wytworzony biofilm
poddano testowi eradykacji przez BAC w stezeniach od 1/2 MIC do 3 MIC przez czas
5-90 minut. Skuteczno$¢ eradykacji biofilmu mierzono spektrofotometrycznie przy A=570 nm.
Woyniki: Badania wykazaty, ze chlorek benzalkoniowy w nizszych stezeniach (1/2MIC i MIC) nie
byt wystarczajgco skuteczny w eradykacji biofilmu. Znaczgce efekty obserwowano dopiero
przy stezeniu 2 i 3MIC. Tylko jeden ze szczepdw wykazywat najwiekszg opornosé, przy czym
skuteczng eradykacje jego biofilmu uzyskano dopiero po 20 minutach dziatania stezenia 3MIC.
Whioski: Zaréwno stezenie srodka dezynfekcyjnego, jak i czas ekspozycji majg kluczowy

wptyw na skutecznos$¢ eradykacji biofilmu.

Stowa kluczowe: Staphylococcus sp., biofilm, eradykacja, chlorek benzalkoniowy
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WPLYW SWIADOMOSCI NA TEMAT SZKODLIWOSCI E-PAPIEROSOW
NA DECYZJE, WYBORY | POSTAWY W SPOtECZENSTWIE

Dominika CHMIELECKA, Justyna STEPIEN

Studenckie Koto Naukowe CommodityLab, Katedra Jakosci Produktow
Przemystowych i Opakowan, Instytut Nauk o Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. Renata Dobrucka, prof. UEP
92536@student.ue.poznan.pl

Wstep: E-papierosy staly sie popularng alternatywg dla tradycyjnych papieroséw. Ich
powszechnos$¢ sktania do refleksji — jak swiadomosé o ich szkodliwosci wptywa na decyzje
palaczy e-papieroséw oraz jakie sg spostrzezenia oséb niepalgcych.

Cel badania: Celem badania byto sprawdzenie poziomu swiadomosci na temat szkodliwosci
e-papieroséw zaréwno wsréd oséb palacych jak i niepalgcych oraz okreslenie, jak wptywa to
na postawy, decyzje oraz opinie spoteczeristwa (dotyczgce m.in. decyzji zakupowych).
Metodyka: Badanie ankietowe zostato przeprowadzone z wykorzystaniem metody CAWI.
W badaniu wzieto udziat 200 oséb w réznym wieku, zaréwno palgcych e-papierosy, jak
i niepalacych.

Wyniki: Wiekszos¢ palgcych (81,4%) uznata, ze e-papierosy majg szkodliwy wptyw na ich
organizm, a ponad 90% z nich uwaza, ze palenie e-papieroséw uzaleznia. Mimo to tylko 12,9%
z nich deklarowato, ze $wiadomos¢ szkodliwosci e-papierosow skfania ich do szukania
alternatywnego rozwigzania. Ws$rdd niepalagcych gtéwnymi powodami unikania tych
produktow sg wzgledy zdrowotne, postrzegana szkodliwosc¢ i brak zainteresowania paleniem.
Whioski: Wyniki wskazaty na wysoka swiadomos$é ryzyka, ale ograniczong sktonnos¢ do

zmiany zachowan wsréd uzytkownikow.

Stowa kluczowe: e-papierosy, uzaleznienie, Swiadomos¢, szkodliwos¢, wybory konsumenckie
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PROJEKT OKULAROW OCHRONNYCH O PODWYZSZONEJ ODPORNOSCI
NA ZARYSOWANIE Z WYKORZYSTANIEM CIENKICH WARSTW NANOSZONYCH
METODA ALD

Matgorzata CICHOWLAS

Wydziat Technologii Materiatowych i Wzornictwa Tekstyliow/ Instytut Wtdkiennictwa,
Politechnika tédzka, CIOP —PIB (Pracownia Ochron Oczu i Twarzy)
Promotorzy: dr hab. Michat Puchalski, prof. Pt; dr Matgorzata Okrasa
234900@edu.p.lodz.pl

Wstep: W odpowiedzi na rosngce wymagania dotyczace bezpieczenstwa pracy, komfortu
i estetyki Srodkéw ochrony indywidualnej opracowano innowacyjny projekt okularow
ochronnych o podwyzszonej odpornosci na zarysowania. Zastosowano nowoczesne podejscie,
taczac wiedze z zakresu inzynierii materiatowej i wzornictwa.

Cel badania: Celem pracy byto opracowanie projektu okularéw ochronnych o podwyzszonej
odpornosci na zarysowania poprzez naniesienie cienkich warstw tlenku tytanu (TiO,) metodg
ALD na powierzchni poliweglanu — popularnego materiatu przeziernego stosowanego w SOI.

Metodyka: Zastosowano poliweglan jako podioze, na ktére naniesiono powtoki TiO,
w 4 wariantach grubosci. Przeprowadzono analizy: SEM-EDS, grubosci warstw, kata zwilzania,
wiasciwosci optycznych (transmisja, odbicie, rozproszenie) oraz odpornosci na zarysowania.
Wyniki badan opublikowano w artykule naukowym. Réwnolegle wykonano projekt wzorniczy.
Wyniki: Zwiekszenie liczby cykli ALD skutkowato poprawg odpornosci na zarysowania
i wihasciwosci optycznych. Wszystkie prébki spetniaty wymagania norm dla ochron oczu.
Projekt korcowy tgczy funkcjonalnos¢ z nowoczesng forma.

Whioski: Stwierdzono, ze zastosowanie cienkowarstwowych powtok funkcjonalnych
nanoszonych metodg ALD moze znaczgco poprawi¢ wiasciwosci uzytkowe powierzchni
poliweglanu, w tym odporno$é¢ na zarysowania bez pogorszenia wtasciwosci optycznych.
Integracja badan materiatowych z procesem projektowym pozwolita stworzy¢ nowoczesny,

funkcjonalny i estetyczny produkt o duzym potencjale aplikacyjnym.

Stowa kluczowe: ALD, poliweglan, tlenek tytanu, okulary ochronne, projektowanie
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ZERO WASTE, ZERO RYZYKA? - MIKROBIOLOGICZNA OCENA BEZPIECZENSTWA
ZYWNOSCI Z KROTKIM TERMINEM PRZYDATNOSCI DO SPOZYCIA

Marta CIESIELSKA, Nikola GASIEWSKA

Studenckie Koto Naukowe INVENTUM, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP
87672 @student.ue.poznan.pl

Wstep: Zero waste to nie tylko idea, ale tez styl zycia, ktérego celem jest minimalizowanie ilosci
generowanych odpaddw, w tym ograniczenie marnowania zywnosci. W odpowiedzi na rosngce
zainteresowanie tg koncepcjg, wiele marketéw wprowadza specjalne kosze i potki
z przeceniong zywnoscig o krétkim terminie przydatnosci do spozycia. Cho¢ takie rozwigzania
sprzyjaja ograniczaniu strat zywnosci, budzg tez watpliwosci dotyczace bezpieczeristwa
zdrowotnego — szczegdlnie w kontekscie jakosci mikrobiologicznej tego typu produktow.

Cel badan: Celem badan byta ocena jakosci mikrobiologicznej zywnosci o krétkim terminie
przydatnosci do spozycia dostepnej w specjalnych koszach zero waste w wybranych marketach.
Metodyka: Prébki zywnosci o krotkim terminie przydatnosci do spozycia zostaty pobrane
z koszy zero waste w wybranych marketach. W ramach analiz mikrobiologicznych oceniono
0golng liczbe drobnoustrojow mezofilnych, obecnos$é bakterii z grupy Enterobacteriaceae,
a takze obecnos¢ patogendw takich jak Listeria monocytogenes i Salmonella spp., oraz
oznaczono liczbe drozdzy i plesni. Uzyskane wyniki poréwnano z obowigzujgcymi normami
mikrobiologicznymi  dla  poszczegdlnych grup produktéw spozywczych zgodnie
z rozporzadzeniem (WE) nr 2073/2005.

Wyniki: Wyniki z uzyskanych badan wskazuja, ze wiekszos$¢ prébek spetnia wymagane normy
mikrobiologiczne.

Whnioski: Przeprowadzone badania mogg stanowi¢ cenng informacje dla konsumentéw

w zakresie zywnosci zero waste.

Stowa kluczowe: zero waste, straty zywnosci, bezpieczenstwo, jakos¢ mikrobiologiczna
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WPLYW RODZAJU ZAGESTNIKOW NA WEASCIWOSCI UZYTKOWE MASECZEK
DO PIELEGNACIJI TWARZY

Klaudia CYBICHOWSKA, Zuzanna ROMEL

Studenckie Kofo Naukowe INNOVA, Katedra Technologii i Analizy Instrumentalnej,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr inz. Katarzyna Michocka
klaudia.cybichowska@o2.pl

Wstep: W ostatnich latach zauwaza sie dynamiczny rozwdj rynku kosmetykow
pielegnacyjnych, w tym produktéw do pielegnacji twarzy. Maseczki kosmetyczne cieszg sie
duza popularnoscig ze wzgledu na szybki i widoczny efekt dziatania. Jednym ze sktadnikéw
wptywajgcych na jako$é i funkcjonalnos¢ maseczek sg zagestniki, ktére decydujg nie tylko
o konsystencji preparatu, ale réwniez jego stabilnosci, aplikacji i odbiorze przez konsumenta.
Cel badania: Celem pracy byto okreslenie wptywu réznych zagestnikdw na witasciwosci
uzytkowe maseczek do pielegnacji twarzy, w tym ich ocene sensoryczng, wtasciwosci
fizykochemiczne oraz postrzeganie przez konsumentow.

Metodyka: Ocena organoleptyczna, badanie pH, pomiar lepkosci dynamicznej, ocena
stabilnosci mechanicznej i termicznej, test peel-off, pomiar stopnia nawilzenia naskodrka,
konsumencka ocena postrzegania produktu.

Whyniki: Uzyskane wyniki wskazujg, ze rodzaj zastosowanego zagestnika istotnie wptywa na
wszystkie badane witasciwosci maseczek. Rdznice zauwazalne byty zaréwno w konsystencji
i lepkosci preparatow, jak i w ich stabilnosci w réznych warunkach przechowywania. Ponadto,
testy aplikacyjne wykazaty, ze niektére zagestniki sprzyjajg lepszemu przyleganiu maseczki do
skdry i fatwiejszemu jej usuwaniu.

Whioski: Zastosowany rodzaj zagestnika ma istotny wptyw na wtasciwosci uzytkowe maseczek
do twarzy. Wyniki badan mogg by¢ pomocne w procesie projektowania receptur kosmetykow

pielegnacyjnych o wysokiej funkcjonalnos$ci i akceptacji rynkowe;j.

Stowa kluczowe: maseczki kosmetyczne, zagestniki, wiasciwosci fizykochemiczne, test peel-

off, badanie konsumenckie, nawilzenie skory
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ZROWNOWAZONY ROZWOJ NA OPAKOWANIACH ZYWNOSCI
— CZY KONSUMENCI GENERACIJI ZZWRACAJA NA TO UWAGE?

Aleksandra DUBIAL

Studenckie Koto Naukowe NEXUS, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr inz. Sylwia Sady
92543@student.ue.poznan.pl

Wstep: Wspotczesnie rosnie nie tylko swiadomosé, ale takie wymagania oraz potrzeby
konsumentdéw dotyczgce jasnych i czytelnych informacji w zakresie zréwnowazonego rozwoju
umieszczanych na produktach zywnosciowych. Konsumenci, szczegdlnie z pokolenia Z, s3
coraz bardziej wrazliwi na kwestie ekologiczne, a ich wybory zakupowe coraz czesciej zalezg
od informacji dotyczacych redukc;ji sladu weglowego, certyfikacji FSC, biodegradowalnosci, czy
tez mozliwosci ponownego wykorzystania.

Cel badania: Celem badania byta ocena postrzegania komunikatéw o zréwnowazonym
rozwoju na opakowaniach produktéw zywnosciowych przez konsumentéw generacji Z.
Metodyka: Do badan sondazowych metodg CAWI wykorzystano autorski kwestionariusz
ankiety. Grupe respondentéw stanowity 123 osoby (deklarowana przynaleznos¢ do generacji
Z.). Dane zebrano online za pomocg platformy Microsoft Forms.

Wyniki: Ponad 60% konsumentéw z pokolenia Z, biorgcych udziat w badaniu, zapytanych
o czestotliwos¢ zakupu produktow spozywczych zawierajgcych informacje o zrwnowazonym
rozwoju na opakowaniach, udzielifo odpowiedzi innej niz ,W ogdle nie kupuje takich
produktéw” i ,Nie wiem / trudno powiedzie¢”. Jednoczesnie 47% respondentow
zadeklarowato, ze ma czasami zaufanie do informacji o zréwnowazonym rozwoju
zamieszczanych na opakowaniach produktéw zywnosciowych.

Whioski: Zachowania konsumenckie potwierdzaja, ze konsumenci generacji Z zwracajg uwage
na informacje o zréwnowazonym rozwoju na opakowaniach produktéw zywnosSciowych, lecz

nie majg wzgledem tych informacji petnego zaufania.

Stowa kluczowe: pokolenie Z, zréwnowazony rozwdj, produkty zywnosciowe, komunikacja
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BUTELKI FILTRUJACE POD MIKROSKOPEM: CO NAPRAWE PIJESZ?

Filip FEIST, Oliwia KUBIAK, Monika PARYAS, Marta CZUBAK
Studenckie Koto Naukowe INVENTUM, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP
87681 @student.ue.poznan.pl

Wstep: W dobie rosngcej swiadomosci ekologicznej konsumenci coraz chetniej siegajg po
butelki filtrujgce wode — rozwigzanie postrzegane jako zdrowsze, tansze i bardziej przyjazne
srodowisku niz woda butelkowana. Produkty te zyskaty popularnos¢ dzieki przekonaniu, ze
poprawiajg jakos¢ wody kranowej. Jednak pojawiajg sie pytania o skutecznos¢ filtréw oraz
0 zagrozenia wynikajace z ich niewtasciwego uzytkowania, w tym brak higieny i nieregularna
wymiane filtrow.

Cel badania: Ocena jakosci mikrobiologicznej i fizykochemicznej wody filtrowanej
w popularnych butelkach oraz swiadomosci uzytkownikéw co do ich prawidtowego
stosowania.

Metodyka: Przebadano kilka butelek z filtrami. Analiza mikrobiologiczna obejmowata wymazy
z powierzchni butelek i posiewy z poptuczyn. Wybrane liczby mikroorganizméw okreslono na
podstawie posiewéw. Mikroorganizmy zidentyfikowano na podstawie barwienia Grama.
Whyniki: Na filtrach i sciankach butelek stwierdzono obecnos¢ biofilmu, mikroorganizmoéw oraz
osadow organicznych i mineralnych. llos¢ bakterii rosta wraz z czasem uzytkowania, zwtaszcza
przy braku regularnego czyszczenia i wymiany filtréw. Cho¢ poczatkowo nie wykryto
patogendw, ich sladowe ilosci mogty pojawi¢ sie przy dtugotrwatym uzytkowaniu bez
odpowiedniej higieny.

Whioski: Butelki filtrujgce mogg poprawiaé jakos¢ wody, ale przy niewtasciwej eksploatacji
stwarzajg ryzyko wtdrnego zanieczyszczenia. Regularne mycie butelek i terminowa wymiana

filtréw sg niezbedne, by zapewni¢ bezpieczeristwo mikrobiologiczne filtrowanej wody.

Stowa kluczowe: mikroorganizmy, butelki filtrujgce, woda, higiena, bezpieczenstwo, biofilm
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CO SIE KRYJE W CZTERECH SCIANACH?

Paulina GLUZINSKA

Studenckie Koto Naukowe INVENTUM, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
dr hab. Inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP
82620@student.ue.poznan.pl

Wstep: W zwigzku ze wzrostem zainteresowania spofeczenstwa zdrowiem i higieng
przestrzeni, w ktoérych przebywamy na co dzien, coraz wiekszy nacisk ktadzie sie na
monitorowanie czynnikdw wptywajgcych na jakos$¢ powietrza. Kluczowym aspektem tych
dziatan jest analiza mikrobiologiczna powietrza m.in w pomieszczeniach uczelnianych,
w ktérych duzg ilo$¢ czasu spedzajg studenci jak réwniez pracownicy, pozwalajgca ocenic
potencjalne zagrozenia.

Cel badania: Celem badania byto przeprowadzenie analizy ilosciowe;j i jakosciowej powietrza
w salach wykfadowych i laboratoryjnych, jak réwniez na korytarzach.

Metodyka: Analize powietrza przeprowadzono metoda zderzeniowg za pomocg probnika
powietrza w kilku kierunkach. Badane prébki inkubowano w odpowiednich warunkach
w zaleznosci od podfoza przez okres od 3 do 10 dni. W badaniach analizowano prébki zaréwno
ilosciowo, jak i jakosciowo.

Wyniki: W analizowanych prébach powietrza zaobserwowano zaréwno obecnos$é plesni, jak
i bakterii, przy czym w pomieszczeniach ponizej gruntu zaobserwowano je w wiekszej ilosci.
Whioski: Obecnos¢ mikroorganizmow w powietrzu jest naturalna, i dopiero ich nadmierna
ilos¢ moze by¢ zagrozeniem. Ich namnazanie mozna ograniczac¢ poprzez regularng wentylacje
pomieszczen oraz niedopuszczanie do zalegania wilgoci, na ktérg sg w szczegdlnosci podatne

pomieszczenia piwniczne.

Stowa kluczowe: jako$¢ powietrza, grzyby strzepkowe, higiena pomieszczen, analiza

mikrobiologiczna
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MODA NA ODPOWIEDZIALNOSC ZA SRODOWISKO
- SWIADOMOSCE KONSEKWENCJI SRODOWISKOWYCH W PRZEMYSLE
ODZIEZOWYM WSROD POKOLENIA Z

Michalina KACZMAREK

Studenckie Koto Naukowe NEXUS, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr inz. Sylwia Sady
97715@student.ue.poznan.pl

Wstep: Dynamiczny rozwoj przemystu odziezowego oraz zjawisko fast fashion przyczyniaja sie
do degradacji srodowiska wodnego i pogorszenia jakosci powietrza. Cho¢ przedstawiciele
pokolenia Z wykazujg rosngcg s$wiadomos$é ekologiczng, nadal brakuje badan, ktére
analizowatyby, jak ta wiedza przektada sie na ich codzienne wybory konsumenckie.

Cel badania: Celem badania byfa ocena swiadomosci ekologicznej pokolenia Z w kontekscie
wptywu przemystu odziezowego na srodowisko oraz analiza ich postaw i zachowan zwigzanych
z moda zréwnowazona.

Metodyka: Badanie zostato przeprowadzone metodg sondazowg CAWI z wykorzystaniem
autorskiego kwestionariusza ankiety. Préba badawcza obejmowata 105 oséb nalezacych do
pokolenia Z. Zbieranie danych odbywato sie za posrednictwem platformy Microsoft Forms,
umozliwiajgcej przeprowadzenie ankiety w formie online.

Wyniki: Ponad 60% respondentow zadeklarowato swiadomosc¢ faktu, ze przemyst odziezowy
nalezy do najbardziej szkodliwych dla srodowiska sektoréw gospodarki. Potowa badanych
wskazata, ze dokonuje zakupdw odziezowych rzadziej niz raz w miesigcu, natomiast blisko 70%
badanych nie sprawdza, czy wybrana marka stosuje zasady zréwnowazonego rozwoiju.
Whioski: Wyniki badania sugeruja, ze mtodzi konsumenci sg coraz bardziej Swiadomi wptywu
przemystu odziezowego na Srodowisko i ograniczajg zakupy. Jednoczesnie brak weryfikacji

dziatan marek wskazuje na rozbieznos$¢ miedzy wiedzg a codzienng praktyka zakupowa.

Stowa kluczowe: pokolenie Z, fast fashion, zréwnowazony rozwdj, sSwiadomos¢ konsumencka,

srodowisko
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SASZETKI NIKOTYNOWE W OPINII KONSUMENTOW

Kamil KORPIK, Joanna TURKIEWICZ
Studenckie Koto Naukowe CommodityLab, Katedra Jakosci Produktdw Przemystowych
i Opakowan, Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. Renata Dobrucka, prof. UEP
92577 @student.ue.poznan.pl

Wstep: Saszetki nikotynowe to zyskujaca popularnosé uzywka, ktéra jest wprowadzana na
rynek jako mniej szkodliwa alternatywa w poréwnaniu do innych wyrobéw nikotynowych.
Cel badania: Celem pracy byto badanie opinii konsumentéw w stosunku do ich preferencji
i wiedzy o wtasciwosciach saszetek nikotynowych.

Metodyka: Badanie ankietowe zostato przeprowadzone z wykorzystaniem metody CAWI
z podziatem na sekcje dla 0oséb stosujgcych i niestosujgcych saszetek nikotynowych.

Wyniki: Otrzymane wyniki badan wykazaty, iz wszyscy ankietowani zdawali sobie sprawe ze
szkodliwosci i uzalezniajgcego wptywu saszetek. Wiekszo$¢ uzytkownikéw zadeklarowata, ze
saszetki pozwolity im odstawi¢ inne wyroby nikotynowe. Przy zakupie kierowali sie
zawartoscig nikotyny i marka. Wszyscy ankietowani stosujgcy saszetki uwazali je za mnigj
szkodliwg alternatywe.

Whioski: Potrzebne sg dalsze i bardziej szczegdétowe badania woreczkéw nikotynowych pod

katem sktadu i negatywnego wptywu na organizm cztowieka.

Stowa kluczowe: saszetka nikotynowa, nikotyna, wptyw, opinia konsumencka, preferencje

19



NAWOZY NATURALNE JAKO REZERWUAR ANTYBIOTYKOOPORNOSCI
W PRODUKCJI ROSLINNEJ

Izabela LIPSKA

Studenckie Kofo Naukowe NanoBot, Katedra Botaniki i Ekologii Ewolucyjnej, Wydziat Biologii
i Biotechnologii, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
Opiekun SKN: dr tukasz Paukszto

izabela.lipska.1@student.uwm.edu.pl!

Wstep: Produkcja zwierzeca i medycyna weterynaryjna sg jednymi z gtdwnych konsumentow
antybiotykdow w przemysle farmaceutycznym. Nieprawidiowe stosowanie antybiotykdw
powoduje, ze do srodowiska wraz z obornikiem przenoszone sg pozostatosci antybiotykéw
oraz drobnoustrojow chorobotwodrczych.

Cel badania: Celem badania byto oszacowanie zmian sktadu mikrobiomu srodowiskowego
wykazujgcego interakcje z pietruszkg zwyczajng (Petroselinum crispum) w obecnosci nawozéw
naturalnych i traktowanych antybiotykami.

Metodyka: W badaniach wykorzystano technologie sekwencjonowania DNA, metoda krotkich
odczytow firmy Illumina. Analiza bioinformatyczna obejmowata wstepng obrébke danych,
filtracje odczytow gospodarza (pietruszki) oraz analize sktadu mikrobiomu na podstawie
oprogramowania STAR, Kraken, Braken oraz MicrobiotaProcess w sSrodowisku R.

Wyniki: W wyniku przeprowadzonej analizy uzyskano 4 108 323 odczytéw zidentyfikowanych
jako sekwencje pochodzenia bakteryjnego. Obecnos¢ zaréwno obornika jaki i dodatku
antybiotykdw spowodowaty zmiany ilosci wykrytego DNA wsrdd taksonow takich jak:
Rhizobium, Serratia czy Agrobacterium w lisciach, czy Pseudomonas w korzeniach roslin.
Whioski: Sktad mikrobioty w réinych czesciach roslin poddawanych nawozeniu oraz
suplementacji antybiotykami wykazuje znaczne zmiany pomiedzy poszczegdlnymi uktadami
biologicznymi. Obecnos$¢ antybiotykdw w glebie moze w znaczny sposéb doprowadzaé¢ do
zmian liczebnosci oraz jakosci mikrobiomu, co moze mie¢ duze konsekwencje zwigzane

z zaburzeniem takiej interakgji.

Stowa kluczowe: antybiotykopornos¢, produkcja roslina, mikrobiom
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OCENA SZKOD W OBROCIE PALETOWYM
W PROCESIE TRANSPORTOWYM

Dorota MANKA

Kofo Ligi Morskiej i Rzecznej przy Politechnice Morskiej w Szczecinie, Wydziat Inzynieryjno-
Ekonomiczny Transportu, Politechnika Morska w Szczecinie
Opiekun SKN: dr inz. Beata Drzewieniecka

28744@s.pm.szczecin.pl

Wstep: Wspotczesne tancuchy dostaw w coraz wiekszym stopniu opierajg sie na efektywnym
systemie transportowym wigczajagc w to magazynowanie, w ktéorym palety odgrywaja
kluczowa role. Pomimo ich standaryzacji, problem uszkodzen w obrocie paletowym pozostaje
znaczacym wyzwaniem logistycznym, prowadzacym do start finansowych i zaktécen
w procesach logistycznych.

Cel badania: Gtdwnym celem pracy byta kompleksowa ocena przyczyn powstawania szkéd
w obrocie paletowym, ze szczegdlnym uwzglednieniem analizy konkretnego przypadku
przedsiebiorstwa oraz opracowanie praktycznych rekomendacji majgcych na celu
minimalizacje tego zjawiska i poprawe efektywnosci proceséw logistycznych.

Metodyka: Badanie obejmowato dwie zasadnicze czesci: ilosciowa (ankieta) oraz jakosciowg
(analiza danego przypadku szkody paletowej).

Wyniki: Badania wykazaty, ze 70% badanych firm swiadomie zarzadza paletami, podczas gdy
30% bagatelizuje ich znaczenie, a 60% przedsiebiorstw preferuje petny outsourcing
w sposobie nadzoru palet. W analizowanym przypadku gtéwng przyczyng byto mechaniczne
przesuniecie wspornika, a nie btedy w zatadunku.

Whioski: Konieczne jest wdrozenie dziatan naprawczych, takich jak inwestycja
w wysokiej jakosci palety, regularne przeglady techniczne oraz standaryzacja proceséw
logistycznych. Zmiany te mogg znaczaco ograniczy¢ liczbe szkdd i poprawi¢ wydajnosé

tancucha dostaw.

Stowa kluczowe: palety, szkody w transporcie, gospodarka paletowa, logistyka, zarzagdzanie

taricuchem dostaw, standaryzacja procesow
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NOWOCZESNE STRATEGIE WYTWARZANIA: POROWNANIE TECHNOLOGII
ADDYTYWNEJ | KONWENCJONALNEJ OBROBKI SKRAWANIEM

Kamil MARUWKA

Koto Naukowe ABACULUS, WydZziat Techniczny,
Panistwowa Akademia Nauk Stosowanych w Nysie,
Opiekun SKN: dr inz. Jacek Tomasiak

maruwka.kamil@gmail.com

Wstep: Dynamiczny rozwdj technologii wytwarzania wymaga analizy efektywnosci metod
addytywnych i subtraktywnych.

Cel pracy: Poréwnanie obu technologii pod wzgledem doktadnosci wymiarowej, kosztow,
elastycznosci produkcji oraz wptywu na srodowisko.

Metodyka: Wykorzystano oprogramowanie Fusion 360 do symulacji komputerowych oraz
studium przypadku w przemysle motoryzacyjnym, poréwnujac wydruki wykonane
technologiami FDM i PolyJet z elementami wytworzonymi metodg skrawania.

Whyniki: Technologie addytywne FDM i Polylet umozliwiajg produkcje ztozonych geometrii
przy ograniczonym zuzyciu materiatu, jednak skrawanie zapewnia wyzszg dokfadnos¢
wymiarowa i lepsze wtasciwosci mechaniczne. Druk 3D jest bardziej optacalny w produkcji
matoseryjnej, podczas gdy skrawanie dominuje w produkcji masowej. Technologie addytywne
generujg mniej odpadéw, lecz zuzywajg wiecej energii.

Whioski: Wybor technologii zalezy od specyfiki projektu, wymagan jakosciowych i skali
produkgcji. Integracja metod addytywnych i subtraktywnych moze stanowié przysztosSciowe

rozwigzanie w kontekscie Przemystu 4.0.

Stowa kluczowe: technologia addytywna, obréobka skrawaniem, druk 3D, FDM, Polylet, CNC,

Przemyst 4.0
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OCENA JAKOSCIOWYCH PREFERENCJI KONSUMENCKICH W KONTEKSCIE
ZROZNICOWANIA WIEKOWEGO

Martyna MATYSNIAK, Alicja BIERNACKA

Koto Naukowe ,,Teraz Jakosc¢”, WydZziat Inzynieryjno-Ekonomiczny Transportu,
Politechnika Morska w Szczecinie
Opiekun SKN: dr inz. Anna Wolnowska

martyna.matysniak@gmail.com

Wstep: Celem niniejszego artykutu jest zbadanie, w jaki sposéb rézne grupy wiekowe definiuja
jakos¢ produktéw oraz jakie cechy sg dla nich najwazniejsze.

Cel badania: Przeprowadzone badanie miato na celu zidentyfikowanie réznic w postrzeganiu
jakosci produktow w zaleznosci od wieku odbiorcéw.

Metodyka: W celu zbadania zaleznosci miedzy uwarunkowaniami zastosowano metode
sondazu diagnostycznego, postugujgc sie kwestionariuszem ankietowym udostepnionym za
posrednictwem platformy internetowe]. Kwestionariusz obejmowat pytania dotyczace trzech
kategorii produktowych: artykutéw spozywczych, elektronicznych oraz odziezowych. Prdba
badawcza sktadata sie z pieciu grup wiekowych: mtodziez (18—24), osoby aktywne zawodowo:
mtodsze (25-34), srednie (35-44), starsze (45-64) oraz senioréw (65+). Respondenci proszeni
byli o dokonanie wyboru produktéw, wykazujgcego sie wyzszg jakoscig. Zadano im réwniez
pytania dotyczace ich percepcji jakosciowych. W badaniu wykorzystano metode indukcyjng
oraz narzedzia statystyczne w celu identyfikacji wzorcdw postrzegania jakosci.

Whyniki: Analiza danych wykazuje istotne rdznice w postrzeganiu jakosci miedzy odbiorcami
w réznym wieku. Wskazuje to na zaleznos¢ pomiedzy wiekiem konsumenta a jego
preferencjami konsumenckimi.

Whioski: Uzyskane przez nas wyniki analizy pozwalajg na okreslenie charakterystycznych
preferencji jako$ciowych poszczegdlnych grup wiekowych oraz wyodrebnienie rdznic

pomiedzy odbiorcami w definiowaniu jakosci wynikajgcych z posiadanego wieku.

Stowa kluczowe: jakos¢ produktu, zréznicowanie wiekowe, preferencje konsumenckie, wiek
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DOSWIADCZENIA | OCZEKIWANIA KONSUMENTOW WOBEC JAKOSCI DOSTAW
DO AUTOMATOW PACZKOWYCH

Krzysztof MOSCIAN, Patrycja STANCZAK

Wydziat Nauk Ekonomicznych, Instytut Nauk o Zarzqdzaniu i Jakosci,
Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
Promotor: dr hab. inz. Joanna Katarzyna Banach, prof. UWM

182752 @student.uwm.edu.pl

Wstep: Automaty paczkowe zyskaty na znaczeniu jako wygodna i elastyczna forma odbioru
przesytek. Zrozumienie doswiadczen i oczekiwan konsumentéow wobec jakosci tych dostaw
jest kluczowe dla budowania lojalnosci klientéw i optymalizacji proceséw logistycznych.

Cel badania: Celem badan byfto poznanie doswiadczen i oczekiwan konsumentéw wobec
jakosci dostaw do automatéw paczkowych ze szczegdlnym uwzglednieniem dostepnosci,
wygody uzytkowania, bezpieczenstwa przesytek oraz oczekiwanych innowacji.

Metodyka: Badanie przeprowadzono za pomocg autorskiego kwestionariusza ankiety,
wypetnionego przez 100 respondentdw, ktorzy korzystali z automatéw paczkowych.

Whyniki: Respondenci wskazali, ze kluczowymi zaletami automatéw paczkowych sg dogodna
lokalizacja (58%), mozliwos¢ odbioru 24/7 (69%) oraz szybki, bezkontaktowy dostep (68%). Az
65% badanych woli je od tradycyjnych kurieréw, a 53% uwaza autoryzacje (np. kod QR) za
wystarczajaco bezpieczng. Jednak 44% wskazuje na ograniczong dostepnos¢ na obszarach
mniej zurbanizowanych, co moze utrudnia¢ dalszy rozwéj tej formy dostawy. Wskazano
rowniez potrzebe wprowadzenia innowacji, takich jak skrytki chtodnicze, ptatnosci kartg przy
odbiorze oraz bardziej zaawansowane systemy lokalizacji przesytek.

Whioski: Automaty paczkowe sg cenione za wysokg jakos¢ ustug, w tym wygode, dostepnosc
24/7 i bezpieczenstwo przesytek, co sprzyja lojalnosci konsumentéw wobec operatoréw
logistycznych. Aby sprostaé oczekiwaniom i wzmocni¢ ich pozycje na rynku, konieczne jest

rozwijanie infrastruktury poza miastami oraz wprowadzanie innowacji.

Stowa kluczowe: automaty paczkowe, jakos¢ dostawy, doswiadczenia i satysfakcja

konsumentdéw, innowacje logistyczne, bezpieczenstwo paczek
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(BEZ)OBAW CZY (BEZ)BARWNIE? POSTRZEGANIE SUBSTANCJI NADAJACYCH
BARWE WYROBOM CUKIERNICZYM PRZEZ KONSUMENTOW

Anna NOWICKA, Liwia RYBICKA

Studenckie Koto Naukowe Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci Spectrum,
Katedra Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci, Instytut Nauk o Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. inz. Inga Klimczak, prof. UEP; dr inz. Maria Sielicka-Rozyriska
86409@student.ue.poznan.pl

Wstep: Atrakcyjno$é wizualna, a zwtaszcza barwa istotnie wptywa na postrzeganie wyrobow
cukierniczych przez konsumentéw. Wzrasta takze swiadomos¢ spoteczna dotyczgca wptywu
dodatkéw do zywnosci na zdrowie, w tym barwnikdéw. Ich pochodzenie — naturalne lub
syntetyczne — moze wptywac na decyzje zakupowe konsumentéw.

Cel badania: Identyfikacja jak barwa i zastosowane substancje nadajgce barwe wptywaja na
percepcje i postawy zakupowe konsumentéw wyrobow cukierniczych.

Metodyka: Badanie przeprowadzono metodg CAWI z wykorzystaniem autorskiego
kwestionariusza ankiety udostepnionego anonimowo poprzez Formularze Google.

Wyniki: Wykazano zaleznos¢ pomiedzy zastosowang substancja nadajacg barwe,
a postrzeganiem wyrobu cukierniczego przez respondentow. Wykorzystanie barwnikéw
naturalnych oraz zywnosci barwigcej podwyzszato ocene atrakcyjnosci wizualnej wyrobdéw.
Whioski: Swiadomo$éé pochodzenia substancji nadajacych barwe ma istotny wptyw na
postrzeganie produktdw cukierniczych przez konsumentdw. Wyniki badania mogg stanowié
podstawe do swiadomego ksztattowania skfadu i komunikacji marketingowej wyrobdéw
cukierniczych, z uwzglednieniem preferencji konsumentéw wobec substancji nadajgcych

barwe.

Stowa kluczowe: zywnos¢ barwigca, barwniki naturalne, barwniki syntetyczne

Projekt finansowany ze srodkéw budzetu panstwa, przyznanych przez Ministra Nauki w ramach Programu
,Studenckie kota naukowe tworzg innowacje" - projekt SKN/SP/601859/2024 "Opracowanie innowacyjnego

wysokobiatkowego wyrobu cukierniczego na bazie biatka roslinnego"
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ZARZADZANIE tANCUCHEM DOSTAW SUROWCOW KRYTYCZNYCH
W SEKTORZE ELEKTROMOBILNOSCI —ANALIZA WYZWAN | PERSPEKTYW
ROZWOIJU

Krystian OBARA

Studenckie Koto Naukowe UELogistics, Katedra Logistyki,
Instytut Gospodarki Miedzynarodowej, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr Sylwia Konecka
88134@student.ue.poznan.pl

Wstep: Dynamiczny rozwdj elektromobilnosci zwieksza zapotrzebowanie na surowce
krytyczne (CRM). Wzrost produkcji pojazdéw elektrycznych (EV) wywiera istotng presje na
globalne tancuchy dostaw tych surowcéw.

Cel badania: Celem jest identyfikacja wyzwan zwigzanych z zarzagdzaniem farncuchem dostaw
wybranych CRM dla sektora elektromobilnosci oraz okreslenie perspektyw rozwoju strategii
logistycznych, ktore zapewnig bezpieczenstwo i stabilnosé¢ dostaw z perspektywy UE.
Metodyka: Wykorzystano metodyke badan desk research polegajgcg na systematycznej
analizie danych wtérnych. Dokonano przegladu literatury naukowej, przeprowadzono analize
dostepnych raportéw branzowych, dokumentéw regulacyjnych oraz zrédet internetowych.
Whyniki: Skuteczne zarzgdzanie tancuchem dostaw CRM wymaga zintegrowanego podejscia,
obejmujgcego rozwdj zrodet surowcdw lokalnych, rozpowszechnienie odzysku i recyklingu
oraz przestrzeganie zasad zrOwnowazonego rozwoju przy rozwoju faricuchéw dostaw.
Whioski: Badanie wykazato, ze gtéwnymi zagrozeniami dla ciggtosci dostaw sg koncentracja
geograficzna wydobycia, dominacja Chin w procesach rafinacji oraz niestabilnos¢ polityczna
w krajach wydobywczych. Zidentyfikowano rosngce znaczenie dywersyfikacji Zrodet dostaw,
inwestycji w recykling oraz konieczno$é rozwoju standardéw ESG jako kluczowych elementéw

przysztego zarzgdzania tancuchami dostaw w branzy EV.

Stowa kluczowe: elektromobilnos¢, CRM, faricuch dostaw, EV, zarzgdzanie logistyczne,

zrownowazony rozwoj
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NAPILISMY SIE CHLEBA - OCENA SENSORYCZNA WYBRANYCH WARIANTOW
NAPOJOW NA BAZIE PIEKARSKIEGO PRODUKTU UBOCZNEGO

Aleksandra OLEJNICZAK, Paulina GLUZINSKA

Studenckie Koto Naukowe INVENTUM, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP
82597 @student.ue.poznan.pl

Wstep: W odpowiedzi na rosngce oczekiwania konsumentéw producenci wprowadzajg
innowacje, w tym rozwigzania oparte na idei ,zero waste”. Istotnym elementem procesu
tworzenia nowych produktéw jest ich ocena sensoryczna.

Cel badania: Przeprowadzenie oceny sensorycznej napojow fermentowanych na bazie
piekarskiego produktu ubocznego (odpadu) z dodatkiem aronii z wykorzystaniem bakterii
fermentacji mlekowej w réznych wersjach smakowych przez panel sensoryczny.

Metodyka: Test profilowania sensorycznego przeprowadzono zgodnie z normg PN-EN ISO
13299. W badaniu wzieto udziat 19 doswiadczonych ekspertéw, ktérzy ocenili 6 wersji
napojow.

Whyniki: Badanie pozwolito na scharakteryzowanie nut smakowitosci badanych napojéw,
a takze ich charakterystycznej barwy i zapachu.

Whioski: Innowacyjne napoje fermentowane posiadajg swéj wtasny unikalny profil jakosci
sensorycznej. Panel sensoryczny byt zasadniczo zgodny, ze badane wersje napojow znaczgco

roznity sie profilami smakowitosci.

Stowa kluczowe: analiza sensoryczna, napoje probiotyczne, aronia, odpad piekarski,

zrownowazony rozwoj

Badania przeprowadzono w ramach projektu finansowanego ze srodkow Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa

Wyzszego z programu ,,Studenckie kota naukowe tworzq innowacje”, nr projektu SKN/SP/569408/2023
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CHRUPKIE CZY KLEISTE? POSZUKIWANIE OPTYMALNEGO SKtADU
ROSLINNYCH BEZ

Karolina PAWELCZYK, Justyna JACZUN, Martyna KLIMCZAK

Studenckie Koto Naukowe Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci Spectrum,
Katedra Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci, Instytut Nauk o Jakosci
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. inz. Inga Klimczak, prof. UEP; dr inz. Maria Sielicka-Rozyriska
87724 @student.ue.poznan.pl

Wstep: W zwigzku z rosngcym zainteresowaniem zrownowazong dietg wzrasta potrzeba
opracowywania alternatyw dla produktéw opartych na biatkach zwierzecych. Bezy,
tradycyjnie wytwarzane z biatek jaj, stanowig technologiczne wyzwanie ze wzgledu na
specyficzne witasciwosci reologiczne. Funkcjonalnosc¢ biatek roslinnych, takich jak zdolnosé do
tworzenia piany i stabilizacji struktury, zalezy od ich pochodzenia.

Cel badania: Celem niniejszych badan byto okreslenie wptywu rodzaju zastosowanego biatka
roslinnego na jakos¢ sensoryczng i wiasciwosci reologiczne bez.

Metodyka: Materiat badawczy stanowito szes¢ prébek bez, przygotowanych na bazie
albuminy jaja kurzego (prébka kontrolna), biatka ziemniaczanego oraz biatka z ciecierzycy.
Ocene jakosci przeprowadzono z wykorzystaniem metody profilowania sensorycznego oraz
analizy wtasciwosci reologicznych przy uzyciu analizatora tekstury Brookfield CT3-1500.
Wyniki: Probka przygotowana na bazie mieszaniny biatka ziemniaczanego i z ciecierzycy
w stosunku 25/75 %/% charakteryzowata sie najwyzsza jakoscig sensoryczng oraz wyrdzniata
sie najbardziej korzystng teksturg sposrod wszystkich badanych wariantéw.

Whioski: Odpowiednio dobrane biatka roslinne mogg skutecznie zastgpi¢ albumine jaj

w produkcji bez o wysokiej jakosci.

Stowa kluczowe: beza, albumina jaj, biatka roslinne, profilowanie sensoryczne

Projekt finansowany ze srodkow budzetu parnstwa, przyznanych przez Ministra Nauki w ramach Programu
,Studenckie kota naukowe tworzq innowacje" - projekt SKN/SP/601859/2024 "Opracowanie innowacyjnego

wysokobiatkowego wyrobu cukierniczego na bazie biatka roslinnego"
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WPLYW CZASU PRZECHOWYWANIA SERKA WIEJSKIEGO NA JEGO JAKOSC

Agata PILIPIONEK, Marianna KOSTKA

Studenckie Koto Naukowe Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci Spectrum,
Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr inz. Maria Sielicka-Rozynska; dr hab. inz. Inga Klimczak, prof. UEP
87728@student.ue.poznan.pl

Wstep: Serek wiejski to popularny produkt nabiatowy ceniony za wysokg zawartos¢ biatka,
niskg kalorycznosc¢ i uniwersalne zastosowanie. Jego naturalny skfad sprawia, ze jego jakos¢
i bezpieczenstwo zalezg od odpowiednich warunkdw przechowywania.

Cel badania: Celem badania byta ocena cech organoleptycznych réznych rodzajow serkéw
wiejskich w trakcie przechowywania po otwarciu opakowan produktéw.

Metodyka: Badaniem objeto trzy serki wiejskie firmy “Pigtnica”: zwykty, lekki (o obnizonej
zawartosci ttuszczu), bez laktozy. Badanie zostato podzielone na dwa warianty - w pierwszym
serki otwarto pie¢ dni przed koricem terminu przydatnosci, a w drugim - w dniu jego uptywu.
Codziennie przez odpowiedni szes¢ i pie¢ dni oceniono takie cechy jak: wyglad zalewy, wyglad
serka, konsystencja, zapach i smak.

Whyniki: Serki wiejskie otwarte pie¢ dni przed uptywem waznosci zachowaty akceptowalng
jakos$¢ przez okoto trzy dni. Najwyzszg jako$é wykazat serek wiejski bez laktozy, a najnizsza
serek wiejski lekki. Serki wiejskie otwarte w dniu uptywu terminu przydatnosci do spozycia
wykazaty nizszg jakos¢ niz serki otwarte piec¢ dni przed uptywem waznosci.

Whioski: Przeprowadzone badania wykazaty, ze czas przechowywania ma istotny wptyw na
jako$¢ organoleptyczng serkéw wiejskich. W obu wariantach nastgpito pogorszenie cech
sensorycznych, jednak w zaleznosci od terminu otwarcia, zmiany nastepowaty w réznym

tempie.

Stowa kluczowe: jakos¢ sensoryczna, bezpieczenstwo, serek wiejski, ocena organoleptyczna
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OPRACOWANIE POSTBIOTYCZNYCH IZOTONIKOW NA BAZIE ODPADU
Z PRZEMYStU PIEKARNICZEGO

Magdalena PODSKARBI, Aleksander PIEKARSKI, Martyna KOT

Studenckie Koto Naukowe INVENTUM, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP

93143@student.ue.poznan.pl

Wstep: W zwigzku z rosngcym trendem na zdrowy styl zycia, izotoniki zyskujg na popularnosci
dzieki naturalnym sktadom. Ich funkcjonalnos¢ jest poszerzona o dodatek postbiotykéow, ktére
wykazujg  wsparcie  mikrobiomu  jelitowego oraz  dziatanie  przeciwzapalne
i immunomodulujgce. Ponadto wykorzystanie odpadéw z przemystu piekarniczego, wpisuje
sie w idee "zero waste” oraz promuje zrownowazone podejscie do innowacji zywieniowych.
Cel badania: Celem pracy byto zaprojektowanie innowacyjnych postbiotycznych napojéw
izotonicznych na bazie odpadu piekarniczego z udziatem wybranych bakterii fermentacji
mlekowej oraz ocena $wiadomosci i postaw konsumentéw wobec takich produktéw.
Metodyka: Ocene S$Swiadomosci i nastawienia konsumentéw wobec postbiotycznych
izotonikdw przeprowadzono w oparciu o badanie ankietowe poprzez formularz Google. Do
przygotowania napojéw wg wtasnych receptur wykorzystano zmielony odpad chleba pszenno-
zytniego, dwa szczepy bakterii fermentacji mlekowej oraz sktadniki nadajgce napojom
charakter izotonikéw. W napojach monitorowano wybrane wyrdzniki jakosci, w tym jakos¢
mikrobiologiczng w zakresie ogodlnej liczby bakterii, liczby bakterii przetrwalnikujgcych,
drozdzy i plesni oraz obecnosci wybranych mikroorganizmdw patogennych.

Wyniki: Konsumenci pozytywnie odbierajg innowacje zwigzane z wykorzystaniem odpadow
spozywczych. Zaprojektowane napoje charakteryzowaty sie dobrg jakoscig mikrobiologiczna.
Whioski: Odpady z przemystu piekarniczego mogg stanowi¢ dobrg baze do produkcji

postbiotycznych izotonikow.

Stowa kluczowe: izotoniki, postbiotyki, napoje funkcjonalne, preferencje konsumenckie,

fermentacja, innowacje produktowe
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ZAUTOMATYZOWANIE MONITORINGU PANELI PV OPARTE NA ANALZIE
DANYCH TERMOGRAFICZNYCH

Agata RADECKA

Kofo Naukowe ABACULUS, Wydziat Nauk Technicznych,
Panistwowa Akademia Nauk Stosowanych w Nysie
Opiekun SKN: dr inz. Jacek Tomasiak

agata.radecka003@gmail.com

Wstep: Rosngce znaczenie odnawialnych Zrédet energii doprowadzito do dynamicznego
rozwoju instalacji fotowoltaicznych (PV). Ich wydajno$é jest jednak narazona na spadki wskutek
defektow, takich jak hotspoty, mikropekniecia czy wady montazowe. Termografia
z wykorzystanie bezzatogowych statkdéw powietrznych umozliwia szybkie i nieinwazyjne
wykrywanie tego typu uszkodzen.

Cel badania: Celem pracy byto przedstawienie mozliwosci zautomatyzowanego monitoringu
paneli PV z wykorzystaniem analizy danych termograficznych oraz wskazanie aktualnych
wyzwan i trendéw rozwojowych.

Metodyka: W oparciu o dostepne publikacje i materiaty techniczne omdéwiono metody
automatycznej analizy termogramoéw, w tym segmentacje obrazu (algorytm k-means) oraz
wykorzystanie sztucznej inteligencji i uczenia maszynowego. Uwzgledniono takze wymagania
normatywne oraz przyktady wdrozen technologii.

Whyniki: Analizy wykazaty, ze systemy automatycznej diagnostyki, oparte na termografii i Al,
skutecznie wykrywajg anomalie temperaturowe, predysponujgc do wczesnej identyfikacji
usterek oraz wspomagajgc zarzadzanie instalacjami PV.

Whioski: Zautomatyzowany monitoring oparty na analizie danych termograficznych przyczynia
sie do zwiekszenia niezawodnosci i wydajnosci systemoéw PV. Rozwdj technologii cyfrowych,
takich jak cyfrowe blizniaki (Digital Twins) i wyjasnialna Al (XAl), stanowi perspektywiczny

kierunek doskonalenia systemdéw monitoringu.

Stowa kluczowe: fotowoltaika, monitoring termograficzny, automatyzacja inspekcji, sztuczna

inteligencja, detekcja uszkodzen, systemy zarzgdzania energia
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WPLYW ROZNYCH FORM ALG NA JAKOSC MASEK PEEL-OFF — INNOWACYJNE
ROZWIAZANIA W ZGODZIE Z KONCEPCJA ZROWNOWAZONEJ KOSMETYKI

Zuzanna ROMEL

Katedra Technologii Analizy i Instrumentalnej, Instytut Nauk o Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Promotor: dr inz. Katarzyna Michocka

zzuziar@gmail.com

Wstep: Zrownowazona kosmetyka cieszy sie rosngcg popularnoscig ze wzgledu na wieksza
Swiadomos¢ ekologiczng konsumentdéw. Naturalne produkty, takie jak kosmetyki z algami
morskimi, sg chetnie wybierane ze wzgledu na swoje pielegnacyjne i odzywcze witasciwosci.
Cel badania: Celem pracy byto opracowanie sktadu masek peel-off do twarzy zawierajgcych
rézne formy alg morskich oraz ocena ich jakosci pod katem wybranych wifasciwosci
uzytkowych. Ponadto, okreslono wptyw poszczegdlnych form alg na jako$¢ produktu oraz
ocene ich potencjatu w kontekscie innowacyjnych i zréwnowazonych rozwigzan w kosmetyce.
Metodyka: W niniejszej pracy zastosowano szereg metod badawczych, obejmujgcych ocene
organoleptyczng, oznaczenie pH, pomiar lepkosSci dynamicznej, ocene stabilnosci
mechanicznej i termicznej, test odrywania (peel-off), analize stopnia nawilzenia naskérka oraz
konsumencka ocene percepcji produktu.

Whyniki: Uzyskane wyniki potwierdzajg, ze algi morskie sg efektywnymi sktadnikami aktywnymi
w maskach peel-off, wptywajgcymi na ich jakos$¢ oraz witasciwosci pielegnacyjne. Badania
pokazaty, ze ré6zne formy alg (bioferment, wyciag, proszek) wptywajg na wtasciwosci uzytkowe
masek, takie jak konsystencja, lepkos¢, jednolitos¢, barwa, zapach i tekstura.

Whioski: Zastosowanie réznych form alg, w tym biofermentu i proszku, stanowi innowacyjne
podejscie do formulacji masek peel-off. Wyniki badan nie tylko potwierdzajg wptyw réznych
form alg na jako$¢ masek peel-off, ale réwniez wskazujg na potencjat innowacyjny

i ekologiczny tych sktadnikéw.

Stowa kluczowe: algi morskie, maska do twarzy, maski peel-off, zrdwnowazona kosmetyka,

nawilzenie, pielegnacja
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SMAK SItY UKRYTEJ W NATURZE

Jagoda SIBILSKA

Studenckie Koto Naukowe COMMODUM CANTAVIT, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. Inz. Katarzyna Mikotajczyk- Bator, prof. UEP;
dr hab. Dariusz Kikut- Ligaj
96834 @student.ue.poznan.pl

Wstep: Herbaty w formie sproszkowanej, takie jak klasyczna zielona matcha czy jej barwne
odpowiedniki z hibiskusa i klitorii, zyskujg popularnos¢ ze wzgledu na atrakcyjny wyglad
i wtasciwosci prozdrowotne. Czerwona herbata z hibiskusa wyrdznia sie kwasnym smakiem,
natomiast herbata z kwiatéw klitorii jest delikatna i posiada intensywny niebieski kolor.

Cel badania: Celem badania byto poznanie aktywnosci antyoksydacyjnej wybranych rodzajow
odpowiednio zmielonych herbat, takich jak matcha, hibiskus i klitoria, a takze ocena jakosci
przygotowanych z nich naparéw pod wzgledem odbioru konsumenckiego.

Metodyka: Do oznaczenia aktywnos$ci antyoksydacyjnej metodg ABTS wykorzystano ekstrakty
w/w herbat. Napary przeznaczone do oceny konsumenckiej podano ze spienionym mlekiem
owsianym. Uczestnicy badania oceniali swoje preferencje smakowe i wizualne.

Whyniki: Najwyzszg aktywnos¢ antyoksydacyjng przy rozcienczeniu ekstraktu w stosunku 1:20
wykazata zielona herbata matcha, osiggajgc wartos¢ 2308 uM Trolox/g s.m. Najnizszy wynik
odnotowano dla niebieskiej herbaty z klitorii — 412 uM Trolox/g s.m., zas czerwona herbata
z hibiskusa osiggneta wartos¢ posrednig: 576,2 puM Trolox/g s.m. W ocenie konsumenckiej
najwyzej oceniono zielong herbate matcha i niebieskg herbate typu matcha z klitorii.
Whioski: Zielona herbata matcha wykazata najwyzszg aktywnos$é antyoksydacyjng oraz zostata
najlepiej oceniona pod wzgledem smaku i wyglagdu. Niebieska herbata z klitorii, mimo niskiej
zawartosci zwigzkdw antyoksydacyjnych, zyskata uznanie konsumentéw. Herbata z hibiskusa

uzyskata najnizsze wyniki zaréwno w analizach chemicznych, jak i sensorycznych.

Stowa kluczowe: herbata, matcha, wtasciwosci prozdrowotne, walory smakowe, kolory,

antyoksydanty
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PLYNNE ZDROWIE Z NATURY - SItA BARWNYCH HERBAT

Marta SKIBINSKA

Studenckie Koto Naukowe COMMODUM CANTAVIT, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr hab. Inz. Katarzyna Mikotajczyk- Bator, prof. UEP;
dr hab. Dariusz Kikut- Ligaj
96836@student.poznan.pl

Wstep: Matcha to japoriska, zielona herbata w proszku, uzyskiwana z mtodych lisci Camellia
sinensis, ktoéra zyskata swiatowg popularno$¢ dzieki swoim wtasciwosciom. Rézne herbaty
typu matcha mogg znaczgco réznic sie miedzy soba.

Cel badania: Celem badania jest ocena wtasciwosci prozdrowotnych herbaty zielonej matcha,
niebieskiej herbaty typu matcha Klitorii i hibiskusa a la matcha poprzez ocene zdolnosci
antyoksydacyjnych oraz oznaczenie zawartosci zwigzkéw polifenolowych.

Metodyka: Z przygotowanych ekstraktéw herbat przeprowadzono oznaczenia zawartosci
zwigzkéw polifenolowych z wykorzystaniem odczynnika Folina-Ciocalteu oraz okreslono
zdolnos¢ antyoksydacyjng metodg ABTS.

Wyniki: Najwyzszg zawartos¢ zwigzkéw polifenolowych wykazata zielona herbata matcha —
24,71 mg GAE/g s.m., niebieska herbata z klitorii zawierata ich najmniej (jedynie 2,28 mg
GAE/g s.m.), natomiast czerwona herbata z hibiskusa osiggneta wartos¢ 3,04 mg GAE/g s.m.
W analizie zdolnosci antyoksydacyjnej metodg ABTS (z rozcieficzeniem ekstraktu do badania
1:15) réwniez najlepiej wypadta matcha, osiggajgc wynik 2295,8 uM Trolox/g s.m. Najnizszy
poziom aktywnosci przeciwutleniajgcej stwierdzono w herbacie z klitorii — 438,18 uM Trolox/g
s.m., natomiast hibiskus uzyskat wartos$¢ posrednig: 583,8 uM Trolox/g s.m.

Whioski: Stwierdzono, ze zielona herbata matcha charakteryzuje sie najwyzszg zawartoscia
zwigzkdéw polifenolowych i najwiekszg zdolnoscig antyoksydacyjng sposréd badanych herbat.
Niebieska herbata z klitorii oraz czerwona herbata z hibiskusa wykazaty znacznie nizsze

wartosci zardwno pod wzgledem zawartosci polifenoli, jak i aktywnosci antyoksydacyjne;j.

Stowa kluczowe: herbata, matcha, wtasciwosci prozdrowotne, antyoksydanty, ekstrakty
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ZARZADZANIE PRODUKTEM PRZEZ JAKOSC DOSTAWY
— PERSPEKTYWA KLIENTA KONCOWEGO W LOGISTYCE OSTATNIEJ MILI

Patrycja STANCZAK, Krzysztof MOSCIAN

Wydziat Nauk Ekonomicznych, Instytut Nauk o Zarzqdzaniu i Jakosci,
Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
Promotor: dr hab. inz. Joanna Katarzyna Banach, prof. UWM

165082 @student.uwm.edu.pl

Wstep: Jako$¢ dostaw w logistyce ostatniej mili odgrywa kluczowg role dla firm kurierskich
i sklepéw internetowych, wptywajgc bezposrednio na ich konkurencyjnos$é rynkowa oraz
lojalnosc¢ klientdw w e-commerce. Elementy tj. terminowo$¢, nienaruszalny stan przesytki oraz
mozliwo$é Sledzenia dostawy, stanowig integralng cze$é¢ wartosci produktu, ksztattujgc
postrzeganie sprzedawcow oraz operatoréw logistycznych.

Cel badania: Celem badania byto okreslenie kluczowych czynnikéw wptywajacych na ocene
jakosci dostawy przez klientéw koncowych oraz jej wptywu na postrzeganie wartosci produktu
i budowanie lojalnosci klientow, wspierajgcej efektywne zarzadzanie produktem.

Metodyka: Badanie przeprowadzono za pomocg autorskiego kwestionariusza ankiety,
wypetnionego przez 100 respondentéw, dokonujgcych zakupdéw online.

Wyniki: Wyniki badania wskazujg, ze kluczowymi czynnikami jakos$ci dostawy sg terminowosc¢,
nienaruszony stan przesytki oraz mozliwos$é kontaktu z kurierem. Szybka dostawa zwieksza
satysfakcje klientdw, a idealny stan paczki buduje zaufanie do marki. Bezptatna dostawa oraz
elastyczne opcje dostawy znaczagco wptywajg na lojalnos¢ konsumentéw. Wyniki
potwierdzajg, ze jakos¢ dostawy ma bezposredni wplyw na lojalnos¢ klientow oraz na
dtugoterminowe zarzadzanie produktem przez kreowanie pozytywnego wizerunku marki.
Whioski: Jako$¢ dostawy, jako kluczowy element budujacy wartos¢ produktu, wptywa na
lojalnos¢ klientdow w e-commerce i zaufanie do marki. Wysoka jakos¢ dostawy wzmacnia

przewage rynkowa, dlatego powinna byc integralng czescig zarzadzania produktem.

Stowa kluczowe: jakos¢ dostawy, logistyka ostatniej mili, lojalnos¢ klienta, satysfakcja klienta,

zarzadzanie produktem, e-commerce
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ZASTOSOWANIE ANALIZY SWOT W REWARD-CROWDFUNDINGU BEDACEGO
SKUTECZNYM NARZEDZIEM FINANSOWANIA PRZEDSIEBIORSTWA NA JEGO
WCZESNYM ETAPIE ROZWOJU

Jakub SULIK
Katedra Koniunktury i Polityki Gospodarczej, Instytut Ekonomii,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Promotor: dr hab. Anna Zielinska-Chmielewska, prof. UEP

89045@student.ue.poznan.pl

Wstep: Preiny rozwdj miedzynarodowego rynku reward-crowdfundingu na przestrzeni
ostatnich lat stwarza nowe mozliwosci finansowania dla przedsiebiorstw. W artykule zbadano
wazno$¢ cech reward-crowdfundingu jako skutecznego narzedzia finansowania
przedsiebiorstw na wczesnym etapie ich rozwoju za pomocg analizy SWOT.

Cel badania: Celem przeprowadzonego badania jest identyfikacja, analiza i ocena waznosci
cech reward-crowdfundingu jako metody finansowania przedsiewzie¢ gospodarczych na
wczesnym etapie rozwoju przedsiebiorstw, a nastepnie okreslenie realizowane] strategii
dziatania, tj. : mini-maxi, mini-mini, maxi-maxi, maxi-mini.

Metodyka: W pracy wykorzystano analize SWOT do oceny waznosci cech reward-
crowdfundingu oraz szans i zagrozen wystepujacych w otoczeniu. W okresie 30.12.2024-
10.02.2025 czterech niezaleznych ekspertéow z zakresu reward-crowdfundingu ocenito ww.
metode finansowania przy uzyciu formularza oceny, nadajgc wagi i majac do dyspozycji skale
punktowq analizowanych obszaréw.

Whyniki: Badanie wykazato, ze w reward-crowdfundingu dominuje strategia maxi-maxi, czyli
przewaga mocnych stron reward-crowdfundingu oraz szans wystepujgcych w otoczeniu,
potwierdzajgc uzytecznosc tego narzedzia dla przedsiebiorstw na wczesnym etapie rozwoju.
Whioski: Reward-crowdfunding jest interesujacg alternatywg finansowania przedsiebiorstw
na wczesnym etapie ich rozwoju, waznym narzedziem badania rynku i wspiera innowacyjne

rozwigzania.

Stowa kluczowe: crowdfunding, reward-crowdfunding, analiza SWOT, innowacje, start-up
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BOROWKI W PULLULANOWEJ OSLtONCE JADALNE)
W OCENIE KONSUMENTOW

Julia WALKOWIAK, Aleksandra ZIOLtKOWSKA

Studenckie Koto Naukowe NEXUS, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr inz. Sylwia Sady
96849@student.ue.poznan.pl

Wstep: Wzrost zainteresowania biodegradowalnymi materiatami opakowaniowymi sprzyja
rozwojowi jadalnych ostonek do ochrony Zzywnosci. Pullulan, bedacy naturalnym
polisacharydem, wykazuje wtasciwosci, ktére mogg pozytywnie wptywac na trwatos¢ owocéw,
w tym boréwek. Zastosowanie pullulanu w ochronie boréwek, szczegdlnie w potaczeniu
z dodatkami funkcjonalnymi, takimi jak ekstrakty z zielonej herbaty, nie zostato jeszcze
wystarczajgco zbadane pod katem preferencji konsumenckich.

Cel badania: Celem badania byto zaprojektowanie jadalnych ostonek pullulanowych oraz
ocena ich akceptacji konsumenckiej na przyktadzie owocéw bordéwki.

Metodyka: Materiat do badan stanowity trzy warianty owocéw boréwek: owoce bez
pullulanowej ostonki (K), owoce w pullulanowej ostonce (P), owoce w pullulanowej ostonce
z dodatkiem ekstraktu z zielonej herbaty (P+E). Zakres badan obejmowat przygotowanie
ekstraktu z zielonej herbaty, zaprojektowanie ostonek pullulanowych oraz konsumencka
ocene pozgdalnosci borowek z wykorzystaniem skali hedonicznej.

Wyniki: W wyniku przeprowadzonych analiz stwierdzono, ze wszystkie warianty boréwek
zostaty wysoko ocenione pod wzgledem pozadalnosci czastkowych i pozadalnosci ogdlne;j.
Najwyzszy stopien akceptacji konsumenckiej uzyskaty boréwki pokryte ostonka pullulanowg
zawierajgcg ekstrakt z zielonej herbaty, natomiast najnizszy - boréwki bez ostonki.

Whioski: Boréwki pokryte ostonkg pullulanowg z ekstraktem z zielonej herbaty cieszyty sie
najwyzszg akceptacjg konsumencka, co moze wskazywac na ich potencjalne zastosowanie

w przemysle spozywczym.

Stowa kluczowe: boréwka, jadalna ostonka, pullulan, ekstrakt z zielonej herbaty, konsument
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MOZLIWOSC PRZEZYCIA LISTERIA MONOCYTOGENES W BIOFILMACH NA
MUSZLACH MAtZ PO OBROBCE KULINARNE)

Ewa WRONSKA, Arkadiusz ZAKRZEWSKI

Studenckie Koto Mikrobiologéw Zywnosci ,,Kocuria”, Katedra Mikrobiologii Zywnosci,
Technologii i Chemii Miesa, Wydziat Nauk o Zywnosci,
Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
Opiekun SKN: dr hab. inz. Wioleta Chajecka-Wierzchowska, prof. UWM

ewawro.2001@wp.pl

Wstep: Listeria monocytogenes stanowi istotne zagrozenie dla bezpieczenstwa zywnosci
gotowej do spozycia- w tym matzy- ze wzgledu na zdolnosé tworzenia biofilmow, ktére sg
odporne na czynniki stresowe.

Cel badania: Ocena przezywalnos$ci L. monocytogenes w biofilmie na muszlach matz po
obrébce kulinarnej

Metodyka: Do analiz uzyto trzech gatunkéw matz: M. edulis, E. directus, C. chione.
72- godzinne biofilmy z koktajlu z trzech szczepdw L. monocytogenes na kuponach z muszli
poddawano dwom obrébkom kulinarnym: gotowaniu i solankowaniu. Komorki bakteryjne
uwalniano z biofilmu i posiewano na agarze TSA. Liczbe jtk/cm? okreslano po 24 h inkubacji.
Whyniki: Gotowanie byto skuteczniejszg metodg eliminowania pateczek L. monocytogenes na
muszlach matz redukujac liczbe od log 3,96 do log 7,13 jtk/cm?2. Solankowanie wywarto
mniejszy wptyw na redukcje pateczek L. monocytogenes, najwyzszg redukcje zaobserwowano
dla biofilmu na muszli M. edulis (1,23 jtk/cm?). Odnotowano znaczace rdznice przezywalnosci
L. monocytogenes miedzy gatunkami matzy. Najwyzszg opornos¢ wykazywat sie biofilm na
muszlach M. edulis, natomiast na wysokie stezenie soli biofilm na muszlach E. directus.
Whnioski: Mimo ze gotowanie jest skuteczniejsze od solankowania w redukcji
L. monocytogenes, nie jest w stanie zapewni¢ bezpieczenstwa mikrobiologicznego matzy.

Dlatego tez niezwykle istotna jest jakos¢ surowca oraz doktadna obrébka wstepna.

Stowa kluczowe: Listeria monocytogenes, biofilm, matze, gotowanie, solenie, bezpieczenstwo

Zywnosci
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ZROWNOWAZONA PIELEGNACJA SKORY: FORMULOWANIE | OCENA
SKUTECZNOSCI MASEK BEZ DODATKU WODY

Wiktoria ZAPART, Aleksandra POSPIECH, Marianna SEBA

Studenckie Kofo Naukowe INNOVA, Katedra Technologii i Analizy Instrumentalnej,
Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
Opiekun SKN: dr inz. Katarzyna Michocka
87858@student.ue.poznan.pl

Wstep: Bezwodne formuty kosmetyczne, oparte na sproszkowanych ekstraktach roslinnych
i naturalnych substancjach aktywnych, stanowig nowoczesne rozwigzanie w pielegnacji skory.
Brak wody w sktadzie znaczgco zmniejsza ryzyko kontaminacji mikrobiologicznej i pozwala na
tworzenie produktéw o wysokiej koncentracji substancji czynnych.

Cel badania: Celem pracy byta analiza sktadu dostepnych na rynku masek bezwodnych oraz
opracowanie wtasnej receptury produktu pielegnacyjnego na bazie wyselekcjonowanych
sktadnikow aktywnych, takich jak algi, kwas hialuronowy i niacynamid.

Metodyka: Przeprowadzono analize sktadéw 7 masek bezwodnych, klasyfikujgc zastosowane
sktadniki wedtug ich funkcji biologicznych. Na podstawie wynikdw oraz dostepnych surowcow
zaprojektowano wtasng recepture kremu. Sktad receptury zostat opracowany w oparciu
0 najczesciej pojawiajace sie sktadniki podobnych maseczek oraz wtasciwosci.

Whyniki: Receptura bazuje na synergicznym dziataniu sktadnikdw: algi spirulina i btoto z Morza
Martwego wspomagajg oczyszczanie skoéry, liofilizowane owoce dostarczajg naturalnych
antyoksydantow i witamin, aloes dziata fagodzaco, a kwas hialuronowy oraz niacynamid
zapewniajg gtebokie nawilzenie i poprawe bariery naskérkowej. Guma ksantanowa stabilizuje
strukture produktu, zas ziemia okrzemkowa zapewnia odpowiednig teksture i efekt matujacy.
Whioski: Bezwodne maski na bazie sproszkowanych sktadnikéw naturalnych wykazujg wysoki
potencjat w pielegnacji skéry suchej, wrazliwej i zmeczonej. Opracowana formuta wtasna taczy
wiasciwosci oczyszczajace, nawilzajgce oraz antyoksydacyjne, stanowigc alternatywe dla

tradycyjnych masek wodnych.

Stowa kluczowe: krem bezwodny, maski do twarzy, liofilizowane owoce, sktadniki aktywne
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