Ksztattowanie jakosci produktow
spozywczych

Specjalnos¢ ksztattowanie jakosci produktow spozywczych (KJPS) koordynowana jest przez
Katedre Jakoéci i Bezpieczeristwa Zywnosci. Profil ksztatcenia ukierunkowany jest na
wszechstronne przygotowanie specjalistow ds. jakosci zywnosci.

Program specjalnosci obejmuje przyrodnicze, techniczne i ekonomiczne aspekty ksztattowania
i oceny jakosci zywnosci z uwzglednieniem wtasciwosci organoleptycznych, fizykochemicznych
i mikrobiologicznych, a takze technologii pozyskiwania surowcéw, ich przetwarzania oraz
utrwalania. Studenci zdobywajg tez wiedze w zakresie systemdéw zapewnienia jakosci
zdrowotnej i zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci oraz miedzynarodowych standarddéw
jakosci.

Absolwenci uzyskajg praktyczne umiejetnosci z zakresu:

e oceny jakosci zywnosci z wykorzystaniem metod sensorycznych, mikrobiologicznych,
fizykochemicznych i instrumentalnych,

e analizy pordwnawczej produktéow zywnosciowych,
e ksztattowania jakosci zywnosci,
e analizy zagrozen w produkcji zywnosci,

e stosowania regulacji prawnych w zakresie nadzoru nad bezpieczenstwem zywnosci.
Obszary tematyczne wraz z wybranymi przedmiotami

Charakterystyka poszczegdlnych grup surowcéw i produktéw zywnosciowych pochodzenia
roslinnego i zwierzecego z uwzglednieniem uwarunkowan technologicznych, ekonomicznych,
ekologicznych — wybrane przedmioty: towaroznawstwo zywnosci, surowce zywnosciowe,
biochemia, mikrobiologia, kierunki rozwojowe w przemysle spozywczym, innowacje
w produkcji mleczarskiej, podstawy biotechnologii zywnosci.

Ksztattowanie jako$ci — wybrane przedmioty: ksztattowanie jakosci zywnosci, metody
utrwalania zywnosci; tradycyjne i nowoczesne technologie w produkcji napojow
alkoholowych, jako$é ustug gastronomicznych.

Zasady oceny oraz zapewnienia jakosci i bezpieczeristwa zywnosci — wybrane przedmioty:
analiza sensoryczna, jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci, systemy zapewnienia bezpieczenstwa
Zywnosci, zarzgdzanie jakoscig, statystyczne sterowanie procesem.

Profil absolwenta

Absolwenci specjalnosci sg specjalistami ds. jako$ci zywnosci. Znajdujg zatrudnienie na
stanowiskach menedzera jakosci lub inzyniera jakosci zywnosci w przedsiebiorstwach
produkcyjnych, handlowych lub ustugowych dziatajgcych w branzy spozywczej (m.in.



producenci oraz dystrybutorzy zywnosci, sieci handlowe), centrach badawczych, instytucjach
sprawujacych nadzoér nad jakoscig i bezpieczeristwem zywnosci lub tez prowadzg wtasng
dziatalno$¢ gospodarcza. Posiadajg fachowa wiedze oraz kompetencje w zakresie
ksztattowania jakosci surowcéw oraz produktéw spozywczych, oceny ich jakosci,
identyfikowania oraz rozwigzywania probleméw zwigzanych z jakoscig, raportowania oraz
interpretowania wynikdw oceny oraz kontroli jakosci, projektowania, wdrazania oraz
weryfikacji systemdéw zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci. Prowadza
szkolenia branzowe z zakresu jakosci i bezpieczeristwa zywnosci, opracowuja specyfikacje oraz
standardy jakosci, prowadzg nadzér nad procesami produkcyjnymi i systemami zapewnienia
jakosci i bezpieczenstwa, zajmujg sie znakowaniem zywnosci, podejmujg decyzje zwigzane
z jakoscig zywnosci.



