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MASECZKI OCHRONNE - NOWE ZAGROZENIE DLA SRODOWISKA

Aleksandra ANTKOWIAK

SKN EKOSFERA, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Technologii i Analizy Instrumentalnej,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
aleksandra.antkowiak@interia.pl!

Opiekun naukowy: dr hab. inz. Katarzyna Wybieralska, prof. UEP

Wstep: Szacunkowe, Swiatowe, miesieczne zuzycie maseczek ochronnych moze siega¢ nawet 129
miliardéw, to ok. 3 miliondw na minute. Globalnie daje to 4,6 miliona ton maseczek rocznie. Maseczki
moga by¢ sktadowane albo spalane, nie nadajg sie do recyklingu. Taka ilos¢ tego typu odpaddw drastycznie

wptywa na srodowisko.
Cel badania: Podkreslenie problemu, jaki stanowig maseczki ochronne dla srodowiska.

Metodyka: Przeprowadzano badania ankietowe (préba obejmowata 136 respondentdw) oraz przeglad

dostepnych informac;ji dotyczgcych postepowania z maseczkami ochronnymi.

Wyniki: 51,5% ankietowanych zadeklarowato, ze uzywa zaréwno maseczek jednorazowych, jak
i wielorazowych, 25% zadeklarowato, ze stosuje maseczki wytacznie jednorazowe. 81,5% korzystajgcych
z maseczek jednorazowych zadeklarowato, ze uzywa ich wiecej niz 1 raz. 54,4% respondentéw uwaza, ze
maseczki mogg stanowié¢ problem w dtuiszej perspektywie czasu, a 44,1% stwierdza, ze mogg one
gromadzi¢ i uwalnia¢ szkodliwe zwigzki np. metale ciezkie, czy by¢ pozywka mikroorganizméw
chorobotwdrczych. Dodatkowo 8,1% uwaza, ze maseczki nie stanowig zagrozenia dla srodowiska.

Wiekszos¢ 80,1% nie znalazto informacji o postepowaniu z maseczkami ochronnymi po ich wykorzystaniu.

Whioski: Skala problemu, jaki stanowig maseczki ochronne dla S$rodowiska, moze wynikaé
z nieswiadomosci konsumentdéw. Wiekszos¢ badanych nie znalazta informacji dotyczgcych postepowania
z maseczkg ochronng po jej wykorzystaniu, a czes¢ uwaza, ze maseczki ochronne nie sg grozne dla
otoczenia. Dodatkowo mozna prorokowaé, ze skala problemu mogtaby by¢ jeszcze wieksza, gdyby

maseczki jednorazowe bytyby faktycznie uzywane jednorazowo.

Stowa kluczowe: plastik, maseczki ochronne, ochrona srodowiska, COVID-19



WPLYW SYSTEMU HACCP NA CZYSTOSC RAK PERSONELU W PRZEDSIEBIORSTWIE
PRODUKUJACYM ZYWNOSC

Klaudia CICHALSKA, Weronika GRALAK

SKN QUALITAS, Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
weronikagralak49@gmail.com

Opiekun naukowy: dr inz. Katarzyna Joachimiak-Lechman

Wstep: Celem systemu HACCP (ang. Hazard Analysis and Critical Control Points System) jest
wyeliminowanie lub zredukowanie potencjalnych zagrozen zdrowotnych na kazdym etapie produkgcji
i dystrybucji zywnosci. Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa kazdy segment przemystu
spozywczego jest zobligowany do wdrozenia zasad systemu HACCP. Przedsiebiorstwa operujgce w tej
branzy muszg przypisa¢ kazdemu potencjalnemu u zagrozeniu dziatania, ktére nalezy zastosowac
w przypadku wystgpienia danego zagrozenia. Zrédtem wielu zagrozer jest nieodpowiednia dbatosé

o czystosci rak ze strony personelu.

Cel badania: Celem przeprowadzonych badan byta ocena czystosci rak personelu jednego z kluczowych

przedstawicieli branzy miesnej oraz ustalenie na tej podstawie skutecznosci wdrozonego systemu HACCP.

Metodyka: W ramach przeprowadzonych badan przeanalizowano procedure mycia dtoni pracownikéw
przedsiebiorstwa. Nastepnie oceniono czystosc rak personelu w oparciu o testy wymazowe pod wzgledem

wystepowania bakterii tlenowych mezofilnych, Enterobacteriaceae, Salmonella i Listeria monocytogenes.

Wyniki: Badania przeprowadzono w pierwszym potroczu 2020 roku na wydziale Produkcji Miesa na losowo
wybranej grupie oséb. Kontroli poddano czystosé rak 29 oséb, ktérzy zgodnie z procedurg funkcjonujaca
w przedsiebiorstwie przeszli przez $luze sanitarng, gdzie pracownik myje i dezynfekuje rece oraz obuwie.
W oparciu o testy wymazowe wykazano, iz w przypadku dwdch osdb przekroczone zostaty poziomy

dopuszczalnej wartosci bakterii tlenowych mezofilnych.

Whioski: Na podstawie przeprowadzonych badan uznano, iz procedura mycia dtoni pracownikéw
przedsiebiorstwa z branzy miesnej sprawdza sie bardzo dobrze. W badanym obszarze system HACCP

nalezy uznac za skuteczny.

Stowa kluczowe: branza miesna, System HACCP, higiena pracownikéw, wyniki badan laboratoryjnych



BADANIE SWIADOMOSCI KONSUMENCKIEJ NA TEMAT OBECNOSCI
ORAZ WPLYWU WIELOPIERSCIENIOWYCH WEGLOWODOROW AROMATYCZNYCH
NA ZDROWIE CZLOWIEKA

Jakub DASIEWICZ

Miedzywydziatowe Kofo Naukowe ,Zielona Chemia”, Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Chemii,
Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
beata.dasiewicz@sggw.edu.pl!

Opiekun naukowy: dr Beata Dasiewicz

Wstep: Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne sg powszechnie wystepujgcymi w srodowisku
przyrodniczym zwigzkami chemicznymi. Pochodzg one ze Zrédet naturalnych jak i antropogenicznych,
w tym ze spalania paliw kopalnych i w wyniku obroébki termicznej produktow spozywczych. Do tej grupy
nalezy wiele zwigzkéow miedzy innymi: piren, benzo(a)pieren, czy naftalen. Wielopierscieniowe zwigzki
aromatyczne stanowig duze zagrozenie dla zycia i zdrowia cztowieka. tatwo wnikajg do organizmu
i przedostajg sie do wszystkich tkanek organizmu zawierajgcych ttuszcz. Tworzg tam aktywne metabolity
taczace sie z makroczgsteczkami komdrkowymi (DNA, biatka, lipidy) lub generowane sg wysoce toksyczne,
reaktywne formy tlenu. Z tego powodu wykazujg one aktywno$¢ mutagenng, kancerogenng i teratogenna.

Zywno$¢ moze zostaé zanieczyszczona WWA juz na etapie produkcji na polu jak i podczas obrébki
termicznej gotowego wyrobu. Najczestszym zrédtami zanieczyszczen jest wprowadzenie cyklicznych
wielopierscieniowych zwigzkéw aromatycznych do produktéw poprzez wode, powietrze lub glebe. Rownie

czesto zrodtem obecnosci WWA w zywnosci sg procesy cieplne: wedzenie, grillowanie czy suszenie.

Cel badania: Celem niniejszej pracy byto zbadanie swiadomosci konsumentéw na temat obecnosci WWA

w zywnosci oraz ich wptywu na zdrowie cztowieka.

Metodyka: Przeprowadzono badania ankietowe.

Wyniki: Przeprowadzone badania ankietowe wskazaty na niskg Swiadomos¢ ankietowanych na temat
wystepowania wielopierscieniowych weglowodordw aromatycznych w produktach spozywczych oraziich
negatywnego wptywu na zdrowie cztowieka.

Whioski: niezbedna jest kampania uswiadamiajgca na temat wielopierscieniowych zwigzkéw

aromatycznych.

Stowa kluczowe: WWA, wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne, zagrozenie dla zdrowia



ANTYBIOTYKOOPORNOSC SZCZEPOW HAFNIA ALVEI W PRODUKTACH
SPOZYWCZYCH POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Jakub DREZEK, Arkadiusz ZAKRZEWSKI

Studenckie Koto Mikrobiologéw Zywnosci "Kocuria", Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Mikrobiologii
Przemystowej i Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
kubadrozek@o2.pl

Opiekun naukowy: dr inz. Wioleta Chajecka-Wierzchowska

Wstep: Hafnia alvei to Gram-ujemna, fakultatywnie anaerobowa pateczka. Jest czynnikiem etiologicznym
biegunek, lecz przy obnizeniu odpornosci moze powodowacé m.in. bakteriemie czy zapalenie ptuc. Bakteria
ta izolowana jest z rdznych rodzajéw produktow spozywczych, zaréwno surowych oraz przetworzonych.
Ze wzgledu na przynaleznos¢ do rzedu Enterobacterales, gatunek ten ma predyspozycje do nabywania
gendw opornosci na antybiotyki, co moze stanowié¢ istotny problem w aspekcie kryzysu

antybiotykoopornosci.

Cel badania: Okreslenie fenotypowej antybiotykoopornosci szczepéw nalezgcych do gatunku H. alvei

wyizolowanych z produktow surowych, pochodzenia zwierzecego.

Metodyka: Do badan uzyto 13 szczepdw podejrzewanych o przynaleznos¢ do gatunku H. alvei,
wyizolowanych uprzednio z surowych produktéw pochodzenia zwierzecego. Potwierdzenie przynaleznosci
do gatunku H. alvei wykonano za pomocg urzadzenia Vitek-MS. Antybiotykoopornos¢ zbadano za pomoca

kart systemu Vitek 2 Compact.

Wyniki: W badaniu potwierdzono przynaleznosé do gatunku H. alvei u wszystkich badanych szczepdw.
Antybiotykiem na ktdry H. alvei najczesciej wykazywata opornoéc byta cefaleksyna (92% szczepdw). Zaden
z badanych szczepdéw H. alvei nie wykazywat opornosci na antybiotyki m.in. z grup karbapenemodw,

aminoglikozyddw czy chinolonéw.

Whioski: Ze wzgledu na potencjalng patogenicznos$¢ oraz opornosé na niektdre antybiotyki H. alvei moze
stanowic zagrozenie dla konsumentdow. Z tego powodu, nie nalezy ograniczac sie wytgcznie do oznaczania
grup mikroorganizméw zawartych w aktach prawnych (takich jak PN-EN 1SO 21528-2:2017), dotyczacych

bezpieczenstwa i higieny zywnosci, lecz rGwniez monitorowac wystepowanie patogendéw fakultatywnych.

Stowa kluczowe: antybiotykoopornos¢, Hafnia sp., Hafnia alvei, produkty pochodzenia zwierzecego



PELNA SZAFA | CO DALEJ?

Agata FELCZAK, Kornelia KARPIUK

SKN Ekosfera, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Technologii i Analizy Instrumentalnej,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
korneliakarpiuk@gmail.com

Opiekun naukowy: dr hab. inz. Katarzyna Wybieralska, prof. UEP

Wstep: W pogoni za modga bierzemy nieswiadomy udziat w procesie, ktéry nazywany jest fast fashion
(szybka moda). Gtéwnym jego zatozeniem jest produkowanie jak najwiekszej ilosci ubran w mozliwie
krétkim czasie. Problem nie jest nagtasniany, a odwrotnie gteboko ukrywany, gtdwnie przez duze marki

odziezowe.

Cel badan: Celem naszych badan byta analiza zachowan konsumentéw w kontek$cie problematyki

nadmiernego kupowania odziezy i wiedzy o jakos$ci materiatéw, z ktérych sg produkowane.

Metodyka: Badania — kwestionariusz ankietowy oraz ocena statystyk aktywnosci na tematycznie
zblizonych portalach spotecznosciowych. Na potrzebe projektu powstato konto na Instagramie.
Publikowane posty dotyczg informacji o materiatach i ich jakosci, sposobdw na pozbycie sie niepotrzebnej

odziezy oraz nagtasnianiu problemu jakim jest nadmierne kupowanie i gromadzenie ubran.

Wyniki: Badania wykazaty, ze wiekszos¢ sposréd 389 ankietowanych kupuje od dwdch do pieciu ubran
miesiecznie. Odziez nabywana jest zazwyczaj w lumpeksach i pierwsze na co zwraca sie uwage to wyglad
(kroj i kolor). Stwierdzono takze, ze konsumenci wiedzg czym jest slow fashion, ale nie wykazujg

zainteresowania rozszerzaniem swojej wiedzy (Instagram).

Whioski: Ankietowani, mimo Ze znajg znaczenie celu slow fashion, nie stosujg sie do jego zasad. Sktad
kupowanej “siatkami” odziezy, czyli jakos¢, jest mato istotnym czynnikiem wyboru. Niewielkie
zainteresowanie profilem na Instagramie, moze wskazywac na brak checi edukacji na temat fast fashion

lub zmeczenie obecnoscia tego typu projektédw w sieci.

Stowa kluczowe: fast fashion, slow fashion, jakos¢ produktéw, zachowania konsumentéw



ZASTOSOWANIE METOD | NARZEDZI ZARZADZANIA JAKOSCIA W ANALIZIE
| DOSKONALENIU PROCESU OBStUGI KLIENTOW W PORCIE LOTNICZYM

tukasz GAJEWICZ

Kofo Naukowe Zarzgdzania Jakosciq QUALITEAM, Wydziat InZynierii Produkcji,
Katedra Pracy, Kapitatu i Innowacji, Uniwersytet Ekonomiczny we Wroctawiu
lukaszgajewicz94@gmail.com

Opiekun naukowy: dr inz. Szymon T. Dziuba

Wstep: W dzisiejszych czasach transport lotniczy odgrywa istotng role na catym swiecie, a dzieki rozwojowi
nowych technologii jest najbardziej dynamicznie rozwijajgca sie gatezig transportu. Dynamiczny rozwdj
transportu lotniczego wptywa na rozwdj infrastruktury naziemnej przeznaczonej dla pasazeréw. Polski
rynek transportu lotniczego odnotowat znaczne ozywienie po dotgczeniu kraju do Unii Europejskiej oraz

Strefy Schengen, co wptyneto na wzrost popularnosci i dostepnosci podrdzy lotniczych wsrdd Polakow.

Cel badania: Identyfikacja obszaréw wywotujgcych niezadowolenie u pasazerdw korzystajgcych z lotniska

oraz przedstawienie mozliwosci ich doskonalenia.

Metodyka: W pracy wykorzystano metody badawcze oparte na analizie literatury przedmiotu oraz

dokumentdéw udostepnionych przez Port Lotniczy Wroctaw S.A., a takze metode badania ankietowego.

Wyniki: Wyniki przeprowadzonych badan ankietowanych wskazujg, ze okoto 15% podrdznych jest
niezadowolonych albo bardzo niezadowolonych z ustug wroctawskiego lotniska. Natomiast w przypadku
poziomu satysfakcji z obstugi portu lotniczego, az 24% ankietowanych wyrazito swoje niezadowolenie.
Opracowujgc wyniki ankiety przy wykorzystaniu diagramu Pareto — Lorenza wyodrebniono obszar
powodujacy najwieksze niezadowolenie wsréd respondentéw — zachowanie pracownikéw. Stosujac
diagram Ishikawy zanalizowano wyodrebniony obszar, dzieki czemu odkryto powody majgce wpltyw na
negatywny odbiér personelu. Zastosowanie tego narzedzia zarzadzania jako$cig umozliwito znalezienie

rozwigzan, ktdry mogg wptynaé na poprawe jakosci obstugi pasazerow.

Whioski: Udoskonalenia, ktére mogg zostaé wprowadzone w celu zwiekszenia satysfakcji pasazeréw to:
szkolenia dla personelu obstugujacego pasazeréw, szkolenie dla kadry zarzadzajgcej, wymiana, naprawa

i aktualizacja sprzetu oraz prowadzenie automatéw self check-in.

Stowa kluczowe: narzedzia i metody zarzgdzania jakoscig, lotnisko, jakos$¢



ROZTWORY SALETRZANO-MOCZNIKOWE W ZASTOSOWANIACH ROLNICZYCH

Natalia HEDZIELSKA

Studenckie Kofo Naukowe NEXUS, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
hedzielskanatalia@gmail.com

Opiekun naukowy: dr hab. Alfred Btaszczyk, prof. UEP

Nawozy azotowe uwazane sg za jedno ze zrédet emisji gazéw cieplarnianych w rolnictwie. W 2010 roku
nawozy sztuczne odpowiadaty za 1,3 miliarda ton emisji gazow cieplarnianych. Stosowanie nawozéw
azotowych w sposéb umiejetny, zrownowazony i z wykorzystaniem nowoczesnych technologii moze
przyczynic¢ sie do promowania idei zrownowazonego rolnictwa, a takze minimalizowa¢ ich negatywne
oddziatywanie na Srodowisko poprzez ograniczenie zuzycia energii i efektywne nawozenie. Roztwor
saletrzano-mocznikowy (RSM) to popularny, wysokoskoncentrowany nawdz azotowy w formie ptynnej.
Metoda produkcji roztworu saletrzano-mocznikowego przyczynia sie do zmniejszenia emisji szkodliwych
gazéw dla srodowiska. W poréwnaniu do granulowanych nawozéw azotowych jakim jest np. saletra
amonowa, RSM stanowi jego korzystng alternatywe, ktdéra jest zdecydowanie prostsza, tansza
i bezpieczniejsza. RSM przyczynia sie do zmniejszenia negatywnego aspektu zwigzanego z zakwaszaniem
gleby i naruszaniu jej réwnowagi jonowej. Obecnosc¢ trzech form azotu w ptynnym nawozie jakimi sg: NOs,
NHs*, (CO(NH),) pozwala na zrédwnowazone oddziatywanie na wzrost plonu. Sktadniki nawozu RSM
w postaci reszty azotowej i amonowej wchtaniajg sie natychmiastowo. Natomiast reszta amidowa jest
stopniowo uwalniana z mocznika, dzieki czemu roslina posiada staty doptyw azotu w okresie wegetacji. Za
pomoca tej technologii straty w nawozowaniu upraw sg znacznie mniejsze. Pozwala to nie tylko na
zaoszczedzeniu kosztow zwigzanych z inwestycjg w nawozy azotowe, ale rowniez w zmniejszeniu emisji
gazdéw cieplarnianych zwigzanych z produkcjg azotanu(V) amonu, produkcjg mocznika, czy tez transportu
nawozéw z przedsiebiorstw i na pola. Celem pracy jest przeglad literatury naukowej w zakresie
charakterystyki roztworu saletrzano-mocznikowego i mozliwosci jego wykorzystania w zastosowaniach

rolniczo-srodowiskowych.

Stowa kluczowe: roztwdr saletrzano-mocznikowy, nawozy ptynne, nawozy granulowane, emisja gazéw

cieplarnianych, zréwnowazone rolnictwo



WARZYWA | OWOCE W DIECIE — BADANIA ANKIETOWE

Dominika JANICKA

SKN Q Jakosci Zywnosci, Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci, Katedra Rozwoju Funkcjonalnych
Produktéw Zywnoéciowych, Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu
janicka.dominika9829@gmail.com

Opiekun naukowy: dr inz. Anna Marietta Salejda

Wstep: Instytut Zywnosci i Zywienia, zgodnie z opinig WHO, zaleca spozywanie 5 porcji warzyw i owocow
dziennie. Dieta bogata w te surowce ma chroni¢ przed chorobami cywilizacyjnymi oraz zapewniac
odpowiedni poziom w organizmie cztowieka niezbednych substancji, takich jak witaminy, btonnik,

substancje mineralne czy antyoksydanty.

Cel badania: Praca przedstawia wyniki badan ankietowych na temat warzyw i owocéw w diecie Polakéw
nalezgcych do réznych grup wiekowych. W badaniu ocenie poddano ilo$¢ spozywanych owocow i warzyw,
formy spozycia tych surowcow, popularnosé przygotowywania przetworow w domowych warunkach,
a takze poziom akceptacji produktéw owocowo-warzywnych takich jak dzemy z dodatkiem warzyw,

sorbety oraz smoothies.

Metodyka i wyniki: Badanie zostato przeprowadzone w kwietniu 2021 roku. Przygotowano ankiete
sktadajaca sie z osiemnastu pytan. Dostep do formularza byt mozliwy przez portale spotecznosciowe.
Wyniki zebrano w czasie dwdch dni i opracowano je przy wykorzystaniu programu Excel 2016. W ankiecie
wzieto udziat 310 oséb. Odrzucono 9 odpowiedzi ze wzgledu na nieprawidtowe wypetnienie formularza.
Wiekszos¢ ankietowanych stanowity kobiety. Najliczniejsza grupe stanowity osoby nalezgce do przedziatu
wiekowego 21-30 lat. 80 % ankietowanych zadeklarowato nizsze od zalecanego spozycie owocéw
i warzyw. 60 % ankietowanych spozywa produkty owocowo-warzywne, a 62 % wykazato zainteresowanie
poszerzaniem wspomnianego asortymentu na rynku. 32 % badanych zadeklarowato, ze pandemia Covid-

19 sktonita ich do spozycia wiekszej ilo$ci warzyw i owocow

Whioski: Nie zaobserwowano istotnych korelacji miedzy iloscia spozywanych owocéw i warzyw,
a wiekiem, stopniem wyksztatcenia czy miejscem zamieszkania. Duza czes¢ ankietowanych spozywa za
mato owocdéw i warzyw, ale wykazuje zainteresowanie pojawieniem sie nowych produktéw owocowo-

warzywnych.

Stowa kluczowe: owoce, warzywa, dieta, wtasciwosci, produkty owocowo-warzywne
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OCENA WYBRANYCH WYROZNIKOW JAKOSCI RYNKOWYCH TLUSZCZY
JADALNYCH

Justyna JANISZEWSKA

SKN Q Jakosci Zywnosci, Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci, Katedra Rozwoju Funkcjonalnych
Produktéw Zywnosciowych, Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu
janiszewska2404@gmail.com

Opiekun naukowy: dr inz. Anna Marietta Salejda

Wstep: Ttuszcze jadalne, ze wzgledu na wysokg zawartos¢ niezbednych nienasyconych kwasdow
ttuszczowych (NNKT) oraz witamin rozpuszczalnych w ttuszczach (A, D, E, K), stanowig cenne zrddto energii
w diecie kazdego cztowieka. Do ttuszczy jadalnych zalicza sie ttuszcze pochodzenia roslinnego, jak
i zwierzecego. Rdznig sie one zawartoscig poszczegdlnych sktadnikéw odzywczych, m.in. triacylogliceroli,

kwaséw ttuszczowych, fosfolipidéw, witamin.

Cel badania: Cel pracy stanowifa ocena wybranych wyrdznikdw jakosci dziesieciu réznych ttuszczy
jadalnych pochodzenia zwierzecego i roslinnego dostepnych na rynku. Analizie poddano nastepujgce
wyrozniki fizykochemiczne: liczbe kwasowgq oraz liczbe nadtlenkowsq. Przeprowadzono takze ocene cech
sensorycznych badanych ttuszczy oraz zgodnos$¢ informacji zawartych na etykiecie z obowigzujgcymi

przepisami prawa zywnosciowego.

Wyniki: Najwiekszg liczbg kwasowg charakteryzowat sie olej rzepakowy, natomiast najnizszg olej
kokosowy, arachidowy, winogronowy oraz kukurydziany. W prdbach oliwy z oliwek oznaczono wyziszg
wartos¢ liczby nadtlenkowej niz w prébach masta, oleju kokosowego, arachidowego oraz kukurydzianego.
W badaniu cech sensorycznych brato udziat 50 oséb, ktére oceniaty poszczegdlne wyrézniki wedtug skali
hedonicznej. Najwyzej ocenionymi produktami byty: masto, oliwa z oliwek oraz olej ryzowy. Najnizej
zostaty ocenione préby z olejem rzepakowym oraz arachidowy.

Stowa kluczowe: ttuszcze jadalne, niezbedne nienasycone kwasy ttuszczowe (NNKT), liczba kwasowa,

liczba nadtlenkowa
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PREFERENCJE KONSUMENTOW WOBEC ODZIEZY EKOLOGICZNE)

Karolina KANCIAK

SKN NEXUS, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
karolinakanciak@gmail.com

Opiekun naukowy: dr hab. Alfred Btaszczyk, prof. UEP

Wstep: Artykut poswiecony bedzie ocenie preferencji konsumentéw wobec odziezy ekologicznej. Grupg
docelowa sg zaréwno kobiety jak i mezczyzni, w kazdym przedziale wiekowym. W pracy przedstawiony
zostanie takze dobdr odpowiednich materiatéw spetniajgcych normy ekologiczne, a takze typy, metody
i systemy produkcji ubran. Poddany analizie bedzie rowniez wptyw tego sektora produkcji na Srodowisko

oraz wykorzystywane w nim innowacje technologiczne.

Cel badania: Celem pracy jest ocena preferencji konsumentéw wobec odziezy ekologicznej oraz
popularyzacja tematyki zwigzanej z produkcjg odziezy, tzn. jej negatywnego wptywu na Srodowisko,

z ktérym wigze sie m.in. wylesianie oraz zanieczyszczanie wéd.
Metodyka: Badanie konsumenckie zostato przeprowadzone w formie ankiety.

Wyniki: Pytania zawarte w ankiecie pomogty ustali¢ na jakim poziomie utrzymuje sie popyt na odziez
ekologiczng, jaki budzet konsumenci byliby w stanie przeznaczy¢ na zakup przyktadowo koszulki
ekologicznej oraz czy kiedykolwiek wczesniej dokonali zakupu odziezy z tej kategorii. Dodatkowo zbadany

zostat poziom wiedzy konsumentdw na temat wptywu produkcji odziezy na srodowisko.

Whioski: Ponad potowa konsumentdw nie wie, czy na co dzien dokonuje zakupu odziezy ekologicznej,
jednakze zdecydowana wiekszos¢ z nich deklaruje, iz zwraca uwage na sktad kupowanej odziezy. Podczas
badania decyzji zakupowych, w zestawieniu koszulki ekologicznej z tradycyjng, respondenci gtéwnie
wybierali ekologiczng, zaznaczajac przy tym, ze dokonaliby tego wyboru tylko jesli réznica w cenie
pomiedzy koszulkg tradycyjng a ekologiczng bytaby niewielka. Poziom wiedzy badanych oséb na temat
wpltywu produkcji odziezy na Srodowisko naturalne ksztattuje sie na poziomie dobrym. Zdecydowana
wiekszosc¢ z nich wskazuje duze zuzycie wody oraz duzg emisje dwutlenku wegla. Zaledwie % konsumentéw

nie jest Swiadoma negatywnego oddziatywania na srodowisko tego sektora produkgji.

Stowa kluczowe: odziez ekologiczna, konsument, zréwnowazony rozwéj, produkcja odziezy
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ZAWARTOSC FOLIANOW W JAJACH KURZYCH - ANALIZA RYNKOWA
| ZNACZENIE ZYWIENIOWE

Marta KASINSKA

Koto Naukowe Towaroznawczej Oceny Sensorycznej, Wydziat Nauki o Zywnosci, Katedra
Towaroznawstwa i Badari Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko - Mazurski w Olsztynie
emma3112@o2.pl

Opiekun naukowy: dr inz. Marta Czarnowska-Kujawska

Wstep: Niedobory foliandw, pochodnych kwasu foliowego, stanowig powazny problem zdrowotny.
Suplementacja syntetycznym kwasem foliowym czy wzbogacanie nim zywnosci budzi wiele kontrowers;ji.
W zwigzku z tym tak wazne sg badania nad zawartoscig naturalnych foliandw w zywnosci. Do gtéwnych
zrédet tych zwigzkéw w diecie nalezg, m.in., zielone warzywa, a sposrdd surowcéw zwierzecych watroba

i jaja kurze.

Cel badan: Celem pracy byta analiza rynku jaj w Polsce oraz ocena zawartosci foliandw w jajach
pochodzacych od kur z réznego systemu chowu. Ponadto okreslenie wielko$ci strat tych zwigzkdw podczas

gotowania oraz stopnia pokrycia dziennego zapotrzebowania na foliany przez jaja kurze.

Metodyka: Materiat do badan stanowity jaja z réznych systemdéw chowu. Zawartos¢ foliandw oznaczono

metodg z wykorzystaniem techniki wysokosprawnej chromatografii cieczowej (HPLC).

Whioski: Do gtdwnych determinantdw wyboru jaj przez konsumentéw nalezg cena oraz sposdb chowu, co
wptywa na popularnos$¢ jaj z wolnego wybiegu. Podczas analizy HPLC oznaczono dwie formy foliandw:
5- metylotetrahydrofolian (forme dominujacg) oraz 10-formyl kwas foliowy. Najwyzszg ogdlng zawartoscia
folianéw, cechowaty sie jaja ekologiczne (113,8 ug/100 g). Jaja z pozostatych systemdéw chowu nie rdznity
sie od siebie statystycznie istotnie (P<0,05) pod wzgledem zawartosci foliandw. Straty folianéw podczas
gotowania utrzymywaty sie na niskim poziomie. Wykazano, réwniez, ze jaja mogg by¢ dobrym

uzupetnieniem codziennej diety w foliany.

Stowa kluczowe: jaja kurze, foliany, HPLC, analiza rynkowa
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ANALIZA POROWNAWCZA SYSTEMOW ZARZADZANIA FIRM
BIOTECHNOLOGICZNYCH, WYKONUJACYCH SEKWENCJONOWANIE DNA,
ZA POMOCA MACIERZY DOSKONALENIA PRZEDSIEBIORSTWA (MDP)

Maja KASZUBA

SKN Qualitas, Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
majakaszuba@hotmail.com
Opiekun SKN: dr inz. Katarzyna Joachimiak-Lechman

Opiekun pracy: dr hab. Magdalena KaZmierczak, prof. UEP

Wstep: W niniejszym opracowaniu zaprezentowano sposdb wykorzystania macierzy doskonalenia
przedsiebiorstwa (MDP) do oceny i pordwnania systeméw zarzgdzania wybranych przedsiebiorstw. Praca
przedstawia wyniki przeprowadzonych badan wiasnych na temat oceny i poréwnania systemoéw
zarzadzania dwdch: genXone S.A., bedacej w trakcie wdrazania systemu zarzgdzania jakoscig zgodnego
z norma ISO 13485:2016 oraz Centrum Genetyki Medycznej GENESIS Sp. z 0.0., posiadajacej certyfikat 1ISO
9001:2015. Organizacje te nalezg branzy biotechnologicznej: zajmujg sie sekwencjonowaniem DNA,

przyktadajac sie do rozwoju nauki i diagnostyki medyczne;j.

Cel badania: Ocena oraz pordwnanie struktury zarzadzania w wybranych organizacjach branzy

biotechnologicznej, zajmujacych sie sekwencjonowaniem DNA.

Metodyka: W badaniach wykorzystano macierz doskonalenia przedsiebiorstwa (ang. Business
Improvement Matrix - BIM), ktdrg uzupetniono i przeanalizowano na podstawie wywiaddw bezposrednich

z przedstawicielami genXone S.A. oraz Centrum Genetyki Medycznej GENESIS Sp. z 0.0.

Wyniki: Za pomoca przyjetego modelu doskonalenia MDP mozliwe bylo zaprezentowanie w sposéb
graficzny dwdch macierzy przedstawiajgcych obecny stan systemu zarzgdzania badanych przedsiebiorstw

wraz z liczbowym wynikiem, a nastepnie na ich wzajemne poréwnanie.

Whioski: Zastosowana macierz doskonalenia przedsiebiorstwa pozwolita na otrzymanie
natychmiastowego , obrazu”, w jakim miejscu znajduja sie badane przedsiebiorstwa, jesli chodzi o system

zarzadzania oraz wskazac droge i priorytetowe dziatania do ich dalszego doskonalenia.

Stowa kluczowe: jakos¢, system zarzgdzania, doskonalenie, macierz doskonalenia przedsiebiorstwa (MDP)
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TECHNOLOGIA DRUKU 3D W PROJEKTOWANIU INNOWACYJNEJ ZYWNOSCI
W OPINII KONSUMENTOW

Katarzyna KLOCKIEWICZ

Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
kastrinus@gmail.com

Promotor: dr hab. inz. Urszula Samotyja, prof. UEP

Wstep: Drukowanie zywnosci w 3D polega na przeksztatceniu cyfrowego projektu w rzeczywisty, jadalny
tréjwymiarowy obiekt. Dzieki tej innowacyjnej technologii nie tylko mozna z tatwoscig spersonalizowac
diete cztowieka, ale takze nada¢ wyjgtkowy ksztatt produktom, ktérych wtasnoreczne wykonanie bytoby
niemozliwe. Kolejnym przyktadem wykorzystania druku 3D jest tworzenie atrakcyjnych positkdw dla oséb
starszych, majgcych trudnosci w przetykaniem. Co wiecej, technologia druku 3D ma ogromny potencjat do
zmniejszenia marnotrawienia zywnosci poprzez wykorzystanie resztek zywnosciowych, a takze owocéw
i warzyw o nieatrakcyjnym wygladzie. Jedng z kluczowych barier rozwoju zywnosci 3D wskazywang

w literaturze jest niska znajomos¢ i akceptacja tego typu rozwigzania przez konsumentéw zywnosci.

Cel badania: Ocena znajomosci zywnosci 3D wsrdd konsumentdw zywnosci oraz poznanie czynnikow
determinujgcych jej akceptacje.

Metodyka: Badanie przeprowadzono metoda wywiadu indywidualnego kwestionariuszowego
z wykorzystaniem kwestionariusza wywiadu, technikg CAWI (ang. Computer-Asssisted Web Interview)
(N=406).

Wyniki: Zaledwie potowa (41%) ankietowanych styszata wczesniej o zywnosci wytwarzanej przy uzyciu
drukarki 3D. Che¢ jej sprébowania zadeklarowato 90% badanych. Konsumenci uwazajg za atrakcyjng
mozliwosé samodzielnego projektowania zywnosci, a z drugiej strony — obawiajg sie o bezpieczenstwo
technologii druku 3D.

Whioski: Zwiekszenie swiadomosci na temat przebiegu procesu oraz mozliwosci wykorzystania
drukowania zywnosci za pomocg technologii 3D moze wptyngé pozytywnie na zwiekszenie akceptacji
omawianej technologii.

Stowa kluczowe: technologia 3D, innowacyjna zywnos¢, zywnos¢ przysztosci, zywnosé 3D, akceptacja

konsumencka, marnotrawienie zywnosci
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ANALIZA RYNKU MIODOW W POLSCE

Marcelina KRECZMAN, Kacper BIERNAT, Artur KOWALICKI

Studenckie Koto Naukowe Towaroznawczej Oceny Sensorycznej, Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra
Towaroznawstwa i Badari Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
156601 @student.uwm.edu.pl

Opiekun naukowy: dr inz. Marta Czarnowska — Kujawska

Wstep: Polski midd jest produktem niezwykle cenionym, w szczegdlnosci za jego witasciwosci lecznicze,
wyjatkowy smak oraz konsystencje. Do najczesciej wybieranych przez konsumentow na rynku polskim

nalezg: miéd wielokwiatowy, gryczany, lipowy i spadziowy.

Cel badania: Analiza rynku miodu w Polsce na przestrzeni ostatnich lat z uwzglednieniem czynnikdow, ktére

powodujg zmiany na rynku tych produktéw, w tym problemodw z jakimi borykajg sie pszczelarze.

Metodyka: Analize rynku miodéw przeprowadzono w oparciu o dostepne i aktualne dane literaturowe
i statystyczne przedstawione przez Gtéwny Urzad Statystyczny oraz Zaktad Pszczelnictwa Instytutu

Ogrodnictwa w Putawach.

Whyniki: W ostatnich latach, pomimo statego wzrostu liczby rodzin pszczelich, catkowita produkcja miodu
malata. W ostatnim roku, zanotowano najwiekszy spadek - 12,7 tys. ton, gdzie w 2019 r. produkcja
wyniosta 18,1 tys. ton, natomiast rok wczesniej 22,3 tys. ton. Jednoczesnie ceny miodu wzrosty nawet
0 17% w sprzedazy bezposredniej i 12% w detalicznej. Ze sprzedazy na polski rynek zostato wprowadzone
89,4% miodu wyprodukowanego w krajowych pasiekach. Zagraniczny handel polskiego miodu
charakteryzowat sie przewagg importu nad eksportem. Od stycznia do wrzesnia 2020 roku eksport wynidst

16,2 tys. ton, zas import o 7,3 tys. ton wiecej. Wartos¢ eksportu na ten czas wyniosta 36120,9 tys. EURO.

Whioski: Rynek miodéw jest uzalezniony od czynnikdw zewnetrznych. Nailos¢ i jakosé pozyskanego miodu
istotny wptyw majg warunki atmosferyczne oraz struktura pasiek, ktéra nie sprzyja rozwojowi
pszczelarstwa ze wzgledu na ich rozdrobnienie. Konsumenci czesciej kupujg midd od krajowych

producentdéw, najczesciej z lokalnych pasiek, zwracajgc uwage na jego jakos¢.

Stowa kluczowe: rynek miodu, miéd, pszczelarstwo, jako$¢ miodu
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ANTYBIOTYKOOPORNOSC BAKTERII Z RODZAJU SERRATIA SP.
W PRODUKTACH POCHODZENIA ZWIERZECEGO

Daria Joanna KUCHARCZYK, Arkadiusz ZAKRZEWSKI

Studenckie Koto Mikrobiologéw Zywnosci "Kocuria", Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Mikrobiologii
Przemystowej i Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
dariakucharczyk999@gmail.com
Opiekun naukowy: dr inz. Wioleta Chajecka-Wierzchowska
Wstep: Bakterie z rodzaju Serratia sp. nalezg do rodziny Enterobacteriaceae. Wszystkie gatunki z tego
rodzaju posiadajg szeroki zakres tolerancji na czynniki Srodowiskowe, w zwigzku z tym, czesto izolowane
sg z zywnosci. Rodzaj Serratia sp. nie jest uwazana za patogen, lecz odnotowywano pojedyncze przypadki
zakazen wywotywanych przez ten rodzaj. Cho¢ gatunek ten nie jest ujety w rozporzgdzeniach dotyczgcych
wykrywania rodziny Enterobacteriaceae w zywnosci, nalezy poswieci¢ mu uwage - moze on bowiem
stanowi¢ istotne zagrozenie dla konsumentéw, zwtaszcza w przypadku rosngcej liczby szczepow

antybiotykoopornych.

Cel badania: Analiza fenotypowe] antybiotkoopornosci bakterii z rodzaju Serratia sp. w produktach

pochodzenia zwierzecego.

Metodyka: Do badan wykorzystano szczepy wyizolowane z surowego mleka, miesa wieprzowego, tososia,
krewetek tygrysich oraz pstraga teczowego. Przynaleznos¢ gatunkowa szczepdw zostata potwierdzona za

pomocg Vitek—MS, natomiast antybiotykoopornosc za pomoca kart systemu Vitek 2 Compact.

Wyniki: Wszystkie z badanych szczepdw nalezaty do rodzaju Serratia sp., co potwierdzono przy pomocy
techniki MALDI-TOF. Sposrdod badanych szczepow 18 (58%) okreslano jako wielooporne. Antybiotykiem na
ktory szczepy najczesciej wykazywaty opornos¢ jest nitrofurantoina, na ktéry az 21 szczepdw (68%)
wykazato opornosé. Odnotowano réwniez grupe 8 antybiotykow na ktére zaden z badanych szczepdw (31)

nie wykazat opornosci.

Whioski: Duzy odsetek szczepdéw wieloopornych oraz ich potencjalna patogenicznosé, a takze duza ilosé
zasiedlanych niszy ekologicznych przez szczepy Serratia sp. moze stanowié istotne zagrozenie dla
konsumentéw produktdw zwierzecych. Z tego wzgledu, mikroorganizmy te powinno traktowac sie na

rowni z drobnoustrojami zawartymi w aktach prawnych dotyczgcych bezpieczenstwa i higieny zywnosci.
Stowa kluczowe: antybiotykoopornos¢, Serratia sp., zywnos¢ pochodzenia zwierzecego
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ZARZADZANIE JAKOSCIA SWIADCZONYCH UStUG MEDYCZNYCH
PRZEZ PODMIOTY OCHRONY ZDROWIA W CZASIE PANDEMII KORONAWIRUSA

Barttomiej LEPCZYNSKI

Instytut Zarzgdzania, Katedra Zarzgdzania Jakosciq, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
bartlomiej.lepczynskil@wp.pl

Promotor: prof. dr hab. inz. Alina Matuszak-Flejszman

Wstep: Wspodtfczesnie jakosé ustug medycznych swiadczonych przez podmioty lecznicze jest niezmiernie
wazna. Od niej zalezy nasze zdrowie, stanowigce wartosé najbardziej pozgdang przez wspodtczesnego
cztowieka. W dobie koronawirusa oczy catego swiata zwrdcone sg na podmioty medyczne, jakosé

wykonywanych przez nich ustug, traktowanie pacjenta oraz udzielanie niezbednego wsparcia.

Cel badania: W pracy analizie poddano problem jakosci $wiadczonych ustug medycznych, ich postrzegania
przez spoteczenstwo, identyfikacji cech i wartosci wyrdzniajgcych ustugi medyczne. Praca ujawnia z jakimi
problemamizmagajg sie obecnie podmioty lecznicze, co wptywa na ich zarzagdzanie, a takze jaki jest poziom
jakosci swiadczonych przez nich ustug medycznych. Praca zaktada identyfikacje przyczyn probleméw
w zarzadzaniu jakoscig $wiadczonych ustug medycznych w epidemii koronawirusa oraz wdrozonych

i planowanych rozwigzaniach.

Metodyka: W pracy wykorzystano literature krajowq i zagraniczng. Problematyke badawczg poddano
analizie opierajgc sie na przeprowadzonych badaniach przez Europejska Fundacje na Rzecz Poprawy

Warunkéw Zycia i Pracy oraz na wtasnych obserwacjach autora.

Wyniki: W oparciu o kwerende literatury nalezy stwierdzi¢, ze fachowo funkcjonujacy system zarzadzania
jakoscig swiadczonych ustug medycznych jest niezawodnym instrumentem, ktéry moze korzystnie
wptywaé na funkcjonowanie podmiotu leczniczego w obszarze dziatalnosci administracyjnej oraz

zarzadczej.

Whioski: Pandemia Covid-19 dla zarzadzajgcych podmiotami leczniczymi to wyzwanie, préba sit oraz
sprawdzian doswiadczen. Rozprzestrzeniajgcy sie wirus oraz dynamiczny wzrost zachorowan pokazat, ze
stowo “niewydolny” okreslajgce system ochrony zdrowia stato sie realne w odniesieniu do wiekszosci

krajow na swiecie.

Stowa kluczowe: jakos¢, zarzgdzanie jakoscig, ustuga medyczna, jakos¢ ustug medycznych, COVID-19
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,ROSLINNE” OBUWIE - WEGANSKA | PROEKOLOGICZNA ALTERNATYWA DLA
TRADYCYJNEGO OBUWIA

Natalia LEWANDOWSKA

SKN NEXUS, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
natalia.lewandowsqa@gmail.com
Opiekun naukowy: dr hab. Alfred Btaszczyk, prof. UEP
Wstep: Od okoto 5 lat na rynku obuwniczym dostepne jest obuwie oznaczone etykiets ,,Vegan Friendly"
czy tez ,,Biodegradowalne". Obuwie to nie tylko wyglada atrakcyjnie, ale takze nie wywiera negatywnego
wptywu na srodowisko. To wszystko dzieki zastosowaniu alternatywnych w poréwnaniu do tradycyjnego
obuwia materiatéw rodlinnych, a takie dzieki mozliwosci ich kompostowania pod koniec okresu
uzytkowania. Wsrdd stosowanych materiatéw wyrdzni¢ mozna: liScie ananasa, konopie, bambus, jak

i rowniez skorki jabtek, ktére s3 odpadem powstajagcym w wyniku produkcji soku jabtkowego.

Cel badania: Celem badania byta ocena swiadomosci konsumentéw w zakresie biodegradowalnych

materiatdéw uzytych przy produkcji ,,roslinnego" obuwia.

Metodyka: Badanie zostato przeprowadzone za posrednictwem elektronicznego kwestionariusza ankiety

konsumenckiej, w ktérej udziat wzieto 55 respondentéw.

Wyniki: Pytania zawarte w kwestionariuszu pomogty ustalié, Zze z pojeciem ,,weganskie obuwie" spotkato
sie 60% respondentow, jednak wsrdd nich tylko potowa potrafita wskaza¢ materiaty uzywane do ich
produkcji. Sposréd ankietowanych 60% uwaza, ze produkcja obuwia ma znaczgcy wptyw na srodowisko.
Tylko 20% ankietowanych natomiast zadeklarowato, ze w swojej szafie posiada obuwie wykonane
z biodegradowalnych lub pochodzacych z recyklingu materiatéw. Na pytanie ,,Czy kupujac obuwie zwraca

Pan/i uwage na materiaty, z jakich zostato wykonane?" twierdzaco odpowiedziato 43,6% respondentdw.

Whioski: W rezultacie przeprowadzonych badan mozna stwierdzi¢, ze duza grupa oséb nadal stawia na
tradycyjne rozwigzania w przypadku zakupu obuwia, co spowodowane jest miedzy innymi matg
Swiadomoscig w zakresie stosowania innowacyjnych materiatéw uzytych przy ich produkcji. Konsumenci
sg Swiadomi wptywu produkcji obuwia tradycyjnego na srodowisko, jak i réwniez zalezy im na Srodowisku,

jednak w $rednim stopniu przyczyniajg sie do jej ochrony swoimi dziataniami.

Stowa kluczowe: innowacje, ekologiczne materiaty, weganskie produkty, zréownowazona moda
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TOWAROZNAWCZE ASPEKTY MUZYCZNYCH INSTRUMENTOW SMYCZKOWYCH

Mitosz LEWANDOWSKI

Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Jakosci Produktow Przemystowych i Opakowan,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
62984 @student.ue.poznan.pl

Promotor: prof. dr hab. Zenon Foltynowicz

Wstep: Na jakosé styszanych diwiekdw muzycznych, poza umiejetnosciami wykonawcy i otoczeniem
akustycznym, duzy wptyw ma jakos¢ uzywanych instrumentdw muzycznych. W przypadku instrumentow
smyczkowych mozna wyodrebnié szereg parametréw fizycznych zwigzanych z konstrukcjg i doborem
odpowiednich materiatow, ktére wptywajg na jakos¢ gotowego instrumentu. Naturalnie, z jakoscig tych
instrumentéw zwigzana jest ich wartos¢ rynkowa — okazuje sie, ze rynek instrumentéw smyczkowych

wykazuje pewien potencjat inwestycyjny.

Cel badania: Celem badania jest przedstawienie w kontekscie towaroznawczym wybranych czynnikéw
fizycznych wptywajgcych na jakosé muzycznych instrumentéw smyczkowych oraz zaprezentowanie
podstawowych danych ekonomicznych dotyczgcych rynku skrzypiec. Praca ma charakter przeglagdowy

i polega na oméwieniu wybranych zagadnien na podstawie literatury przedmiotu.

Metodyka: W badaniach oparto sie na dostepnej literaturze zawierajacej wyniki badan wtasciwosci
drewna rezonansowego oraz na analizach ekonomicznych rynku skrzypiec. Wykorzystano rowniez
historyczne normy dotyczace drewna rezonansowego wydane przez Polski Komitet Normalizacyjny,

Instytut Badawczy Lesnictwa oraz Zjednoczenie Przemystu Tartacznego i Wyrobéw Drzewnych.

Wyniki:

1. Na jakos$¢ muzycznych instrumentdw smyczkowych wptyw majg nastepujace, mierzalne czynniki:

a) rozmiar instrumentu,
b) jakos¢ drewna uzytego do budowy instrumentu, z uwzglednieniem takich aspektéw jak: gatunek
oraz pochodzenie geograficzne, struktura, wifasciwosci fizyczne, wiek oraz czas i warunki

sezonowania drewna.
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2. Inwestycje w instrumenty smyczkowe mogg by¢ dobrymi kandydatami do wigczenia do zbilansowanego
portfela inwestycyjnego, poniewaz zapewniajg srednig rzeczywistg stope zwrotu na poziomie 2,8% — 3,5%
rocznie przy jej stosunkowo niskiej zmiennosci. Ponadto wykazujg nieznacznie ujemna korelacje z akcjami

i obligacjami.

Whioski: Poza mierzalnymi czynnikami fizycznymi opisanymi w pracy, zasadniczym kwestig decydujaca
o finalnej jako$ci muzycznych instrumentéw smyczkowych sg umiejetnosci lutnika wynikajace z nabytego

doswiadczenia oraz umiejetnosci.

Stowa kluczowe: instrumenty smyczkowe, lutnictwo, drewno rezonansowe, inwestycje
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POSTRZEGANIE PRZEZ KONSUMENTOW UZYCIA SKROBI RS JAKO DODATKU
TEKSTUROTWORCZEGO DO MAJONEZOW

Agnieszka tOSIEWSKA

Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
a.losiewska98@wp.pl

Promotor: dr hab. inz. Hanna Smigielska, prof. UEP

Obecnie w Polsce, jak i na catym swiecie, coraz bardziej popularna staje sie zywnos¢ o obnizonej zawartosci
ttuszczu, szczegdlnie w przypadku soséw zimnych. Aby jednak konsystencja i stabilno$¢ majonezéw typu
light byta poréwnywalna do wersji tradycyjnych, producenci decydujg sie na dodanie réznych zagestnikow
oraz stabilizatoréow. Jedng z substancji, ktdrg mozna w tym celu wykorzystac jest skrobia oporna. Celem
pracy inzynierskiej byto zbadanie postrzegania przez konsumentéw wykorzystania skrobi RS w roli
sktadnika tekstotwdrczego w majonezach o obnizonej zawartosci ttuszczu. Aby go zrealizowa¢ wykonano
dwa badania metoda wywiaddw on-line przeprowadzonych anonimowo na losowej grupie respondentdéw.
Pierwsze z nich, dotyczace analizy konsumpcji majonezéw wsréd Polakéw, ze szczegdlnym zwrdceniem
uwagi na majonezy niskottuszczowe, zostato przeprowadzone w miesigcach kwiecien-czerwiec 2020 roku
z udziatem 443 osoby. Drugie z nich, dotyczace oceny wiedzy Polakéw na temat skrobi opornej (RS) oraz
ich zainteresowania produktami z dodatkiem tej skrobi, przeprowadzono w miesigcach grudzie 2020 —
styczen 2021 z udziatem 115 osdéb. Z przeprowadzonych sondazy wynika, ze 90,1% os6b spozywa majonez,
z czego 4,8% 0sOb decyduje sie na majonez niskottuszczowy. Najwazniejsze przy wyborze majonezu dla
Polakéw sg cechy organoleptyczne oraz dostepno$é. Ponad 2/3 spoteczenistwa nie zna pojecia skrobi
opornej oraz jej whasciwosci prozdrowotnych, lecz po zapoznaniu z nimi 86,1% oséb kupitoby produkt z jej
dodatkiem. Badania pozwalajg stwierdzi¢, ze na rynku istnieje popyt na majonezy, w tym rowniez wersje
niskottuszczowe z dodatkiem skrobi opornej w roli dodatku teksturotwdrczego, jednak wprowadzenie
takiego produktu powinno zosta¢ poprzedzone dziataniami uswiadamiajgcymi spoteczenstwo o istnieniu

skrobi RS oraz jej wtasciwosciach.

Stowa kluczowe: skrobia oporna, majonez niskottuszczowy, dodatek teksturotwadrczy, rynek majonezow,

zagestnik
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SWIADOMOSC EKOLOGICZNA POLAKOW W OBSZARZE WYKORZYSTYWANIA
MATERIALOW Z RECYKLINGU

Agnieszka tOSIEWSKA

Studenckie Kofo Naukowe NEXUS, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
a.losiewska98@wp.pl
Opiekun naukowy: dr hab. Alfred Btaszczyk, prof. UEP

Coraz czesciej wsrdéd polskich konsumentéw pojawia sie temat modelu gospodarki cyrkularnej, inaczej
zwanej gospodarkg o obiegu zamknietym (GOZ). Jest to koncepcja, wg ktérej materiaty powinny by¢
wykorzystywane wielokrotnie poprzez ponowne witgczenie ich do obiegu, co obnizytoby zdecydowanie
ilos¢ wytwarzanych w Polsce odpaddw. Na krajowym rynku dziata przedsiebiorstwo o nazwie Stena
Recycling, ktére propaguje wsrdd obywateli model GOZ i idee recyklingu, bada ich wiedze na ten temat
oraz pomaga przedsiebiorstwom ponownie wykorzystywac ich odpady a takze tworzy¢ z nich catkowicie
nowe produkty. Badanie ,,Polacy o GOZ” zostato zrealizowane na poczatku pazdziernika 2020 roku przez
agencje SW RESEARCH na zlecenie Stena Recycling. Dane zebrano metodg wywiadow on-line (CAWI) na
reprezentatywnej probie 1001 Polakéw powyzej 16 roku zycia. Z przeprowadzonego badania wynika, ze
65% Polakéw oczekuje od producentéw, aby ich produkty zawieraty materiaty pochodzgce z recyklingu.
37% z nich deklaruje che¢ zakupu takiego produktu, nawet gdyby cena byta zdecydowanie wyzsza. Co
wiecej 56% badanych twierdzi, ze wykorzystanie zatozen gospodarki cyrkularnej moze mie¢ pozytywny
wplyw na otoczenie, poprzez wzrost poziomu czystosci powietrza oraz poprawe stanu Srodowiska.
Podsumowujac, Polacy z dnia na dzien stajg sie coraz bardziej Swiadomymi ekologicznie konsumentami,
wielu z nich zalezy réwniez na rozwoju modelu rozwoju gospodarki cyrkularnej, poniewaz zdajg sobie

sprawe z jej zalet.

Celem pracy jest przeglad literatury i analiza poziomu $wiadomosci ekologicznej Polakéw oraz ich
oczekiwan wobec produktéw wykorzystujgcych materiaty z recyklingu. Do realizacji zatozonego celu

wykorzystano badanie sondazowe ,,Polacy o GOZ” zrealizowane na zlecenie Stena Recycling.

Stowa kluczowe: recykling, gospodarka obiegu zamknietego, wykorzystanie odpaddéw, sSwiadomosé

ekologiczna, Stena Recycling
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OCENA OPAKOWAN AKTYWNYCH | INTELIGENTNYCH DO PAKOWANIA
SWIEZYCH OWOCOW

Weronika MARZETA

Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Jakosci Produktow Przemystowych i Opakowan,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
weronika.marzeta@onet.pl

Promotor: dr inz. Marta Biegariska

Wstep: Dynamiczny rozwdj rynku opakowaniowego wptynat na pojawienie sie opakowan aktywnych
i inteligentnych. Dzieki ich zastosowaniu, mozliwe jest nie tylko utrzymanie, poprawa czy monitorowanie
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci, ale rowniez wydtuzenie okresu przydatnosci do spozycia. Zastosowanie
nowoczesnych koncepcji opakowaniowych moze w znacznym stopniu ogranicza¢ marnotrawienie
Zywnosci.

Cel badania: Celem badan byta ocena skutecznosci dziatania wybranych wskaznikdw czasu i temperatury

w opakowaniach ze Swiezymi, porcjowanymi owocami.

Metodyka: Do badan wykorzystano swieze jabtka i winogrona, ktére zostaty zapakowane na tackach
polipropylenowych i zamkniete folig wieczkowa. Potowa probek zawierata dodatkowo pochtaniacz
etylenu. Na kazdym opakowaniu umieszczono wskazniki MonitorMark® (3M, temp. progowa 5 i 10°C),
WarmMark® (ShockWatch, 8°C) oraz Timestrip® PLUS (Timestrip UK, 8°C). Badania prowadzono 48h

w trzech warunkach temperaturowych (statycznych, dynamicznych), kazde w potréjnym powtdrzeniu.

Wyniki: Znaczna czes$¢ wizualnych zmian prébek nastepowata w tym samym czasie, bez wzgledu na
warunki przechowywania. Ocena organoleptyczna pokazata, ze probki bez pochtaniacza etylenu
charakteryzowaty sie wiekszym pogorszeniem jakosci owocéw, niz prébki z pochtaniaczem. Dla wiekszosci
probek wykazano brak zgodnosci wskazan wskaznikéw z rzeczywistymi warunkami przechowywania. Tylko
w jednym przypadku, wskazania Monitor Mark® o temperaturze progowej 10°C odpowiadaty warunkom
przechowywania prébek.

Whioski: Obecno$¢ pochtaniacza etylenu w opakowaniach ograniczyta tempo pojawiania sie

niepozgdanych zmian na owocach. Wszystkie badane wskazniki wykazaty wiele ograniczen zwigzanych

z zastosowaniem ich w warunkach laboratoryjnych.

Stowa kluczowe: przechowywanie, opakowania aktywne, opakowania inteligentne, wskazniki TTI
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GRZECHY EKOLOGICZNE I ICH WPLYW NA SRODOWISKO — POROWNAWCZA
ANALIZA ODDZIALtYWAN SRODOWISKOWYCH NA PRZYKtLADZIE WYBRANYCH
WYROBOW

Weronika MICHALAK

SKN Qualitas, Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
68589@student.ue.poznan.pl
Opiekun naukowy: dr inz. Katarzyna Joachimiak-Lechman
Wstep: Powszechnie obserwuje sie tendencje do ograniczania, a nawet eliminowania zuzycia tworzyw
sztucznych. Przepisy UE, ktére od 3 lipca 2021 roku wprowadzajg zakazu obrotu niektérymi produktami
jednorazowego uzytku (takimi jak: plastikowe stomki, talerze i sztuéce, patyczki higieniczne) w duzym
stopniu wptyng na walke z odpadami oraz zanieczyszczeniami powodowanymi przez zuzycie tworzyw
sztucznych. Polityka w Unii Europejskiej przyczyni sie do poszukiwania alternatyw dla produktow

jednorazowego uzytku. Nie wszystkie jednak sg zasadne, co opisano w ponizszej pracy.

Cel badania: Celem przeprowadzonych badan byfa poréwnawcza analiza oddziatywan srodowiskowych
cyklu zycia trzech rodzajow stomek do spozywania ptynow: stomki jednorazowej z tworzywa sztucznego

PP, stomki jednorazowej z papieru oraz stomki wielokrotnego uzytku wykonanej ze szkta.

Metodyka: W badaniu postuzono sie metoda Srodowiskowej oceny cyklu zycia (LCA), przy zastosowaniu
programu komputerowego SimaPro. Metoda ta, polega na analizie aspektédw srodowiskowych w catym
okresie zycia produktu, tj. od wydobycia surowcéw do koricowego zagospodarowania. Szczegdlny nacisk

potozono na analize emisji dwutlenku wegla.

Wyniki: Najnizszym wskaznikiem srodowiskowym odznaczajg sie stomki jednorazowe produkowane
z papieru (1,1 kPt w przeliczeniu na strumien odniesienia, ktéry stanowi roczne zuzycie stomek do napojéw
w Polsce). Produkty te cechujg sie takze najnizszg emisjg CO, w cyklu zycia. Stomki produkowane ze szkfa
najbardziej obcigzajg srodowisko i oddajg znaczace ilosci dwutlenku wegla do obiegu (10-krotnie wiecej

anizeli stomki papierowe).

Whioski: Sposréd badanych stomek najmniejsze obcigzenia dla Srodowiska cechujg stomki wykonane
z papieru. Na kolejnym miejscu uplasowaty sie stomki wykonane z tworzyw sztucznych. Najgorszg wersje
stanowig stomki szklane, pomimo iz s3 wielokrotnego uzytku. Przeprowadzone badania pokazujg rowniez

jak istotne bytoby dla srodowiska wyeliminowanie zuzycia zbednych produktéw.

Stowa kluczowe: LCA, produkty jednorazowe, tworzywa sztuczne, gospodarka odpadami, slad weglowy
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MARKI WEASNE A JAKOSC OCZAMI KONSUMENTOW

Katarzyna MICHALSKA, Weronika ONYSKO

SKN Qualitas, Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
weronikaonysko@gmail.com

Opiekun naukowy: dr inz. Katarzyna Joachimiak-Lechman

Wstep: Wspodtczesny rynek dostarcza konsumentom zrdéznicowany wachlarz produktéw spozywczych-
w tym takze stodyczy. Oprécz znanych marek, cieszacych sie duzg popularnoscia, na sklepowych pétkach
mozna znalez¢ wyroby marek wiasnych. Istnieje wiele czynnikéw determinujgcych wybér i preferencje

konsumenta. Podjeta decyzja zakupowa nie zawsze wigze sie ze sktadem danego produktu.

Cel badania: Celem podjetych badan byta ocena postrzegania przez konsumentdw jakosci stodyczy marek

wtasnych oraz odpowiedz na pytanie czy marki wtasne cieszg sie ich zaufaniem.

Metodyka: Badania sondazowe przeprowadzono na przetomie marca i kwietnia 2021 roku przy uzyciu
kwestionariusza ankiety. Kwestionariusz ankiety zawierat pytania o charakterze zamknietym i zostat
umieszczony na platformie internetowej. W badaniu ankietowym wzieto udziat 107 osdéb, z czego

najliczniejszg grupe respondentdw stanowity kobiety w wieku 21-30 lat.

Wyniki: Konsumenci zdecydowanie czesciej wybierajg stodycze marek, ktére ciesza sie duzg popularnoscig
rynkowg, mimo ze czesto zawierajg one wiecej szkodliwych sktadnikdw niz produkty marek wtasnych.
Zdecydowana wiekszos¢ ankietowanych rzadko zapoznaje sie ze sktadem spozywanych stodyczy,
jednoczesnie oczekujgc poprawy jakosci wyrobédw marek witasnych. Niemal wszyscy respondenci

stwierdzili, iz najistotniejszym czynnikiem determinujgcym zakup stodyczy jest smak.

Whioski: Przeprowadzone badania pozwolity ustalié, iz marki wtasne nie cieszg sie zaufaniem wsréd
konsumentéw. Respondenci sg wierni znanym markom stodyczy, cho¢ nie wynika to ze znajomosci sktadu
tych produktéw. Po poréwnaniu etykiet, mozna stwierdzi¢, ze stodycze marek wtasnych charakteryzujg sie

jakosciowo lepszym sktadem niz produkty popularnych marek.

Stowa kluczowe: postrzeganie jakosci, stodycze, konsumenci, marki wtasne
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OPAKOWANIA ZERO WASTE W PRZEMYSLE KOSMETYCZNYM

Dominika NOWAK, Julia GARCZYK, Agata KONIECZYNSKA

SKN EKOSFERA, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Technologii i Analizy Instrumentalnej,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
dominika.nowak22 @gmail.com

Opiekun naukowy: dr hab. inz. Katarzyna Wybieralska, prof. UEP

Wstep: Producenci branzy kosmetycznej chetnie korzystajg z lekkich, tanich i wygodnych opakowan
z tworzyw sztucznych. Rozktadajgce sie latami na wysypiskach lub w wodach mérz i oceandw plastiki
trujagce wszystko dookota, to powazne zagrozenie dla planety. Nasz projekt to propozycja eliminacji
opakowan kosmetycznych w celu ograniczenia ilosci tworzyw sztucznych w srodowisku. Nasza koncepcja
opiera sie gtéwnie na wprowadzeniu do drogerii stacji ,refill” do napetniania opakowan wielokrotnego

uzytku produktami kosmetycznymi.

|ll

Cel badania: Poznanie opinii konsumentéw na temat wprowadzenia stacji ,refill” oraz postrzegania

mozliwosci korzystania z opakowan wielokrotnego uzytku przy zakupie kosmetykow.

Metodyka: W celu pozyskania danych przeprowadzono badanie ankietowe. Autorski kwestionariusz

zawierat 20 pytan skierowanych do potencjalnych uzytkownikow stacji ,, refill”.

Wyniki: Wyniki badania, w ktérym udziat wzieto 107 ankietowanych wskazujg, ze wiekszos$¢ respondentow
nie zwraca uwagi na to z jakiego tworzywa wykonane jest opakowanie kosmetyku (57% ankietowanych).
Jednoczes$nie wiekszo$¢ deklaruje ograniczanie uzywania opakowan z tworzyw sztucznych (77%
ankietowanych). 80% ankietowanych kupuje kosmetyki w drogeriach i tylko 12% respondentéw nie bytoby

zainteresowanych ponownym napetnieniem opakowan w stacjach , refill”.

Whioski: Ponowne napetnianie opakowan przyczynitoby sie do obnizenia kosztu kosmetyku, a to ceng
wtasnie kieruje sie wiekszos¢ klientéw podczas zakupdw. Ankietowani najchetniej kupowali by na wage
produkty do kapieli oraz pielegnacji ciata i wtoséw, dlatego to te produkty powinny pojawiac sie jako

pierwsze podczas wprowadzania stacji ,refill” do drogerii.

Stowa kluczowe: plastik, zero-waste, opakowanie, kosmetyki
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OCENA DZIALALNOSCI RZECZNIKA PRAW KONSUMENTA W POWIECIE
POZNANSKIM

Piotr NOWAK

SKN Qualitas, Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
piotr.nowak21@poczta.onet.pl

Opiekun naukowy: dr inz. Katarzyna Joachimiak-Lechman

Wstep: Wedtug kodeksu cywilnego, za konsumenta uwaza sie osobe fizyczng dokonujacg czynnosci
prawnej niezwigzanej bezposrednio z jej dziatalnoscig gospodarczg lub zawodowa. Konsument z reguty jest
stabszg strong, dlatego system prawa stara sie go chronic. Szczegdlng role w tym zakresie odgrywa rzecznik
praw konsumenta, ktéry swiadczy bezptatne porady na rzecz poszkodowanych konsumentdéw. Instytucja

rzecznika funkcjonuje w kazdym powiecie.

Cel badania: Celem przeprowadzonych badan byta ocena realizacji zadan rzecznika praw konsumenta

w powiecie poznanskim oraz odpowiedz na pytanie czy podjete dziatania okazaty sie skuteczne.

Metodyka: Cel badania osiggnieto dokonujgc przegladu oraz analizy sprawozdania z dziatalnosci
poznanskiego rzecznika praw konsumenta w 2019 roku, ktére w mysl prawa musi by¢é podane do

wiadomosci publiczne;j.

Wyniki: W 2019 roku udzielono 4255 porad konsumenckich, zaréwno osobiscie, telefonicznie jak i za
pomocg poczty elektronicznej. Oprécz tego podjeto 562 interwencji - 127 z nich zakonczyto sie zwrotem
srodkédw pienieznych, w 49 przypadkach nastgpita wymiana towaru, w wyniku 43 interwenc;ji
rozwigzywano spory, anulowano kary, udzielano konsumentom rabatéw oraz przyznawano
odszkodowania. W 278 przypadkach rzecznik zaproponowat napisanie pozwéw do sadu, jednakze

w wiekszosci konsumenci nie skorzystali z tej propozycji.

Whioski: W porownaniu do 2018 roku zauwazono, iz trend wptywu spraw do rzecznika jest wzrostowy.
Niestety w 2019 roku duza czes¢ interwencji zakonczyta sie negatywnie. Wynika to z tego, ze poszkodowani
rezygnujg z dochodzenia swoich praw na sali sgdowej. Dodatkowo wskazuje sie na brak kompetencji
rzecznikéw do uzyskiwania dowoddw w sprawach oraz naktadania sankcji. Mozna przypuszcza¢, iz
pandemia koronawirusa dodatkowo pogorszy statystyki dziatai rzecznikdw z uwagi na mniejszg sktonnos¢

firm do polubownego rozwigzywania sporéw.

Stowa kluczowe: rzecznik praw konsumenta, sprawozdanie, interwencja, konsument
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OCENA JAKOSCI DIETETYCZNYCH DAN GOTOWYCH

Marta PAPERSKA

Kolegium Towaroznawstwa, Wydziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci,
Instytut Technologii i Analizy Zywnosci, Politechnika tédzka
martapaperska@gmail.com

Promotor: dr inz. Joanna Oracz

Wstep: Dietetyczne dania gotowe coraz czesciej pojawiajg sie jako gtéwne zrédto pozywienia w ciggu dnia.
Narastajgce obowigzki, praca podczas home office z opiekg nad bliskimi sprawia, ze tatwiejszg
i wygodniejszg opcjg jest wykupienie kilkudniowego pakietu od cateringu dietetycznego, ktory jest

dobrany do aktualnych potrzeb organizmu.

Cel badania: Gtdwnym celem badan jest ocena jakosci dostepnych na rynku polskim dietetycznych dan
gotowych oraz ocena pokrycia zapotrzebowania na energie, podstawowe sktadniki odzywcze, witaminy,

makro i mikroelementy specjalistycznych diet danej grupy docelowej.

Metodyka: Materiat do badan stanowity dostepne na rynku polskim dietetyczne dania gotowe. W ramach
przeprowadzonych badann okreslono zawarto$s¢ wody, biatka, ttuszczu, weglowodandéw, wartosc

energetyczng oraz wtasciwosci organoleptyczne.

Wyniki: Badane dietetyczne dania gotowe charakteryzowaty sie zréznicowang zawartosci poszczegélnych
sktadnikéw odzywczych (weglowodandw, biatka, ttuszczu). Ocena sensoryczna obejmowata ocene
wygladu, ksztattu, konsystencji, zapachu oraz smaku dan gotowych w skali 5 punktowej (5 - bardzo dobry,
4 — dobry, 3 — dostateczny, 2 — poziom niedostateczny, 1 — zty). Wyniki oceny organoleptycznej miescity

sie w zakresie 3,5-4,5, co wskazuje na pozgdang jakos¢ badanych dan.

Whioski: Uzyskane wyniki wykazaty duze zréznicowanie zawartosci poszczegdlnych sktadnikédw
odzywczych, wartosci energetycznej oraz cech sensorycznych badanych dania gotowych. Na podstawie
przeprowadzonych badan mozna stwierdzi¢, ze dostepne na rynku polskim dietetyczne dania gotowe sg
petnowartosciowg i atrakcyjna dla konsumenta alternatywg tradycyjnych positkdw i mogg byc

wykorzystywane w profilaktyce choréb dietozaleznych.

Stowa kluczowe: dieta pudetkowa, ocena jakosci, dieta specjalistyczna, odzywianie
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MIKROBIOTA TWOJEGO SMARTFONA

Emilia PIC, Wiktoria STUDENNA

SKN INVENTUM, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
75868@student.ue.poznan.pl

Opiekun naukowy: dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP

Wstep: Oferta folii badz szkiet ochronnych zabezpieczajacych ekrany smartfondéw przed uszkodzeniami
mechanicznymi w ostatnim czasie powiekszyta sie o produkty z deklarowanymi wifasciwosciami

przeciwdrobnoustrojowymi.

Cel badania: Celem byta ocena wtasciwosci antybakteryjnych i przeciwgrzybiczych trzech rodzajow folii

ochronnych tego samego producenta w warunkach laboratoryjnych oraz w warunkach uzytkowania

Metodyka: Badania zostaty podzielone na dwa etapy. Celem pierwszego etapu byta ocena oddziatywania
badanych folii na wzrost wybranych mikroorganizméw w warunkach laboratoryjnych. Jako préba
kontrolna zostata wykorzystana folia nieposiadajgca wtasciwosci przeciwdrobnoustrojowych, natomiast
probe badawczg stanowity folie zawierajgce kolejno tlenek cynku oraz nanoczgsteczki srebra. Do badan
zostaty wykorzystane réznigce sie morfologig, w tym: Gram-dodatnie bakterie Bacillus subtillis,
Micrococcus luteus oraz Staphylococcus epidermidis oraz Gram-ujemne bakterie Escherichia coli
i Pseudomonas aeruginosa itp. W drugim etapie folie zostaty zbadane pod katem ich przeznaczenia, czyli
uzytkowania na dotykowych ekranach smartfondw. Celem tego badania byto stwierdzenie czy folia
o wtasciwosciach przeciwdrobnoustrojowych faktycznie posiada na powierzchni mniej drobnoustrojéw od
»ZWyktego” produktu. Grupa badana byta podzielona na osoby, ktére dezynfekujg telefon oraz takie, ktére

nie majg tego w zwyczaju.

Wyniki i wnioski: Wyniki wykazaty, ze w zaleznosci od typu folii wykazywaty one zréinicowane
oddziatywanie na poszczegdlne mikroorganizmy. Wymazy pobrane ze smartfonéw zobrazowaty, czy
deklaracja producenta, ze folia przeciwdrobnoustrojowa zabija 99% bakterii, grzybdw i plesni ma faktyczne

odbicie w rzeczywistosci.

Stowa kluczowe: smartfon, folie ochronne, mikrobiota, aktywnos¢ przeciwdrobnoustrojowa
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POROWNAWCZA OCENA KALKULATOROW SLADU WEGLOWEGO

Nadia PLONSKA

SKN Qualitas, Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
n_plonska@o02.pl
Opiekun naukowy: dr inz. Katarzyna Joachimiak-Lechman

Wstep: Kazde dziatanie generuje $lad weglowy. Emisja gazéw cieplarnianych przyczynia sie do globalnego
ocieplenia, a co za tym idzie, kryzysu klimatycznego. Wymyslono szereg rozwigzan, aby rozpowszechnic
wiedze na ten temat oraz zacheci¢ ludzi do podejmowania $wiadomych decyzji. W Internecie dostepnych
jest wiele kalkulatoréw obliczajgcych $lad weglowy generowany przez osobe, produkt, organizacje czy
wydarzenie.

Cel badania, metodyka i wyniki: Celem badania jest porownanie wybranych internetowych kalkulatorow
sladu weglowego na przyktadzie jednego mieszkarica Polski oraz ocena ich przydatnosci. Ocenie poddano
trzy kalkulatory $ladu weglowego:

(1) https://www.bnpparibas.pl/ecokalkulator/;

(2) https://offset.climateneutralnow.org/footprintcalc;

(3) http://kalkulator.carbonfootprintfoundation.com/questionnaire. Dwa dotyczg miejsca zamieszkania, stylu

zycia oraz transportu. Trzeci kalkulator pozwala na obliczenie $ladu weglowego generowanego w miejscu
pracy. W pierwszym kalkulatorze pytania sg szczegétowe, dzieki czemu badanie jest bardziej wiarygodne.
Wynik stanowi warto$¢ wyliczonego $ladu weglowego w stosunku do sSredniej polskiej, europejskiej oraz
Swiatowej. Dla badanej osoby wyniki wynoszg kolejno: 115%, 138% i 192%. Drugi kalkulator jest mniej
doktadny. Jako wynik uzyskujemy szacowang roczng ilos¢ generowanego dwutlenku wegla przez
jednostke, co dla badanej osoby wynosi 14,36 ton CO,. Trzeci kalkulator rézni sie od poprzednich. Pytania
sg szczegotowe i dotyczg miejsca pracy. Uzyskany wynik stanowi ilo$¢ generowanego dwutlenku wegla.
Dodatkowo mozliwe jest zidentyfikowanie elementu w miejscu pracy, ktéry odpowiada za najwiekszy slad
weglowy (papier, woda, zywnos¢).

Whioski: Wybér kalkulatora sladu weglowego zalezy od potrzeb konsumenta. Rozpowszechnianie takich
narzedzi i szerzenie wiedzy dotyczacej skutkow emisji gazow cieplarnianych jest niezbedne by zmienic
niektére z naszych nawykéw. Wazne jest, aby kazdy starat sie zredukowac ilos¢ generowanego przez siebie
$ladu weglowego do racjonalnego minimum. W ten sposdb mozemy przyczynic sie do pozytywnych zmian

srodowiskowych.

Stowa kluczowe: $lad weglowy, kalkulator sladu weglowego, analiza poréwnawcza
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OLEJE KONOPNE W KOSMETYCE — WLASCIWOSCI, DZIALANIE | JEGO SKUTKI

Oliwia PRZEPIERSKA

SKN CommodityLab, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Jakosci Produktow Przemystowych i Opakowan,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
oprzepierska@gmail.com

Opiekun naukowy: dr hab. Renata Dobrucka, prof. UEP

Wstep: Olej konopny jest znany ludzkosci od zamierzchtych czaséw. Na przestrzeni ostatnich lat jest
jednym z najpopularniejszych surowcédw wykorzystywanym w wielu dziedzinach zycia: od zywnosci, przez
odziez, produkty lecznicze po produkty kosmetyczne. Branza kosmetykow postanowita wykorzystaé
potencjat oleju konopnego, aby wkomponowaé surowiec w sktad oferowanych przez siebie produktéw,
badz stworzyé wyrdb na bazie oleju konopnego. W zwigzku z tym na pétkach sklepowych mozna spotkac

wyroby kosmetyczne z olejem konopny, nazywany takze przez producentéw olejkiem CBD.

Cel badania, metodyka i wyniki: W niniejszej pracy przedstawiono charakterystyke olejkdw CBD. Opisano
takze szerokie zastosowanie produktéw konopnych. Czes¢ eksperymentalna pracy skupia sie na analizie
wynikéw ankiety konsumenckiej. Respondenci odpowiedzieli na pule pytan, ktére pozwolity okreslié ich
stan wiedzy na temat oleju konopnego. Ponadto, jasno wskazali zakres cenowy jaki sg w stanie przeznaczyé

na jedno opakowanie produktu kosmetycznego z olejem konopnym.

Stowa kluczowe: oleje konopne, olejek CBD, olej z konopi siewnej, konopie w kosmetyce
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ZIELONE WARZYWA PAKOWANE - MYC CZY NIE MYC?

Laura PUDLO, Aleksandra ANTKOWIAK

SKN INVENTUM, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Technologii i Analizy Instrumentalnej,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
laurapudlo2@gmail.com

Opiekun naukowy: dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP

Wstep: W sklepach spozywczych wielokrotnie mozemy spotkac sie z zachecajgcymi napisami ,,Gotowe do
spozycia”, czy ,,Juz umyte” na etykietach pakowanych satat. Znaczna wiekszos$¢ takich napiséw jednak nie
wzbudza w nas petnego zaufania. Dlatego nasze badania koncentrowaty sie na sprawdzeniu wiarygodnosci
umieszczanych na opakowaniach informacji poprzez zbadanie zywnosci pod wzgledem jakosci

mikrobiologicznej i znalezienia odpowiedzi na jakze czesto zadawane sobie pytanie: my¢ czy nie my¢?

Cel badania: Ocena mikrobiologicznej jakosci wybranych produktéw warzywnych, zakupionych
w lokalnych sklepach z uwzglednieniem podziatu na produkty gotowe do spozycia i przeznaczone do

wczesniejszego umycia

Metodyka: Do badan wybrano produkty, okreslone jako umyte oraz zawierajgce informacje, ze nalezy je
umy¢. Prébki zywnosci oceniano pod wzgledem m.in. ogdlnej liczby bakterii, ogélnej liczby grzybéw, liczby

bakterii Pseudomonas, obecnosci bakterii Enterobacteriaceae i enterokokdw.

Woyniki: Jakos¢ mikrobiologiczna réznita sie w zaleznosci od rodzaju produktu, co pozwolito odnies¢ sie do
deklaracji producenta. W wiekszosci przypadkéw prébki wykazaty zgodnos¢ z twierdzeniami zawartymi na

opakowaniach.

Stowa kluczowe: mikrobiologiczna jakos¢, sataty pakowane, mycie
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OCENA JAKOSCI EKOSERUM DO TWARZY

Cecylia RATKIEWICZ

SKN CommodityLab, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Jakosci Produktow Przemysfowych i Opakowan,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
ratkiewiczcecylia@gmail.com

Opiekun naukowy: dr hab. Renata Dobrucka, prof. UEP

Wstep: Na rynku produktéw kosmetycznych zauwazyé mozna mocno wzmocniony trend konsumpcji
produktéow sygnowanych jako ,ekologiczny”, , naturalny” lub ,bio”. Kosmetyki ekologiczne to produkty,
ktore powstaty przy uzyciu surowcdw, pochodzacych z odpowiednich plantacji i posiadajg wskazane
certyfikaty, potwierdzajgce jej cechy takie jak brak zastosowanych srodkéw przyczyniajgcych sie do
ochrony roslin. W obecnej dobie asortyment produktow kosmetycznych na rynku jest bardzo
zréznicowany. Opisywanym przedmiotem badania jest ekoserum, ktdore stanowi produkt kosmetyczny

o zwiekszonej ilosci substancji aktywnych.

Cel badania: Celem niniejszych badan byta ocena jakosci ekoserum, ktdre zostato samodzielnie
wytworzone w warunkach laboratoryjnych. Produkt zostat zbadany pod katem jego pH, cech
organoleptycznych, zmian widm FTIR oraz zachowania produktu w rdéinych warunkach jego

przechowywania.

Stowa kluczowe: ekoserum, jakosé, ocena, parametry jakosciowe
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BADANIA SONDAZOWE NA TEMAT JAKOSCI ZYCIA POLSKIEGO SPOLECZENSTWA
W DOBIE PANDEMII COVID-19

Michat RODAK

SKN Qualitas, Instytut Nauk o Jakosci, Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
michalrodak98@gmail.com

Opiekun naukowy: dr inz. Katarzyna Joachimiak-Lechman

Wstep: Wystgpienie pandemii COVID — 19 w 2020 roku spowodowato ogromne zmiany w naszym zyciu,
nie tylko ze wzgledéw spotecznych i finansowych, ale réwniez z uwagi na obawy o zdrowie. Smiato mozna
stwierdzié, ze skutki zwigzane z koronawirusem dotknety kazde] strefy naszego zycia i doprowadzity do
tego, ze spoteczenstwo musiato dostosowac sie do nowej rzeczywistosci. Nowe nie zawsze jednak oznacza
lepsze, a wrecz przeciwnie - szereg obostrzen wprowadzonych przez rzad RP spowodowaty niekonieczne

pozytywne nastroje w spoteczenstwie.

Cel badania: Celem przeprowadzonych badan byta ocena wptywu pandemii koronawirusa i obostrzen
Z nig zwigzanych na postrzegany poziom jakosci zycia polskiego spoteczenstwa. Realizacja powyzszego

celu pozwolita na ustalenie jak ludzie w Polsce odczuwajg skutki zaistniatej sytuacji.

Metodyka: Badanie sondazowe przeprowadzono przy uzyciu kwestionariusza ankietowego

umieszczonego na platformie Google. Do korca kwietnia 2021 roku w badaniu wzieto udziat 61 osdb.

Wyniki: Ponad 40% respondentdéw uznato, ze pandemia wptyneta na jakos$¢ ich zycia w zdecydowanie
negatywny sposob. Na podstawie przeprowadzonych badan ustalono réwniez, iz dla wiekszosci oséb
biorgcych udziat w badaniu kwestig najsilniej determinujacg obnizenie jakosci zycia jest izolacja spoteczna.
Nauke zdalng w sposdb bardzo negatywny ocenito ponad 30% ankietowanych, ktdérzy aktualnie ucza sie

wtasnie w ten sposob.

Whioski: Na podstawie przeprowadzonych badan wstepnych mozna wywnioskowaé, ze w spoteczenstwie
przewazajg negatywne nastroje w zwigzku z pandemig, aczkolwiek sytuacja ta ma takze pewne pozytywy

— miedzy innymi wptyneta na rozwdj nowych umiejetnosci, czy tez powrdt do starych pas;ji.

Stowa kluczowe: COVID — 19, koronawirus, spoteczenstwo, jakos¢, jakosc zycia, pandemia
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ANALIZA PREFERANCJI KONSUMENCKICH ZWIAZANYCH ZE SPOZYCIEM
WZBOGACANYCH PRODUTKOW MIESNYCH

Sara SIWAK

SKN Q Jakosci Zywnosci, WydZziat Biotechnologii i Nauk o Zywnosci,
Katedra Rozwoju Funkcjonalnych Produktéw Zywnosciowych,
Uniwersytet Przyrodniczy we Wroctawiu
sarasiw2@wp.pl!

Opiekun naukowy: dr inz. Anna M. Salejda

Wstep: W ostatnich latach obserwuje sie zainteresowanie konsumentow produktami o wysokiej jakosci,
wolnymi od chemicznych substancji dodatkowych, cechujgcymi sie niepowtarzalnym smakiem czy

zapachem, o duzej zawartosci sktadnikow odzywczych.

Cel badania: Celem pracy byta ocena preferencji konsumenckich, dotyczaca produktéw miesnych

wzbogacanych o dodatki pochodzenia naturalnego, zwiekszajgce ich wartos¢ odzywcza.

Metodyka: Narzedziem badawczym byfa ankieta internetowa, zawierajgca trzynascie zasadniczych pytan
odnosnie spozywanego rodzaju wyrobdéw miesnych, czestotliwosci, atakze swiadomosci na temat
substancji wprowadzanych do produktdw miesnych, w celu polepszenia ich jakosci, w tym waloréw

sensorycznych. W ankiecie wzieto udziat 160 osdb w réznym przedziale wiekowym.

Woyniki: Na podstawie uzyskanych wynikéw stwierdzono, ze zdecydowana wiekszo$¢ osdb biorgcych udziat
w badaniu, jest zainteresowana produktami miesnymi wzbogacanymi poprzez dodatki zwiekszajgce ich

warto$¢ odzywczg, a takze sensoryczna.

Whioski: Potwierdza to potrzebe wprowadzania na rynek innowacyjnych wyrobéw miesnych ze

zwiekszong zawartoscig $wiezych warzyw, przypraw i naturalnie wyizolowanych biatek roslinnych.

Stowa kluczowe: produkty miesne, zywnos¢ wzbogacana, preferencje konsumenckie, dodatki naturalne,

warto$¢ odzywcza
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JAKOSC ZYWNOSCI NA PODSTAWIE RAPORTU RASFF W OKRESIE OD 01.01.2019
DO 31.12.2020 ROKU W KRAJACH UNII EUROPEJSKIEJ

Patrycja SKWAREK, Justyna LIBERA

Studenckie Koto Naukowe Zarzgdzania Jakosciq i Bezpieczeristwem Zywnosci, Wydziat Nauk o Zywnosci
i Biotechnologii, Katedra Technologii Surowcdw Pochodzenia Zwierzecego,
Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie
patrycjaskwarek97 @gmail.com

Opiekun naukowy: dr Justyna Libera

Wstep: Zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002, ktéry dotyczy
prawa zywnosciowego w Unii Europejskiej w roku 2000 zostat stworzony system RASFF. Jedng z gtéwnych
przyczyn zanieczyszczenia zywnosci sg zagrozenia fizyczne, ktdre wystepujg w postaci ciat obcych

w produktach.

Cel badania: Celem pracy byta analiza raportow oraz danych z systemu RASFF z okresu od 01.01.2019-

31.12.2020 w aspekcie zagrozen fizycznych wystepujacych w zywnosci.

Metodyka: Dane z raportu dotyczyly wszystkich krajéw Unii Europejskiej nalezgcych do sieci RASFF.
Uzyskane wyniki poddano szczegdtowej ocenie, analizujgc zardwno czas zgtoszenia, a takze pod wzgledem
informacji podanych w zgtoszeniu, m.in. rodzaju powiadomienia, kategorii produktu oraz klasyfikacji

zagrozenia.

Wyniki: W badanym okresie od 2019-2020 liczba zgtoszen do systemu RASFF dotyczgcych wystepowania
zagrozen fizycznych w zywnosci wynosita 304.Sposrdd wszystkich zgtoszonych powiadomien az 201 zostato
zakwalifikowane jako , powazne”, czyli takie, ktdre stwarzajg powazne ryzyko dla zdrowia lub zycia
konsumenta. Najwiekszg grupa zanieczyszczen jakie wystepowaty w badanych produktach stanowity:

plastik, szkto oraz metal.

Whioski: Na podstawie uzyskanych wynikéw, stwierdzono, ze zanieczyszczenia fizyczne stanowig $rednio
okoto 4% wszystkich zgtoszen, udziat tej grupy zanieczyszczen jest zatem niski, jednak nalezy pamietac

o odpowiedniej higienie w celu zapobiegania przedostawania sie niepozgdanych ciat obcych do zywnosci.

Stowa kluczowe: bezpieczenstwo zywnosci, RASFF, zagrozenia fizyczne
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OCENA SENSORYCZNA CZEKOLADY ZAWIERAJACEJ MIN. 70% MASY KAKAOWE!

Aleksandra SPALINSKA

Miedzywydziatowe Koto ,Zielona Chemia”, Katedra Chemii,
Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
s193811@sggw.edu.pl

Opiekun naukowy: dr Beata Dasiewicz

Wstep: Czekolada jest jednym z najpopularniejszych i najlepiej sprzedajacych sie produktéw spozywczych
na Swiecie. Ze wzgledu na zawartos¢ masy kakaowej rozrézniamy 4 gtdwne rodzaje czekolad: gorzka,
deserowg, mleczng i bialtg. W sktad czekolady wchodzg: miazga kakaowa, kakao, ttuszcz kakaowy,
cukier/srodek stodzacy i dodatki smakowo-zapachowe. O jakosci czekolady $wiadczg takie cechy jak
charakterystyczny potysk, odgtos pekania przy przetamywaniu, odpowiedni aromat, konsystencja i smak.

Sam proces produkcji czekolady jest ztozony.

Czekolada jest bogata w zwigzki biologicznie czynne miedzy innymi polifenole oraz aminy biogenne. W jej
sktadzie znajdziemy zelazo, wapn, miedz, potas oraz fosfor. Zawartos¢ zwigzkéw biologicznie czynnych jest
zalezna od rodzaju czekolady. Flawonoidy obnizajg ci$nienie tetnicze, zmniejszajg ryzyko chordéb uktadu
krgzenia, dziatajg one przeciwzapalnie. Gtéwnymi metyloksantynami wystepujgcymi w kakao, a tym

samym czekoladzie sg kofeina i teobromina. Sg one przyczyng gorzkiego posmaku czekolady.

Cel badania, metodyka i wyniki: Celem pracy byta ocena sensoryczna czekolad wysokokakaowych
w oparciu o przygotowane wyrodzniki. Ocene przeprowadzit 5 osobowy zespdt, ktéry zostat przeszkolony
w zakresie opracowanych wyrdznikéw sensorycznych i ich definicji. Wyrdzniki zostaty sformutowane
w oparciu o dane literaturowe. Analiza zostata przeprowadzona dla produktéw premium i produktéw
marek wiasnych. Produkty premium zdefiniowano jako produkty znacznie droisze w stosunku do
regularnych produktow, réwniez ich dostepnos¢ jest ograniczona do wybranych sklepéw stacjonarnych
oraz internetowych, a oczekiwana wysoka jakos¢ ma bezposrednie przetozenie na wyzszg cene. Zawartosc
sktadnikéw kakaowych w analizowanych czekoladach wynosita minimum 70%. Analizowano 10 czekolad.
Ocenie poddano barwe tabliczek, jednorodnosc, potysk, odgtos pekania przy przetamywaniu, twardos¢,

rozpuszczalnosé, konsystencje, zapach i smak. Wyniki analizy zaznaczono w 9-stopniowa skali hedoniczne;j.
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CZY DA SIE ZROBIC PROZDROWOTNY NAPO)J
ZE SKIELKOWANYCH NASION W DOMU?

Wiktoria STUDENNA, Emilia PIC

SKN INVENTUM, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Przyrodniczych Podstaw Jakosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
74901 @student.ue.poznan.pl

Opiekun naukowy: dr hab. inz. Daniela Gwiazdowska, prof. UEP

Wstep: W ostatnich latach konsumenci wykazujg coraz wieksze zainteresowanie tematyka zdrowego
odzywiania i coraz czesciej eksperymentujg w warunkach domowych z produktami, ktérym przypisuje sie
wtasciwosci prozdrowotne. Do takich produktéw nalezg fermentowane napoje, zarédwno mleczne jak
i bezmleczne, sporzgdzane na bazie warzyw czy nawet skietkowanych nasion. Pomimo réznych receptur,
jakie mozna znalez¢ na forach lub blogach, brak jest rzetelnej oceny ich wtasciwosci, jak rowniez czystosci

mikrobiologicznej.

Cel badania: Celem prezentowanych badan byta ocena mikrobiologicznej jakosci napojow
ze skietkowanych nasion — ,Rejuvelac” ze szczegdlnym uwzglednieniem mikroorganizmow potencjalnie

probiotycznych.

Metodyka: Do wykonania napojéw zostaty uzyty ziarna pszenicy, komosy ryzowej oraz gryki, po uprzednim
wykietkowaniu. Proces fermentacji przebiegat od 36 do 48 godzin, w zaleznosci od rodzaju nasion. Ocene
czystosci mikrobiologicznej zarowno skietkowanych nasion, jak i gotowych napojow przeprowadzono
metoda klasycznych posiewdw mikrobiologicznych m.in. w kierunku ogdlnej liczy bakterii, ogdlnej liczby
grzybdéw, obecnosci bakterii Enterobacteriaceae liczby bakterii Pseudomonas i Aeromonas oraz liczby

bakterii fermentacji mlekowej. Wybrane mikroorganizmy wyizolowano i poddano identyfikacji.

Wyniki i wnioski: W zaleznosci od zastosowanego surowca, wyniki analizy mikrobiologicznej wykazaty

zrdznicowanie w zakresie analizowanych kierunkéw badan.

Stowa kluczowe: nasiona, kietki, skietkowany napdj, Rejuvelac, bakterie mlekowe, fermentacja
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SUROWCE ODNAWIALNE | GOSPODARKA ODPADAMI KOMUNALNYMI

Kinga WACHALA, Matgorzata KMAK

Koto Naukowe Innowatorzy Zarzgdzania, Wydziat Nauk Spotecznych,
Uniwersytet Pedagogiczny w Krakowie
i.zarzadzania@gmail.com
kingawachala96 @gmail.com

Opiekun naukowy: dr Matgorzata Kmak

Wstep: Dzisiejsze spoteczeristwo przywigzuje duzg wage do ochrony srodowiska, poniewaz bardzo wazne
jest odpowiedzialne i rozsagdne gospodarowanie odpadami. Troska o przyrode to nie tylko zmniejszenie
zuzycia paliw kopalnych (produkcja energii i ciepta), ale takze zréwnowazona produkcja odpaddéw
przemystowych i komunalnych. Dlatego zmniejszenie zanieczyszczenia powietrza i produkcji odpadéw
komunalnych jest jednym z gtdwnych problemdw rozwijajgcego sie Swiata. Szacuje sie, ze kazdego roku
przecietny mieszkaniec kraju rozwinietego produkuje ok. p6t tony odpaddéw. Chociaz odpady komunalne
stanowig zaledwie ok. 10% catkowitej ilosci odpaddw wytwarzanych w Unii Europejskiej (Eurostat, 2016a
i 2016b), stanowi istotne zagrozenie dla $rodowiska (np. sktadowiska). Nierzadko w tych odpadach

znajduja sie toksyczne i niebezpieczne materiaty.

Cel badania: Przedstawienie problematyki zwigzanej z unijnymi rozporzadzeniami na temat zarzadzania

odpadami i cyklu zycia produktu.
Metodyka: Metoda badania dokumentéw, statystyczna.

Wyniki: Rozsadne jest tworzenie norm i standarddéw, ktore miatyby na celu usystematyzowanie polityki
gospodarki odpadami. Powyzsze zadania majgce na celu zminimalizowanie szkodliwego wptywu odpadow
na Srodowisko mogg mieé¢ negatywny wptyw na gospodarke ze wzgledu na ograniczenie produkcji
wyrobow opakowaniowych oraz zwiekszenie ilosci opakowan wielokrotnego uzytku, zwiekszenie

naktadow na segregacje i odpowiednig utylizacje odpaddw, co generuje koszty.

Whioski: Istnieje wiele sposobdw radzenia sobie z nadmiarem odpaddw poprzez powstanie spalarni $mieci
i recyklingowi powstatych produktow. Cykl zycia produktu moze byc¢ spozytkowany w powstawaniu

energii, nowych rozwigzan technologicznych i srodkéw uzytecznosci publicznej.
Stowa kluczowe: ekologia, odpady odnawialne, odpady komunalne
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OCENA OWOCOW MINIKIWI (ACTINIDIA ARGUTA) PRZEZ KONSUMENTOW
PODCZAS PRZECHOWYWANIA JAGOD W ROZNYCH TECHNOLOGIACH

inz. Kinga WLODARZ?, dr Beata DASIEWICZ?, dr inz. Katarzyna DOBROSZ-TEPEREK?,
dr inz. Tomasz KRUPA3

1 Miedzywydziatowe Koto Naukowe SGGW Zielona Chemia
2 Instytut Nauk o Zywnosci, Katedra Chemii, Szkota Gtéwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
3 Instytut Nauk Ogrodniczych, Katedra Sadownictwa i Ekonomiki Ogrodnictwa, Wydziat Ogrodnictwa
i Biotechnologii, Szkota Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
wlodarz98@gmail.com

Opiekun naukowy: dr inz. Katarzyna Dobrosz-Teperek

Wstep: W ostatnich latach mozemy zauwazyé w Polsce, ze producenci owocdw aktywnie poszukujg
gatunkdw alternatywnych do uprawy jabtoni. Jednym z mniej popularnych, charakteryzujgcy sie duzym
potencjatem i moggcym odnies¢ duzy sukces w naszym kraju jest Actinidia arguta, szerzej znana jako

minikiwi lub aktinidia ostrolistna.

Cel badania: Celem niniejszej pracy byta ocena konsumencka owocéw Minikiwi w trakcie symulowanego

obrotu trwajgcego do 5 dni.

Metodyka: Jagody byly przechowywane przez okres 10 tygodni w technologiach takich jak: chtodnia
zwykta, kontrolowana atmosfera, modyfikowana atmosfera. Oceny konsumenckie byty przeprowadzane
co 2 tygodnie, w 1, 3i 5 dniu po wyjeciu owocow z chtodni. Respondenci oceniali takie cechy jak: twardosé,

stodkosé, kwasnosé, soczystosé, cierpkosc oraz jakosc ogdlna.

Wyniki: Wraz z wydtuzeniem okresu przechowywania i symulowanego obrotu obserwowano wzrost
soczystosci owocoéw. W trakcie symulowanego obrotu jagody byty nieznacznie stodsze w odbiorze
konsumentéw, jednakie po 10 tygodniach i 5 dniach obrotu odnotowano obnizenie wartosci tego

parametru.

Whioski: Owoce przechowywane w kontrolowanej atmosferze cechujg sie akceptowalnoscia
konsumentéw nawet po 8 tygodniach przechowywania i 5 dniach symulowanego obrotu

w temperaturze 20°C.

Stowa kluczowe: mini kiwi, Actinidia arguta, Bingo, przechowywanie, analiza konsumencka
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OCENA JAKOSCI CHLEBOW KONWENCJONALNYCH | BEZGLUTENOWYCH NA
PODSTAWIE ICH WEASCIWOSCI SPEKTRALNYCH W ZAKRESIE PODCZERWIENI

Weronika WOZNIAK

Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Technologii i Analizy Instrumentalnej,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
weronika@ecom24.pl!

Promotor: prof. dr hab. Ewa Sikorska

Wstep: Chleb stanowi znaczace zrédto dziennego zapotrzebowania energetycznego cztowieka. Niewielki
odsetek populacji nie toleruje niektdrych zbdz zawierajgcych biatka glutenowe, co wigze sie

z zastepowaniem pieczywa chlebem bezglutenowym.

Cel badania: Celem pracy byto wykorzystanie widm w zakresie podstawowej (MIR) i bliskiej (NIR)

podczerwieni do oceny wybranych parametrow jakosci chlebdw konwencjonalnych i bezglutenowych.

Metodyka: Badano 69 chlebow, w tym chleby konwencjonalne i bezglutenowe. Zmierzono widma
absorpcji w zakresie MIR i NIR dla probek chlebéw swiezych oraz liofilizowanych. Wykonano analize widm
z wykorzystaniem metod chemometrycznych: analizy gtéwnych sktadowych (PCA), liniowej analizy

dyskryminacyjnej (LDA) oraz regresji czesciowych najmniejszych kwadratéw (PLS).

Wyniki: Opracowane zostaty modele dajagce mozliwos¢ klasyfikacji chlebéw w zaleznosci od zawartosci
glutenu oraz oznaczenia zawartosci biatka. Z zastosowaniem metody LDA na podstawie widm NIR
uzyskano klasyfikacje chlebéw konwencjonalnych i bezglutenowych ze 100% poprawnoscig. Opracowano
model regresji PLS do oznaczania zawartosci biatka na podstawie widm MIR i NIR. Najlepszg zdolnoscig
predykcyjng charakteryzowat sie model opracowany na podstawie pierwszej pochodnej widm NIR prébek

chlebéw liofilizowanych.

Whioski: Wyniki przeprowadzonych badan wskazuja, ze metody spektroskopowe mozna wykorzysta¢ do

oceny jakosci chlebéw bezglutenowych i konwencjonalnych.

Stowa kluczowe: pieczywo konwencjonalne, pieczywo bezglutenowe, spektroskopia, chemometria
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OPORNOSC NA KADM PALECZEK LISTERIA SP. IZOLOWANYCH Z MIESA | MUSZLI
MALZY DOSTEPNYCH NA POLSKIM RYNKU

Arkadiusz ZAKRZEWSKI

Studenckie Koto Mikrobiologéw Zywnosci ,,Kocuria”, Wydziat Nauk o Zywnosci, Katedra Mikrobiologii
Przemystowej i Zywnosci, Uniwersytet Warmirisko-Mazurski w Olsztynie
arkadiusz.zakrzewski@uwm.edu.pl

Opiekun naukowy: dr inz. Wioleta Chajecka-Wierzchowska

Wstep: Listeria sp. to wzglednie beztlenowe pateczki szeroko rozpowszechnione w srodowisku. Dzieki
odpornosci na wiele czynnikéw stresowych, mogg byc¢ one izolowane z réznych typdw zywnosci, zwtaszcza
tej przechowywanej w warunkach chtodniczych, m. in. matzy. Homeostaza metali jest jednym z kluczowych

procesow wykorzystywanych przez Listeria sp. zaréwno w roli saprofitu jak i patogenu.

Cel badania: Analiza czestosci wystepowania pateczek L. monocytogenes w miesie oraz na muszlach matzy

oraz analiza opornosci na kadm wyizolowanych szczepdw.

Metodyka: Do badan wykorzystano swieze matze z gatunkdw: C. chione, S. marginatus, C. edule,
V. decussate, O. edulis oraz M. edulis. 1zolacje pateczek L. monocytogenes przeprowadzono w trzech
etapach; wstepne namnazanie, namnazanie wtdrne, a nastepnie izolacja na pozywce selektywnej ALOA.
Potwierdzenie przynaleznosci do garnku L. monocytogenes wykonano za pomocg techniki MALDI-TOF. Do
okreslenia odpornosci na kadm wyznaczono minimalne stezenie inhibujace (MIC) na ptytce 96-dotkowe;j

dla chlorku kadmu w stezeniach 2,5-140ug/ml.

Wyniki: W badaniu wyizolowano 6 szczepdw L. monocytogenes z muszli O. edulis oraz M. edulis oraz
1szczep L. monocytogenes z miesa S. marginatus. przy pomocy techniki MALDI-TOF potwierdzono
przynaleznos$¢ do gatunku L. monocytogenes dla wszystkich szczepéw. Wartosci MIC dla badanych

szczepow wynosity od 20 do 70 pg chlorku kadmu/ml.

Whioski: L. monocytogenes jest groznym patogenem obecnym w miesie matzy oraz na ich muszlach
i stanowi realne zagrozenie dla konsumentéw. Niepokojaca jest rosnaca liczba szczepdw opornych na
kadm i inne metale ciezkie. Istniejg dowody, ze opornos¢ na metale ciezkie jest zwigzana z innymi
funkcjami komodrkowymi takimi jak wirulencja, w zwigzku z czym opornos¢ ta powinna byc stale

kontrolowana.
Stowa kluczowe: Listeria sp., kadm, matze, owoce morza
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OCENA WLASCIWOSCI UZYTKOWYCH TALERZY ZE SKOREK BANANA

Adrianna ZELOBOWSKA, Klaudia KLEPUSZEWSKA

SKNTZ SPECTRUM, Instytut Nauk o Jakosci, Katedra Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci,
Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu
adrianna.zelobowska@gmail.com

Opiekun naukowy: dr hab. inz. Inga Klimczak, prof. UEP

Wstep: Naczynia jednorazowe wykonane z tworzyw sztucznych posiadajg wiele zalet, sg bardzo
praktyczne, lekkie, niedrogie oraz wytrzymate. W ostatnich latach alternatywa dla naczyn z tworzyw
sztucznych staty sie jednorazowe talerze roslinne. Wykonane sg z naturalnych, tatwo dostepnych

i ulegajgcych szybkiej biodegradacji surowcéw.

Cel badania: Celem przeprowadzonego badania byto okreslenie poziomu akceptacji respondentow
wzgledem innowacyjnych talerzy roslinnych oraz ocena wtasciwosci uzytkowych zaprojektowanych talerzy
roslinnych ze skérki banana. Do testow wykorzystano takze talerzyki jednorazowego uzytku, dostepne na
rynku, wykonane ze sprasowanych otrebdéw pszennych, z lisci palmowych oraz z pulpy papierowej

wytworzonej z trzciny cukrowe;j.

Metodyka: Kwestionariusz ankietowy przeprowadzono na terenie Polski w okresie czerwiec-wrzesien
2020 roku. W badaniu wzieto udziat 165 oséb. Badanie wtasciwosci uzytkowych obejmowaty ocene
odpornosci talerzy jednorazowego uzytku na dziatanie ttuszczu i wody oraz organoleptyczng ocene

zapachu przy uzyciu metody punktowe;.

Wyniki: Na podstawie wynikdw, stwierdzono, ze talerze roslinne pod wzgledem estetycznym zostaty
zaakceptowane przez respondentéw. Wtasciwosci uzywkowe talerzy ze skérki banana wykazaty sie bardzo
dobrg wytrzymatoscia na czynniki typu: woda, olej oraz zywnosé. Zmiany widoczne na talerzu byty takie
same jak na innych produktach roslinnych dostepnych na rynku. Mokre naczynia z otrebéw pszennych
charakteryzowaty sie silng zmiang zapachu typowego dla surowca, z ktérego otrzymano produkt, co
w przypadku stosowania talerzy do kontaktu z Zywnoscig nie jest pozgdane. W przypadku talerzy ze skorki
banana, zapach po nasigknieciu wodg byt bardzo stabo wyczuwalny, co moze sugerowac ich wykorzystanie

do kontaktu z zywnoscia.

Whioski: Konsumenci coraz wiekszg uwage przywigzujg do tego, w jaki sposéb ich wybory produktow
jednorazowych wptywajg na srodowisko naturalne. Dlatego tez pomimo wyzszej ceny wybraliby talerze
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roslinne zamiast wykonanych z tworzyw sztucznych. Jednakze na chwile obecng celem powinno stac sie
zwiekszenie dostepnosci talerzy roslinnych, bo na chwile obecng niewielu badanych decyduje sie na ich

wybdr z uwagi na rézne ograniczenia.

Stowa kluczowe: jednorazowe naczynia roslinne, ekologia, kwestionariusz ankietowy, wtasciwosci

uzytkowe
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